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-El txomx ha sido siempre un
1cto de degustacion de la
nueva sidea par pane de los
clientes habitales, que en-
cargaban sus pedidas de la
kupela que mis les satisia-
cia —explica el sidrero Migel
Zapiaian- Estos Gltmos anias
ha empezado g acudir genie
que no conocia la sidrm
siente aimida por la cita en
3. pern no son hebeodores
lnhituales e sice natural,
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Es una moda -anacle -que
loy sidrerns no hemos bis-

cado pero deberiamos saber
aprovechar, A ese piblico
te Ia eata hay que educarlo,
darle calidad y conseguir
f|ie 58 conviertan en consu-
mitlores de sidrm no sdlo en
|a temporada del txotx sino
durante todo el ado. No hay
que olvidar que el futiire
del seclor estien [ botellis
Anriguamente, habia dos

sistemas de comercializar la
sidra; la botella v el txotx
pera de maner diferente a
la actual. En un primer mo-
mento, los clientes hahitua-
les cataban la sidra, hacian
su pedido, y se emboteilaba
algo: mis de lo vindido, El
resto se vendia en el (xotx

pero por vases. Se le ponin

una canilla a ln kopela y el
sidrero (b sirviendo v co-
Beande los vasos, Tras unos
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anos de clara decadencis
del sector, 1a sidra comenzo
a remontar la crisis y estos
filtimos ad0s ha tonocido
un éxita sin precédt:m(:s. <[l
ixotx Uene la ventaja -se
Zapigin- de que dura salo
cuatro:meses y durante los
otras ocho se alimenta ¢l
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