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siclra es trasegada una vez que ha termina-
icion, prolongindo-
se de ==sta manera la segunda, lar 1m-
portante. Al ser trasegada, la sidmm pierde
parte del anhidrido carbonico por eso no
es tan viva como la vasca y se puede be-
her Hcilmente 3 cualquier hora. Al retra-
sarse la fermentacin con el rrasiego, se
puede emboteilar segin madura la sidra,
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L= costumbre en Asturias es beber |2 sidra
de botella ¥y no de Ia espicha (equivalente
3 NUEStro txolx).

En Normandia, Dretadia, Inglaterra, Alema-
nia y Suira consumen sidra dulce,
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Factores determinantes-para que una
sidra sea de calidad o no.

Miguel Angel Saénz, técnico de la Asocia-
cion -de Sidreros, considera que para que
una sidra tepga la calidad necesaria debe
lenersc en cuenta:

En primer lugar, Ia calidad de las manza-
nas. -Tienen que Ser manzanas sanas, de
zidra. 5S¢ debe hacer una mezcla equilibra-
i de manzana sicrera, con mayor conte-
nido de amarga y dcidal A este respecto,
L& estd exigienidn, cada vez mds, a los pro-
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Fn tercer lupar ps esario controlar la
temperatura durante el proceso de lermen-
tagion. A ser posible, con sistema de frio.
no lo hubiera, hay que controlar i tem-
peratiura ambiental abriendo ventanas y ai-
reando si ¢l [rio &5 excesivo.

En cuarto lugtr, &5 muy importante espe-
rar al momento adecuadn para embotellar,
Esti comprobado que la luna inlluye en el
proceso. No hay explicaciones clentific
pero estd clarp que tene su importancia,
por eso la mayoria de los sidreros tienen
en cuenta las fases de la luna, igual que |a
temperatira o el viento. Lo ideal es que |a
lunz esté en fase menguante, la temperatu-
ra sea fresca y el viento, norte.
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