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Como todos los arios, coincidiendo con la entrada del otono dio inicio la recogida

de las primmeras manzanas de la temporada, que ba finalizado a mediados

del mes de noviembre. Al baber sido el mes de octubre muy cdlido ban tenido

quee tomar algunds precauciones corn los sistermds de _frio para retrasar

la fermentacion, con el fin de que la sidra »no viniera demasiado rdapida.

Las primercs sidras, embotelladas anuncian ra buena campard.

Manmas ELIZARAN

A TEMPORADA, QUE
COMENZO OFICIALMEN-
TE B Dia 20, BN As
TIGAREAGA SE ESPERA
BUENA, SIGLIENDO EL
RITMO DE LOS ULTI-

mos AN, Esaesla © o
opumidn de Miguel -

Angel Sdenz, técnico de bt Aso-
ciacidn de Sidreros.

_Este 270, al igu.zlguenumi_éa i
el pasado, han temdo que tomar |

una_serie de precauciones para
que 1 sidea no se adelantara de-
masiado. Las primeras sidras que
se han emboteilado anuncian

que Iz campana va a ser muy- |
buena tanto en calidad como én

cangicad.

Esie ado la produccion ha si-

dO Supenorn 3 4nos anleTiores, le-
niendo en cuenta que las ventas
del sltimo egjercicio han sido
buenas v los sidreros se habian
quedido pricticamente sin skl

Para lograr mas produccion
han tenide que traer mas man-
Zzama Je fuers Seen Miguel An-
wel Sdens 13 cvosechy de este
ano ha side T mavor que ha ha-
hida en Gipuzkiog de todos los
Dempers

A pesar de todo. B manzana
autdctona que hemos utilizade
wn sélo alcanza el 35-40M de la
Que se necesitl. provenientes de
planticicnes antiguas v de las
nuevas que han empezado 3
producis s pasir catorce afios
desde su planticion.

LA MEJOR COSECHA

Como siempre, lo han com-
pletado con un porcentije muy
alto de manzana de Galicia, alga
menas del Estado francés y
Asturias.

La calidad mejora

Segin aseguam el presidente de
12 asociacibn, afo tras ano, la
calidad del producto esti mejo-
rando. <13 alidad mejora por-
que se estd exigiendo cada ver
mis a los productores. El base-
rritarma sabe que la manzana que
no esid en condiciones no lo va
a ulizar, por o que tiene gue
conseguir que la manzana que
llegue a la sidreria sea buena -

Con todas esas normas, -esii-
mos en condicrones de asegurar
que con b2 materia pnma se es-
tin consiguiendo unos resulta-
dos muy plimos.

La elaboracidn tamben se es
ti perfeccionando, introducien-
do sistermas de producaon mo-
dernos e !mpr\::-cmc:|‘ncs pard

s han in<-
tambicr
o Jas ferments-
clones ¥ s¢ han comenzada 4
0 ueves sisteTris de fava
do de manzuna pard que no de
je ningun resto a la hora de fer
mentar en las cubas. <Con odas
estas innovaciones, que son fun-
damentales, se estd consiguien-
do una sidra de mayor calidad.
Una de lus ventaias que ofre
ce la cuba de avero innxdable
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r ¢l embotellamiento, ya que

. permite que se emb

la temporada def otx s6lo se

cuando s€ pecesita.
| -Anteriomente, la sidra se
[ botellaba hacia el mes de
Al

i
i

-porque en [a bote-

N s calentar, Como la sidra no’

c un 5%. -Lo que hay
que potenciar y fomentar es la
comercializacion y venta de la
botella. Concretamente este
afho ya han comenzado a em-

- botellar aprovechando la pri-
mera cosecha.,

La Asociacifin para esta
temporada ya ha establecido
en 125 pesetas el precio de

-wventa de |a botella adquirida
en sidreria,

El trotx, sin emhargo, man-
tiene el mismo precio que el
pasado ano, esto es, en 600

Por atra parte, desde [a
* Asociacién estan promoviendo
“fundamentalmente a profesio-
nalidad. -Nuestro objetivo es
que las sidrerias que esten
dentro de la Asociacion v las

que se incorporen sean cada
vez mis profesionales. Lo cual
no quiere decir que un sidrero
no puedi compaginar este tra-
bajo con algiin otro comple-
mentario, pero que cumpla
con el compromiso ante el
consumidor..

En cuanto a las nuevas in-
corporaciones, shemos marca-
do unas normas. en las que se
les exige que fengan una ca-
pacidad para poder fabricar
100.000 litros de sidras.

Sdenz ahonda mds en ef te-
ma ¥ manfiesta que con estas
medidas lo gue guieren conse-
guir ¢s que no se desvirie ¢l
producto. «Es tal el gancho
que tienen las sidrenas que lo
esul utilizando todo el que le
dé la gana, ademds con el
consenturuento de los avunta-
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Una sidreria, segin define
el propio presidente, & el sitio
donde se produce, se elabora
¥ s& comercializa b sidra. <Pa-

1a producir hacen falta unas

prensas y unas tituradoras, es
decir, una fibrica, aungue sea
anesanal-.

En cuanto a la sidra natural,
Miguel Sdenz indica que solo
se fabrica en Gipuzkoa. Este

. afio la produccidn ha rondado

los ocho millones de litros. En
Bizkaia, afade que han empe-
zado ahor

Futuro de la sidra

El futuro de la sidra esoi ase-
gurado, ya que el [€slRO se e5-
d pasando de padres a hijos
+Hay mucha gente joven que
ha cogido el relevo. Aunque

hay que diferenciar dos sinua-
ciones. Las sidreras que, a lo
largo de los ados han amort-
zado sus instalaciones, que
creo firmemente que tienen fu-
turo. Sin embargo, ks que co-
mienzan de cero © que Ipro-
vechando la buena racha de
las sidrerias hun montado pa-
belloaes nuevos, lo tenen difi-
cil porque a los precios con
los que estamos en el mercado
se pierde dinero. En la acnuali-
dad, sidreros que comenzaron
hace diez afos estin pasando
una época muy mak, ka tem-
porada del xotx ayuda mu-
cho, pero el beneficio que se
deriva de las botellas que se
venden dan justo para vivir-




