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2 sidra es un producto apre-
ciado en muchas zonas de
Europa. El Estado [ranceés es
el mavor productor con 500
millones de litros al ano. Bre-
tafda, Normandia v Miine se
ocupan de produciria Es
una bebida con histona. ya
que los pnmeros tesumontos sobre i1
manera df plam:r. cortar € mjertar
manzanos provienen o€ da época de
Carlomagno. Es ademds una industna
cuidada, desde hace vanas décadas, ¢l
Instituto Nacional de Denominacion
controla la elaboracién de la sidra des-
de el inicio hasa el final del proceso,
ineluida la comercializacion. Robert
Camer afima en 13 enciclopedia gas-
tronomica de que es aulor que «la sidra
se produce en todas las dreas del mun-
do donde haya manzanas. La region
normanda del Pays d'Auge, en 2] noro-
este de Francia, es probablemente la
mis antigua y conocida region produc-
tora de sidra del mundo, pero se fabn-
ca también en Gipuzkoa y, sobre todo
en Asturias, en el oeste de Inglaterra,
en Alemanm y €n Suiza. asi comoen la
vosta oriental de Estados Unidos. don-
de s¢ hace una bebida de zumo de
manzana sin alcohols.

Estados Unidos es el segundo pro-
ductor mundial de manzanas, tras
Francia. En el Estado espanol, Astunias
encabeza la produccidn de sidra, con
unos 25 millones de litros, en Euskal

Herria s¢ producen unos cinco o seis
millones, Galicia tiene una elevada
produccion de manzana pero no ela-
bora sidn

En cuanto a los hibitos y costum-
bres también hay diferencias, parece
ser que lo de beberla de pic €3 onginal
de nuesira cultura. En otros paises, co-
mo la ciudad alemana de Hesen, los
bebedores se sirven de una jarra de lo-
72 y cubren su vaso con una tapa de
madera

Mientras nuestra sidra es natural y
de sabor suave, ni dcida ni dulce, los
consumidores europeos se decantan
por la sidra dulce. Asi. la mayor parte
de la produccidn de sidra que se ela-
bora en Hereford (Gran Bretana), es
tratada y gasificada, y la sidra natural
que producen es dulzona. Aunque el
sistema de elaboracion es el mismo,
(originando las fermentaciones en
grandes cubas de robie), a la hora de
efibotellar, envasan la sidra con una
densidad de 1.008 gramos por litro. Es
decir, cuando el mosto todavia contie-
ae unos 16 6 18 gramos de azicar por
litro. El encorchado es sujeto con
alambres ral come se hace con el
champdin. .
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