L pasado 19 de enero se ce-
lebré el «Sagardo Berria-
ren Eguna» (Dia de la Sidra
Nueval. Los sidreros conce-
den el privilegio de abrir
simbdlicamente la primera «kupela» de
la temporada a un personaje oficial. Si

mari Bakero, ex-realista y actual juga-
dor del Barca, este afo se ha contado
con la presencia del seleccionador esta-
4 tal. Javier Clemente. Incluso la televi-
Ui sidn coreana se acercd a Astigarraga pa-
ra estar presente ese dia.

El verano del ano pasado fue calido y
— - seco, lo que ha provocado que la cose-
i * ¢ha de manzana haya llegado algo ade-
i lantada. Sin embargo, el proceso de ma-
duracion ha sido perfecto, sin que se ha-
| : va interferido en ninguna medida la

aceleracion. De esta forma, la abundan-

te cosecha se ha traducido en una sidra
. de gran calidad.
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- Cosecha excelente
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i | Como no podia ser de otra forma, los
[ - " sidreros se han mostrado satisfechos
[ por los frutos que ha dado su esfuerzo.
| - Animados ademas por las fuertes ventas
| | del pasado afio y ante las excelentes ex-
: ! pectativas de cara a los proximos meses,
i los sidreros miran con optimismo el fu-
' turo. Han incrementado la produccién

El veranao, Calldo Y , de' sidra natural entre un 10% y un

- ' 15%, y esperan que la calidad del pro-

seco, ha lr aldo una ! ducto repercuta en un aumento de la
aceptacion entre el publico, con el con-

CoseCha ade’antada’ secuente incremento de la linea del

sidra
196

CONSUMo.

Los especialistas califican la nueva si-
dra ~ dra como «suave, aromitica y de buen
~  paladar. de la que invita a beber». No
* conviene olvidar tampoco que estas des-
se realizan de un modo gene-
da sidrero se afana por

producto un toque perso-
dicion de acu-
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el pasado ano recayd tal honor en Jose- |
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José Miguel Bereciartua, presidente
de la Asociacion de Sidrerps, actué de
portavoz de su gremio en el «Sagardo
Berriaren Egunas. En el marco del
avuntamiento de Astigarraga. v con el
alcalde de esta localidad. Mikel Zabala.
como anfitrion, Bereciartua declard
que los sidreros se sienten ilusionados,
porgue el sector avanza a buen ritmo.
€ONn unas ventas en au-

rriaren Eguna. los productores de sidra

se reunieron en «Petritegi», en Astiga- |

rraga, v recibidos hospitalariamente

por su duerio. Tras abrir varias «kupe-

las», decidié conducir a sus invitados de

honor hacia una barrica concreta. Y és-
ta. que destacaba por un sabor dulzén, |

obtuvo la aprobac_ién de todos los pre-
sentes, puesto que el proceso de' madu-

tados muy satisfactorios.

Y es que el mapa de sidrerias no deja
de crecer. Aunque el corazon sigue si-
tuado en Astigarraga, cada vez son mas
las localidades que se suman v ofrecen
opciones para participar en esta tradi-
cion. Si queremos orientar de alguna
forma el crecimiento gue se esta produ- .
ciendo, debemos fiiarnos en que hace

tres anos nacio una si-

mento. Destaco que la ca-

lidad también avanza, |
aunqueabasedeungran -
esfuerzo. «porque no es ¢
facil seguir progresando». 4,
A parecidas conclusio- ¢

nes llx:ga \hgﬁﬂl -Zamam.
Resalt cha

. elaboradores. La zona donde se concen

dreria nueva, con pro-
duccidn y embotellado
de sidra, en Zaldibia, v
el ano pasado surgio
otra que cumplia los
requisitos de los mas
ortodoxos en Zerain.
Con estos datos. pode-
mos aventurar que la
expansion del mapa de
sidrerias se realiza ha-
cia el oeste. ;

Sidrerias genuinas

Y es que son mu-
chos los recelos hacia’
quienes no producen .
la sidra, sino que la compran a otros "}}

.<I‘1

tran la mayor parte de las sidrerfas «ge-
nuinas» es la cuenca del rio Oria y los .f.

* alrededores de Astigarraga. Hernani y
 Urnieta.




