- La sidra,
examen

[ 75% de la sidra embote-
llada se consume en Gipuz-
koa, lo que supone una es-
casa apertura del mercado
y, ademas, el 45% de las
ventas de botellas se dirige directamen-
te a sociedades v particulares. Estos son
algunos de los datos que se desprenden
de un estudio encargado por los sidre-
ros y elaborado por la Direccion de Poli-
tica Alimentaria del Gobierno vasco,
siendo responsable de! informe. Eduar-
do Mu-
rua-
mendia-
raz.
Como
conclu-
sion ge-
neral
cabe ci-
tar el
buen
porve-
nir que
se augu-
ra al
sector
de la si-
dra. Se
destaca
que es
un pro-
ducto

; muy Sa-
' ludable, con cualidades diuréticas y di-
gestivas. lo que le convierte en una op-
cion muy interesante para guienes cui-

dan de su cuerpo.

Para determinar cudles son los prin-
cipales competidores de la sidra, el es-
tudio del Gobierno vasco destaca que se
trata preferentemente del vino y la cer-

veza, por este orden. Muy por detrds

quedan refrescos, Zumos y mostos. Esta
informacién deberd ser bien utilizada
por los productores para lograr la ex-
pansién del mercado.

En cuanto a las marcas, no cabe com-
paracién con el vino, puesto que en las
sidra no existen marcas de renombre
que «tiren» del resto, sino que es el pro-
pio producto lo que se recuerda, sin dis-
tinguir apenas su procedencia.

El andlisis de las vias de distribucion
permite observar que el 45% de las bo-
tellas se venden a particulares o socie-
dades. por medio de una relacion direc-
ta en la que los intermediarios brillan
por su ausencia. El 55% restante de la
distribucion va destinado a la hosteleria
o0 a la comercializacién.
Estacionalidad

La sidra es una bebida muy sujeta a la
estacionalidad, con una mayoria de las
ventas entre los meses de marzo y agos-
to. En concreto. el 70% de las ventas se
sittia en ese periodo. A pesar de que la
tendencia es a disminuir la estacionali-
dad, ésta atin se mantiene muy fuerte.

El estudio también profundiza en las
técnicas de produccién, recomendando
a los productores buscar el equilibrio
entre manzanas acidas v dulces para dar
a la sidra el sabor v gusto ideal.
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