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Bata bestearen atzean jarri eta kupeletik nahi beste sagardo edan ahal izn ZEN.

Abiatu da txotx denhboraldia

SAGARDOA. Joane Somarriba txirrindulari sopelarrak izan du lehen ku pela irekitzeko
ohorea. Sagardo alaia eta erraz eta atseginez edatekoa da aurtengoa.
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ortzigarren = urtez
jarraian, Sapardo
Berriaren Eguna ospatu

zuten atza Asligarragan. Aurre-
ko urteetan legez, Euskal Herri-
ko pertsona ezagun batek hasi
zuen txofx denboraldia. Joane
Somarriba besteak beste Italia-
ko Giroa eta Frantziako Tourra
irabazitako txirrindulari bizkai-
tarrak izan zuen lehen kupela
irekitzeko ohorea. Aurrez,
ordea, 2000. urteko uztaren
aurkezpena egin zuten Astiga-
rragako sagardogileek udale-
txean. Eli Laburu alkateak eta
Mieltxo Zapiain sagardogileak
izan zuten horren ardura; ondo-
an izan zituzten, halaber, Asti-
garragako sagardogileak.

Jende ugari bildu zen Petrite-
gi sagardotegian, Astigarraga-
ko txotx denboraldiaren hasie-
ra ekitaldian, Han bildutako
guztiak lehen kupela noiz
zabalduko zain ziren. Txalapar-
ta doinuek soilik isilarazi zuten

- zuen ohore hori. Sagardoa gus-
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aukera izan zuten atzo Petrite-
gira bildu zirenek. Astigarraga-
ko sagardotegiek, ordea, ostira-
lean zabalduke dituzte euren
ateak. Ordutik aurrera, txotxe-
tik zein botilatik dastatu ahalko
da sagardoa.

Bete-betekoa ez, baina ona

Sagardogileen esanetan, iazko
tamainan eman du sagarrak
aurten. Mieltxo Zapiainek
aitortutakoaren arabera,
«hasiera batean uzta joria zeto-
rrela pentsatzen bazen ere, uda

lehor eta beroak aurreikuspen
on haiek guztiak zapuztu
zitueny. Era berean, udazkene-
ko euriak eta hotzak ere ez zien
sagardogileel meséde handirik
egin. Horren eraginez, geroago
ohi datozen sagar klaseek «kos-
tatan lortu dute heltzea

Hala ere, udako sagar goxoe-
kin eta «azukrez juxtu xamars
ziren udazkeneko sagar mika-
tzekin's do apolitan lorta
dela aitortu zuen Zapiainek

«Kolorez oso ona eta gustu
aldetik eta usainez ere anan,
azaldu zuen sagardogileak. Bil-
dutako sagarraren kalitatea
nolakoa, sagardo uzta ere hala-

koa izan ohi da eta aurten ere
beste horrenbeste.

Bete-beteko uzta jzan gabe
ere, pozik azaldu ziren atzo
sagardogileak, «neurri batean,
sagarrak berak kalitate onarga-
rria zuelako eta, bestetik; Asti-
garragako sapardogintzak
baduelako hehar adina baliabi-
de teknikon». Aurtengo sagardo
uzta egokia dela esan zuen
Mieltxo Zapiainek, hori-berde
kolorekoa. Sagardo alaia eta
erraz eta atseginez edatekoa
da aurtengoa, adituek aitor-
tutakoaren arabera; ondo bide-
an, botilaratutakoan eman
dezakeen guztia emango du,
gainera.

Bost milioi litro ekoitzi dira
aurten Astigarraga inguruan

2000. urteko sagardo uztak

Y%60a gutxi gorabehera Euskal

Herriko sagarra izango du.

Hala ere, sapar eskasia zela eta,

akalitatezkon sagarra ekoizten

duten beste herrialde batzueta-

ra jo behar izan dute aurten

sagardogileek, Galiziara, Fran-

tziake iparraldera eta Ingalate-

rrara esaterako. Astigarraga eta

inguruetan 5.000.000 litro ekoi-
tzi dira aurten, horien %70 Eus-
kal Herrian bertan edango dira
eta gainontzekoa, berriz, kan-
poan salduko dute, Espainian
gehienbat. Euskal Herrian boti-
laratuta salduko da sagardo
gehiena, txotxetik %5a baino
ez baita edaten,



