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Aurtengo sagardoa ekoizteko
erabili diren hemengo saga-
rrak aurreko uztakoak baino
eskasagoak izan dira. Alde ba-
tetik, sagarreko harra edo car-
pocapsa deitutakoa, zoritxa-
ITez, gure sagastietan gero eta
gehiago aurkitzen delako, eta
bestetik, eguraldi lehorra iza-
teagatik eta pairatu genuen le-
horteagatik.

Biarrazoi nagusi horiei betiko fe-
nomeno naturala gehitu behar
zaie: sagarrondoek bi urtean
behin ematen dute fruitu oparoa
eta denboraldi honetan uzta eska-
sa egokitzen zen. Dena dela, feno-
meno hori nolabait kontrolpean
eduki daiteke. Sagarrondoal zen-
bat eta hobeto zainduta egon, or-
duan eta sagar gehiago jaso dai-
teke. Horretarako, urtean zehar
neurri batzuk hartu behar dira sa-
gastietan: lurrari ongarriak une
egokian bota, noizean behin bela-
rra moztu, inausketak, etab. Ho-
rrez gainera, arbola zaharretan al-
tsuma berriak edo ardatzari
kenpetentzia egingo dioten ada-
rrak kendu; gazteetan, aldiz, ber-
deko inausketa landarea ondo for-
matzeko helburuarekin egiten da.

Pasa den udako lehorte eta ha-
rragatik sagar heltzea lehenago

Euskal Herrian eginiko sagardo produkzioa ezin bete izaten da bertako sagarrarekin,

Sagar uzta, urriagoa

Sagarrondoek uzta oparoa bi urtean behin emateko joera dute

iritsi zen, fruitu asko sagarrondo-  bestea erabilits, oso garrantzitsua Sagardoaren gozotasuna eta  hots, %15 Galiziatik, %23 estatu Aurtengo sagar uzta aurreko
tikerori zen aldez awrretiketade-  da noiz aplikatu eraginkortasun  oreka hori dastatzeko etaziurta-  frantsesetik (NormandiaetaBre-  urtekoa baino urriagoa izan da,
nok dakigu sagarraren heldutasu-  egokia lortzeko. _ tzeko aukera ezin hobea izango  tainiatik batez ere) eta %4 Euro- baina, hala ere, ona izan da tamai-
na0so garrantzitsua dela sagardo Aurtengo sagardoa, hemengo  dugu txotx denboraldian zehar, pakobeste zenbait herrialdetatik.  na eta kalitatean, nahiko azukre
ona egiteko, sagarra ehuneko txikiagoan era-  datozen hiru hilabeteetan. Euskal Herriko hainbat sagar eta garraztasun lortu baitit, Gi
Esan behar da carpocapsahar bili arren, ona izango da. Denbo- erabiltzeak, kalitatezkoa eta ongi puzkoako Foru Aldundiaren pro-
hori berez ez zaiola sagardoari  raldi honetan azukrea, garrazta-  Uzla ona, iaz €zaguna, sagardouzta onalortze-  grama pumojogikoaren ardura-
kaltegarri, baina haren irakina  suna, taninoa eta polifenolak ko aukera eman zuen. Nabariak  dun Ifaki Larrafagaren iritziz
edo hartzidura aurreratzen dela  orekaturik daude. Muztioaknahi-  2004. urteko udazkenean —pasa  izanziren sagardoen taninoen eta Programa horren ;im iraile-
eta hori ez da komenigarria. Sa-  koazikre izan zuen hartziduraren  den denboraldian beraz— hamabi azidoen arteko mailaorekatuaeta an 5.393 sagardo mganenmmt&
garreko harra sagarrondoetarako  prozesuan alkohol bihurtzeko.  milasagar tona erabilizituzten G- oro har kolorea, ohizkoa baino keta horietako
izurri kaltegarrienetakoa daeta  Bestalde, parraztasunak fresko-  puzkoako sagardogileek Foru Al- ilunxeagoa, bertako sagar barie- geh;e:ﬂn dien em:kalzoak dira.
badirudi pixkanaka hedatzen ari  tasuna ematen du etakontserba-  dundiaren datuen araberaetako-  tate gehiago erabili baitzen, : H.mgngan'atz i
dela-gu_re sagastietan, Kontrola-  garri papera betetzen du. Taninoa puru horretatik %58 3 herrialdean Kanpotik ekartzen diren sa koak. e
tzeko bi modu daude: kimikoa eta etapolifenolak oso antiseptikona-  jasotakoa, ia 7.000 tona, Gainera- mkmmakmmmeg: o bt
biologikea. Tratamendu bat edo  tural onak dira. ko sagarral kanpotik iritsi ziven, W&WMW _EP_ditt_l,gunnl gorabehera 800 hek:




