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«Sagardoaren kontsumod
apurka-apurka igotzen ari dd,

0S0 mantso»

Gipuzkoako Foru Aldundiag ..
tero antolatzen duen sagg,
jehiaketan txapela lorty Zuen
2005. urtean, azken txapeli

Ez da lehenengo aldia lehjajey,
horretan ondo sailkatu dej,
2003. urtean hirugamen saria jo,.
tu baitzuen. Joxe Anjel Gofik ;.
taren esperientzia bildu dy e,
azken horrek beren aitarena, pa.
raz, Astigarragako Ergobia aygg,
an kokatzen den sagardotegiap
oso ondo ezagutzen dituzte 5

Orain, txotx garaian, hasi naj,
hori zabaltzen eta, behintzat, .
tilako etiketetan jarriko dut aj.
pamen edo logotipo bat 2005, ur.
tean irabazi dudala adieraztekq,
Bestalde, eman zizkiguten dj.
ploma eta txapela zintzilik jg-
rriko ditut, beira-arasa barnean,
sagardotegiko horma batean.
Eta egutegi batzuk prestatu di-
tut bezeroei oparitzeko. Irabaz-
teak prestigio pixka bat eman-
go dio gure sagardotegiari. Hala
espero dut behintzat.

1 {ehen aitha

Urte batean izan ezik guztietan
hartu dugu parte eta behin hiru-
garren geratu ginen sailkaturik,
Gure asmoa da, noski, hurrengo
edizioan ere parte hartzea. Nik
uste dut aurten sagardo ona ate-
rako dugula. Orokorki, gure upa-
tegian tankera polita daukate sa-
gardoek, ea gero ze portaera
duten betiletan. Eguraldia oso
aproposa izan da irakina ondo
egiteko, dekantaziorako eta gar-
bitzeko, beraz, berriro lehiaketa
irabazteko asmoz aurkeztuko
naiz, zergatik ez?!

oal al dira?
Azken hamar urteko lehiaketa
jardunak, oro har, nahiko kaska-
Trak izan direla kontuan hartuta,
Foru Aldundiak antolatzen duena
oso ondo iruditzen zait. Azken ur-
teetakoak alboan utzita, nik uste
dut aurreko urteetan antolatu zi-
tuzten sagardo lehiaketek lan tar
kuna egin zutela sagardoa zabal:
tzeko, Baina hamarkada honetan
antolatzen ari diren gehienak he-
rriko festetan izaten ari dira eta




Gipuzkoako Foru Aldundiak an-
tolatzen duens, aldiz, oso serioa da
eta berme 0soa du.

artlo probatze ondo antolatuak egi-

ten dira.
Bai. Azken urteetan hitz egiten
da sagardoaren kata edo dasta-
tzea egiteko nolabait sagardoa-
ren ezaugarria atera behar ge-
nukeela, ardoarekin egiten den
bezala. Oraingoz ez dugu egiten,
baina badaude enologoak sagar-
doari parametroen arabera ba-
lorea emateko. Garraztasun han-
diko sagardoa, esate baterako,
lehiaketa serio batean ezingo li-
tzateke finalera iritsi eta askotan
hori gertatzen da herrietako
lehiaketetan eta noizbait irabazi
egiten dute. Dastatzeak, bakai-
laoa pixka bat gazituta egiten
bada, nahiko sagardo garratza
edo azidoa eskatzen du.

«OroKorki, gure
upategian tankera
polita daukate
sagardoek, ea gero
Ze portaera duten

botiletan»

Bezaroalk hurbilclu al ziren sagardo
Irabazieak dastatze
Bai, batzuek galdera egin dute,
batez ere eazein upeletakoa zen
eta abar. Nik uste dut orain,
la jendeart interesa sortzen.

Sagardo irabazleak zein ezaugar

Mﬁlﬁnmlmaaskmerm.
zagoa da kentzen eta horrek ber-
mea ematen du. Egurrezkoa zai-
lagoa da garbitzen eta, gainera
poroak ditu eta bakteria gehia-
go aurki daitezke, beraz, asepsia

Ba al duzu sekreturik sagardoa

ekoizteko?
Sekreturik ez dago. Nik uste dut
gehienak berdintsu saiatzen ga-
rela sagardoa egiten. Beti dago
zer edo zer, familiatik jasotzen
ditugun gomendioak edo, Apgian
hortik ateratzen omen da des-
berdintasun txikiren bat, baina
gaur egun enologiak eskaintzen
dizkigun abantailak denontzat
daude eta gehienok jartzen di-
tugu praktikan. Diferentzia gu-
txi daudela esango nuke, Sagar
motaren arabera sor daitezke
desberdintasunak, baina ez na-
barmenak.

irrondorik etkean?
Oso gutxi. Lur eskasa daukagu
eta. Hala ere baditugu hemengo
hornitzaile batzuk. Astigarraga,
Zarautz eta Goiherri aldetik, ur-
tero lortzen ditugu eta, hemen
Sagar uzta eskasa dagoenean,
Normandia, Bretainia edo Gali-
ziatik, batez ere, ekartzen ditu-
gu gure beharrak asetzeko.

Bai, Urreaga izenarekin, he-
mengo sagarrekin eginda, ate-
ra genuen. Gainera, ez edozein
sagar motarekin baizik eta ba-
rietate konkretuekin, txalaka,
manttoni, errezila eta mokao,
besteak beste. Baina, zoritxa-
rrez, badakizu urtero ezin dela
atera horrelako sagardoa, he-
mengo sagarrik ez dagoelako.
Aurten, adibidez, ez nuen lortu
sagarde berezia, Euskal Herri-
ko sagarraren bezeria fenome-
noa dela medio, baina oso espe-
rientzia interesgarria izan zen.

1 Arentzenida ho

047
Ostalaritzarako atera nuen. Ha-
rrera polita izan zuen. Proba-
tzen zuen jendeak baloratzen
zuen behintzat. Horrelako sa-
gardoa merkatu orokorrera ate-
ratzea ez da batere erraza izan-
go, prezioagatik batez ere,
horregatik ostalaritzara zuzen-
dua izan 7en. Sagardo bevedi ho-

T UDLILE A EASET IO T, —

hortik zer aterako den. Orain-
goz ez dago ezer aipatzeko, sa-
gardo sektorearentzako proiek-
tu bat dago baina ez dugu zehatz
ezer egin. Hasi berriak dira le-
henengo pausoak edo urratsak,
baina itxaropentsu gara.

Bai. Alde batetik, gure sagardoa
Gipuzkoa eta Euskal Herritik
kanpo ezezaguna da, Kanpoan,
sagardoaz hitz egiten duzumean,
jende askok galdetzen du: “Pero,
jen Gipuzkoa hay sidra?”.
Haientzat erreferentzia bakarra
Asturiasko sagardoa da, Hortaz,
gure produltua kanpora atera
eta ezagutaraztea da gure hel-

beharra dago. Bestetik, hemen
Euskal Herrian, nik uste dut
tzen ari dela, baino oso mantso.
Gero eta gazte gehiago ikusten
da ogitartekoa jaten edo afal-
dik geratzen da adin zerrenda
bat, berrogei urtetik gorakoa,
sagardoa baino gehiago ardoa
edaten ohituta daudenak.




