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Martirxonea sagardotegiko langile bat sagarra txikitzeko prozesuan,

Nafarroan bada aukera
bertako sagardo naturala

Jastatzeko

w=Herrialde horretako sagardo-ekoizleak Iparraldekoekin elkarlanean arity
dira azken lau urteetan, inguru dauden egileen ekoizpena sustatu asmoz
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euskal Herriko beste herrja).
deetan bezala, Nafarroan bags
sagardoa ekoizteko eta ega.
teko ohitura. Nafaroako oty
denboraldiaren irekiera ofizia.
la Lesakako Lindurrenbords
sagardotegian egingo daurta.
rrilaren 13an. Nafarroako sa-
gardogileen Elkarteak antoja-
tzen du dagoeneko ohiturg
bilakatu den irekiera ofiziala,
urtetik urtera aldatzen dute
irekiera lekua, kide diren sa-
gardotegien artean txandak
eginez. Haslera eman eta ekaj-
na bitartean Nafarroako sa-
gardotegietan denboraldiko
sagardoa dastatzeko aukera
izango da.

Upeletako sagardoaz gain, bada
Nafarroako botilako sagardoa ere
eta hori maiatz inguruan aurkez-
ten da. Urtarrilerako denboraldi-
ko sagardoa dagoeneko edateko
prest egoten da eta denborarekin
zaporea finkatuz joaten da. Boti-
lakoa, aldiz, guztiz osatutakoe az-
ken produktua da, sagardoa guz-
tiz hartzitua izaten da. Azken
urteetan, Nafarroako sagardaote-
gietara agertzen den jende kopu-
ruak zertxobait gorantz egin du
eta merkatuan saltzen den botila-
tutako sagardo kantitatean izan

Gaur egun Nafarroako Sagar-
dogileen Elkarteak sei ekoizle bil-
tzen ditu orotara. Sagardoa ekoi-
tzi eta botilatu egiten dute bertako
kide guztiek. Elkarteko lehenda-
kari Jesus Angel Garciak azaldu
duenez, denek antzeko sagardo
kﬂn‘tltﬂteaﬂhiztm dute. Guztien
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Nafarroako txotx
denboraldiaren
irekiera ofiziala
Lesakako
Lindurrenborda
sagardotegian
egingo ada,
urtarrilaren 13an

Aldatz, Beruete eta Lesakakoal.
Elkartearen logotipoa dolare bat
da, sagardo produkzioaren irudi.

Nafarroako Sagardogileen El-
kartea 2001. urtean sortu zen, El-
karteak kideen irizpideak batera-
tzen ditu: ekoizpen sistemak,
moduak... Elkartearen eginbehar
nagusia Nafarroako sagardo na-
turala sustatu eta ezagutzera ema-
tea da. Horretarako, hainbat eki-
taldi antolatzen dute elkarteko
kideek, esaterako, Sagardo eguna.
Orain bi urte Elizondon izan zen.
laz ez zen ospatu eta aurten,
2006an, Lesakan ospatzeko asmoa
dutela azaldu du Jesus Angelek.

Nafarroako sagardo-ekoizleek,
ahal dutenean, Nafarroako saga-
rra erabiltzen dute eta egiten du-
ten sagar autoktonoaren aldeko
apustua tinkoa da. Garciak eman-
dako azalpenen arabera, «saga-
rrondoek urte batean uzta eman
eta hurrengoan ez dute ematen.
Iaz ez zen sagar uztarik izans.

«Baten batek zertxobait lortu
bazuen ere, esan daiteke Nafa-
rroako sagardo-ekoizleok ez ge-
nuela bertako sagarrik bildu. Ho-
rregatik, aurtengo denboraldiko
sagardoa egiteko sagarra erosi be-
har izan genuen ekoizleok. Au-
rreko denboraldirako sagardoa,
aldiz, Nafarroako sagarrarekin
€gin genuen guztiz», dio nafar
ekoizleen eledunak.

Nafarroako Sagardogileen El-
karteko lehendakaria den Jesus
Angel Garcia Lekarozko Larraldea
sagardotegikna da. Haren esanean,
“oraindik ezin da zehaztu nolako

sagardoa izango den denboraldi ho-

netakoa, Abenduan, hotza zela eta,
nahiko gozoturik zegoen, fruitu-
Usainarekin, Hartzidura polild joan
da eta horrek on egiten dio sagar-
doari. lunagoa da, gorritxoagoa.
Denboraldia hasi eta dastatzean
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«EUskal Herriko
alde

€zberdinetan

.eKoizten den

Sagardoa
antzekoa da,
baita erejten
den sagarra ere»

klima dago bertan eta hori osa
4proposa da sagarra ereiteko, Kli-
ma egokia ezinbestekoa da sagar-
dorako sagarra baldintza onetan
ereiteko. Horren harira, Baztan
aldean esaterako, beti egon da sa-
gardoa ekoitzi eta edateko ohitu-
ra. Azken urte hauetan, ekoizleek
egin dutena ohitura berreskura-
tzea izan das»,

«Nafarroan ereiten diren sa-
garrak, sapar autoktonoak, Gi-
puzkoa eta Iparraldean ereiten di-
ren sagarren antzekoak dira,
Parekotasunak dituzte, nahiz eta
zenbait ezaugarri ezberdin izan di-
tzaketen», dio Jesus Angelek. Eta,
haren esanera, «Euskal Herriko
alde ezberdinetan ekoizten den sa-
gardoa antzekoa da, baita ereiten
den sagarra ere. Iruditzen zait,
gainera, sagarren deituretan egon
daitezkeen aldaketak edo ezber-
dintasunak tokiko euskalkiagatik
direla, sagar motagatik baino».

Elkarlana

Zenbait arau eta kontrol prozesu
igaro behar dituzte «Nafarroako
Artisau-Janariaks izendapenaren
barnean merkaturatzen diren pro-
duktuek. Jesus Angel orain dela
13 urte hasi zen sagardoa ekoizten
eta «Nafarroako Artisau-Jana-
riak» markaren barnean dago
bere sagardoa. Egun sagardi pro-
pioa dauka eta sagardo ekologikoa
ere egiten du. Ekoizten duen sa-
gardoak zenbait kontrol igarotzen
ditu, lehengaia den sagarretik hasi
eta azken produkturaine.
Nafarroako Sagardogileen El-
karteko ekmzleak bateko edota
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Irufieko Txantrea auzoan eginiko sagardo-festa.

Jesus Angel Garciak deialdi
bat egin nahi izan du izendapen
posible bati begira: «Gaur egun
gutxi gara sagardo naturala
ekoizten dugunok. Bakarka bai-

no hobe litzateke denok elkartu
eta batera aritzea gure interes
komunak lantzeko eta aurrera
eramateko. Euskal Herriko
ekoizleei egingo nieke deia guz-

tiok batera lan egiteko izenda-
pen edota etiketa bat lortzearen
alde, Euskal Herriko Sagardo
Naturalaren izendapenaren
alde alegia».

(ALEAN GORII
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