Golerriko bihotzean dagoen
Idiazabal herria latxa eta Ka-
frantza motez egiten den ardi-
gaztari 1987. urtetik jatorrizko
deitura ematen diolako da os-
petsua. Bertan, Gaztaren Inter-
pretazio zentroa kokatzen da

eta horrek Idiazabal izeneko

gaztaren elaborazioaren proze-
Sua ezagutaraztea du helburu.

Gaztaren Interpretazio Zentroa
210 metro koadroko hedadurakoa
da eta minusbaliotasunak dituen
jendearentzat egokitutako sarbi-
dea du. Zentrora sartu eta zenbait
gune aurkituko du bisitariak. Jaki-
na denez, saguek gazta gustukoa
dute, nola ez Idiazabalgo gazta! Ho-
rregatik, museoan zehar eginen du-
gun bisitan, Izal izeneko sagutxo
bat izango dugu gidari Harrera gu-
nean, bada, Izalen etxea paratuta
dago, gaztaz eta tamaina handiko
bestelako objektuz beteta. Izalek
ikus-entzunezko baten bidez azal-
duko dizkigu Idiazabal gaztaren
historia, elaborazioaren prozesua
eta herriaren historia. Gainera,
etxeko txikienak munduko gazta-
rik ospetsuenak irudikatzen dituen
puzzle magnetiko bateldn jolas dai-
tezke, Artzainen txabolak, berriz,
gazta egiteko antzina erabiltzen zi-
ren tresnak ezagutzeko aukera

Museoan zehar
eginen dugun
bisitan, Izal izeneko
sagutxo bat izango
augu giaari

ematen du. Eta txabolan bertan
dauden bi ukipen-pantailen bitar-
tez tresna horiei buruzko informa-
zio zehatzagoa eskaintzen da.
Beste alde batetik, gazta das-
tatzeko gunean, lortutako ezagu-
tzak sakontzeko eta praktikan jar-
tzeko parada izango ‘dugu.
Ukipen-pantailen bidez ikastaro
erraz batek Idiazabal jatorrizko

Idiazabalen dagoen Gazta Interpretazio Zentroaren txoko bat.
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Gazta, lagun zaharra

Idiazabalen gaztaren interpretazio zentroa ireki berri dute

tutako gazten kasuan, oreari da-
rion ke-usaina ez da oso bizia izan
behar, halako eraz non, uneoro,
gazta honen sentsazio berezia na-
baritu ahal dadin.

Idiazabal Gaztaren Interpreta-
zio Zentrotik metro gutxira J.
Aranburu gaztandegia dago, gazta
egiteko zentro moderno eta ongi
hornitua. Gaztandegi horretan, ar-
diak jetz eta gazta egiteko sasoian,
elaborazio eta gordetze prozesuak
ikusteko aukera eskaintzen da. Eta,
dena den, sasoi horretan ez baldin
bagaude ere, ikus-entzunezko ba-
tek Idiazabal gazta egiteko proze-
suen berri emanen digu.

Kokapena

Idiazabalgo Gaztaren Interpreta-
zioaren Zentroa herriko Kale Na-
gusiko 37. zenbaldan kokatuta
dago, Urtarriletik aurreralanmbat,
igande eta jai-egunetan egoten da
irekita ordutegi honetan: goizeko
12etatik ordu bietara eta arratsal-
deko detatik 7etara. Aste Santuan,
udaran eta Eguberrietan, berriz,

egunero egoten da irekita. Sarre-

rak 2 euro balio du. Ziur aski ez da

 beharrezkoaizango gazta mota ho-

- Atsegin handiz Idizabal gazta aurkezten dizugu,

_ sentimenentzat opari. Geure-geurea da, naturala

eta tradizionala. Nortastn handikoa da jatorriz,
benetakoa, mokorik finenen gozagarri.

Gustu handiz




