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sagardoa asp:
Sagardoa euskal

herritarren ondasun

Sagardoak egun presenizia izugarria dauka Euslcal-Her{’ an,
edari soil bat baino gehiago da. Euskal Herriaren historian
izugarrizko babesa eduki dute sagarrondoak eta sagarr ak
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0 Edari batbaino gehiago da
sagardoa euskaldunon-

tzat. Euskal Herriaren historian
sagarrond oak eta sagarrak izu-
garrizko babesa eduki dute, eta
hortik ondoriozta dezakegu
honek gizartean garrantzi han-
diazuela. Azken finean,euskal-
dunok betidanik jan eta edan
dugu sagar eta sagardotik; hori

dela eta, babestu eta zaindu
beharreko ondasunak ziren
sagarrondoak euskaldunontzat.
Gaur egun, Euskal Herrian egi-
ten den sagardoak berezitasun
nabarmen bat dauka munduko
beste herrialdeetan egiten den
sagardoarekin: gure lurreko
sagardoa sagardo naturala da
edo hard cider. 1zenak dioen
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moduan, bizi guztiko sagardoa
da, hainbat sagar mota nahasita
egiten dena; beste herrialdeetan
egiten den sagardoak, aldiz,
gasa du edo xanpain erako
sagardoa da, sagardo artifiziala-
goa, sagar zukuaren, mostoaren
em-];qmz'emra_t_uen nahasketa-
rekin egina, eta gero gasa eta
gozoa sartzen diote,

‘Sagardoa, ordea, ez da beti
egon egun dagoen bezain ondo,
Aurreko hamarkadetan gainbe-
hera egin zuen ekoizpen eta
merkaturatzean, eta sagardoa-
ren etorkizuna inoiz baino hel-
tzagoa ikusten zuten. Fsate
baterako, Espainiako gerran
lzam!akca‘ sagastien suntsipenak
¢ta diktadura garaian ezarritako

!u}‘raldulasun Politikal,

]‘tlll:i[ Zuen sagardo L_k”i_'"gil:ri |
Egoera hori gaindilx_(-_kfj.'_‘ll‘rm.
h;:nnurkadan sagardog 'Xl]l;. .n
edateko aukerg €Mty l.l|
ziren, eta hori dela efy o in.mi
aurrerd sagardog kengsy;
ophitura honek,

Baina azken urtegay ohify,
hari ere sagardo ekaizlpay au:]:
jarri dela esan daitelp. L2an g
orain sagardoa gui erostey dﬂ
botiletan. Hala, ekoizleg) [m;
garaitik kanpora ez dute hiorra.
besle irabazten; hau dg, konty,.
mitzaileek sagardotegiety hep.
tan kontsumitzen dyqe Utle
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osoan edaten duten gehieng |,
guztia ez bada.

Zarionez, 80ko hﬂm“rkadqn
goraldia izan zen, eta edar i,
dizional hori berriz hasi e,
kontsumitzen; horrek sagarr,
doen eta sagardoaren ekoizpen
haztea ekarri zuen.

Euskal Herrian Gipuzkoa d,
oraindik ere sagardo ekoiyj
nagusia; alabaina, kontsumpgsj
gorabehera asko izan ditu hisy:
rian zehar, eta gainerako pro.
bintzietan ere sagardoaren pro.
dukzio eta kontsumoak g
egin du nabarmen.

Euskal Autonomia
Erkidegoa

Euskal Herrian ekoizpen eta tra
dizio handien duen probinizi
Gipuzkoa da; eta Gipuzkoan,
Astigarraga dugu sagardoteg
gehien eta tradizio handien
dituen herrietako bat. Baina
azken urteotan Euskal Autono-
mia Erkidegoko gainerako pri-
bintzietan gero eta ekoizlk
gehiago daude. Horrek ezdi
esan nahi orain hasi direnihi
leku horietan sagardoa ekoilt
izan dute lehendik ere, eta hait
bat baserritan dolare zahar#
dituzte, baina ez dute sekull
ekoitzi gaur egun bezainbeste-
Bizkaia da sagardoa ekoiz(t!
bigarren lurraldea; probint?
horretan hamabi sagardog!*
daude. Bizkaialdean garran*
handia ematen zaio bertok’
sagarraren erabilerari, eta cgl®!
den sagardo gehiena Bizka?
sagarrarekin eginda dago.
Horretaz gain, sagardo ¢g'"
ugari antolatzen dituzte 5%




. pertako sagardoari

da emateko eta izena
pule? ko, jai edo egun hauek
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handitu egin da; gero eta

aina Arabaren iparral-

urteotan sagardoa
giten dutenen kopu
rud :
qde gehiago anizen da sagar-
i i
|| swintzan Euskal ohitura eta
(og :
|-1|1'nitlt‘ saharrak berritzeko
; re yrioa nabar-
ghaoleginaren onde
mend da.
inzaren ingurtko ohiturak
nahi dizkiete bertara

aardogileek sagar-

d\lg_'
erakutsi
piltzen diren arabarrel, Sagar-
dopren ||1gu|;|kn kultura horre
1an herinahi dituzte bezeroak.
\zken finean, arabar rek ez bai-
e Uipuxku.mu txotxaren kul-
raezaguizen, Poliki-poliki,
geroeta jendegehiago joaten da
sapardotegira, Hala ere, askok
oraindik ere nahiago dute ese-
ri eta pitxarretik botatakoa

eqlan.

Nafarroa
Nafarroak beti izan du harre-
man estuagoa ardoarekin

rdoarekin baino, Hala ere,

lafarroako lurraldean betida-
nik produzitu izan dute sagar
doa, ela bertako jendeak beti-
danik kontsumitu izan du edari
na,

Nafarroako sagardogileek
tertako sagarrekin egiten dute
lan Sagarrari izugarrizko
barranizia ematen diote, eta
horren prozesua geriutik jarrai
en duite: inausi, jaso... Urtean
Buli garabehera 200,000 litro
$3gardo egiten dituzte, sagardo-
€8letako upelak bete arte.

Halaere, aurten ezdute beren
“Artekin nahikoa eduki. Jesus
i digun.;-,. lL;ﬂ'd.'_tkdrHik adiera-
T ET..( la, I.f]é’. BZ hl:?..ellzl,

e &:afm 1g|1'|_he-har izan
»Sdlarroan Sagardogile

GIPUZKOA
Euskal Herrian
oraindik ere
Gipuzkoa da
sagardo ekoizle
nagusia

BERTAKOA
Sagardoa egiteko
garaian garrantzi

handia ematen diote
sagarra bertakoa
izateati

GOZOTASUNA
Nafarroan
Gipuzkoako sagardoa
baino gozoagoa
egitea lortu dute
azkenaldian

Elkartea duela 5 urte sortu zen
elkarte gisa, nahiz eta 10 urte
badaramatzaten lanean. Elkar-
tearen helburua, besteak beste,
sagardo eta sagardotegien gaia
bateratzea da. Horretaz gain,
sapardotegien kanpainen aur-
kezpenaz ere haiek arduratzen
dira eta dolare sagardotegi gisa
identifikatu direla ere aipatu
beharra dago.

Azken urleetan, gainera,
hainbat aurrerapauso egin
dituztela ere esan behar da.
Izan ere, sagarren garraztasuna
gutxitzea lortu dute (duela 10
urte lortzen zuten sagardoa
gozoegia zen); modu horretan,
Gipuzkoan baino sagardo gozo-
agoa egitea lortzen dute Nafa-
rroan.

Etorkizunari begira Sagardo-
gile Elkarteko lehendakaria bai-
kor agertu zaigu. Gauzek orain
dauden bezala jarraitzen baldin
badute behintzat ondo joango

zaiela aitortu digu; izan ere,.

Nafarroako Eskulangileen
barruan daude, eta duela 5
urtetik hona euskal labela lor-
tzeko lanean ari direla azpima-
rratu du.

garl izatea beharrezkoa da sagardoa egiteko. marisoLravinez
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