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Gipuzkoako Foru Aldundiaren
IV Sagardo Lehiaketan
sarituak dira Astigarragako
sagardotegikoak

Gipuzkoako Sagardo

Lehiaketa joan den urteko
ekainean ospatu bazen ere, garai
honetan berreskuratuko du
esangura. Aurki, 2005eko uzta
zerbitzatzeari ekingo diote
sagardotegiak.

Lehiaketa horren helburu bei-
lena botilaratutako sagardoaren
kalitatea aztertzes eta hau sari-
tzea dira. Joan den urteko uztan,
Astigarragako Gunitzeta izan zen
txapeldun, eta harekin batera fi-
nalera heldu zirenak hauek izan
ziren: Usurbilgo Urdaira, Zerain-
go Otatza, Ikaztegietako Begiris-
tain, Andoaingo Gaztanaga eta

™ TIrungo Ola.

Azpimarratzekoa da (xapelke-
tak sagardogileen artean eduki
zuen harrera:ona; izan ere, inoiz

* haino partaide gehiago bildu bai-
tzen deialdira; 28 sagardo ekoiz-
lek esku hartuzuten, orain dela bi

__urte baino zazpi gehiago. Lehia-
ketan esku hartzeko, botilatzaile
errolda agiria eta Gipuzkoan ko-
katutako sagardo ekoizlea izatea
- derrigorrezkoak dira,

Astigarragako Ergobia auzoan
dago Gurutzeta baserria, eta XIX.

mendeaz geroztik sagardogin-
~ lzanarituda,

XX. mende hasieran Joxemari
Urreaga buru-belarri sartu zen
‘Gurutzetan, Orain ehun urtetik

* honaino, etenik gabeko jarduna
izan du sagardotegiak; familiak
belaunaldiz belaunaldi ohitura

rriak jarri, sagardotegi berria
eraiki eta lana mekanizatu. Ho-
rrekin guztiarekin, eraikin berria
erabat modernizatu zuen,

1989, urtean, Jose Gofiren se-
meak, Jose Angel Gofiik sagardo-
tegiaren ardura hartn zuen eta
ordura arte familia giroko jar-
duera hori guztiz profesionaliza-
tzcko ahaleginak egin zituen.
Besteak beste, altzairuzko upel
herdoilgaitzak jarri eta hartzidu-
ra kontrolatzeko teknika berriak
erabiltzen haslzen.

JOSE ANGEL GONI Gurt

TOPA @ Jose Angel Goiiik topa egin du lortutako lehen postuarengatik. jonusee/ roazk press
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«Kalitatezko sagardoa
egiteko eskarmentua

Lehiaketa irabazteak ate
berriak ireki al dizkizue?
lzen ona eman al dio Guru-
tzetari? ® Horrelako txapelke-
tairabaztea ondo dator beti, sa-

~gardotegiaren izena indartzen
baitu. Kontuan hartu behar da’

Gipuzkoan egiten den lehiake-
tarik serioena dela; guk, behin-
lzat, ez dugu huts egiten; lehia-

keta honetara urtero-urtero

Non biltzen dituzue saga-

behar da»

rrak? @ Txapelketa irabazi ge-
nueneko sagaruztaren laurdena
bertakoa zen eta gainerakoa
Bretainiatik eta Normandiatik
ekarri genuen. Beste urtetan,
Galiziatik ere ekarri izan dugu.

Zein da sagardo ona egite-
ko sekretua? @ kv dut uste se-
kretu handirik dagoenik, Eskar-
mentud ela esperientzia handia
‘behar da kalitatezko sagardoa
eginahalizateko. Guk gaztetatik
etxean ikasi dugu sagardotegia

aurrera eramaten eta sagarra
lantzen. Beraz, etxean ikasita-
koaetaurtez urte hartzen den
esperientzia garrantzitsuak dira
sagardo ona egiteko.

Nola deskribatuko zenuke
egiten duzuen sagardoa? g
Gure sagardoa, sagardo natural
bizia da, hori kolore distiraduna
Cldsagar usain gozoa duena, Za-
Roteorekatua eta fruga gustua
tzten du ahoan, Edozein janari-
rekin batera edateko cgokia da,

bt

batez ere haragi eta armainare:
kin.

2004ko uztarekin irabazi
zenuten txapelketa. Zermo-
duzkoa espero duzue
2005ekoa? @ Aurten zerbitza-
tuko ditugun sagarrak, batikbag
kanpokoak dira. lrakina azkar
izan da eta lehor puntua ondo
hasi du eta ranine izeneko sage-
rraren substantziaz ongi homi-
turik dago. Iocura ona dauka,

Ate joka dugu sagardotegi
denboraldia. Sagardoa
dastatzeko gomendio b2
tzuk? ® Sagardoa fresko zerb
tzatu behar da, 10-1 ?.grudutafl.
sekula ere ez hotza. Edalontzi
ez da asko bete behar, hiruht:
tzen altueran betetzea nahikod
da, eta bete ondoren, here_hﬁ]ﬂ
edan.




