Teotx garaiaz gain; sagardoa zerbait
gehiagn dela adierazteko, sagardoetieak
Lirte osorako egitarau zabala prestatu du

Orain, neguaren atarian, t¥atx garaid ta-
torrela-eta, urte hasieran ekitaldia eginen
dute Saardotegietakobizimoduaerakii-
tsiz, bi dastaketa lkastaro ere eginen di-
tuizte, produktua probatzen etazaporea
aztertzen lkasteko. Enologo eta adituek
parte hartuko dute bertan, Udaberr alde-
ra, herriz, sagastiak loretan daudela apro-
msikainguratukodi-
| eginez Efalaster,

betxatuz loreak
tuzte musika ¢
Sanjoanak Eta horrekin, sagamak. Bertze- |
ak bertze, sagarrarekin zer egin daitekeen

postreak, muztioa Ur-
tarala prestatudiite, oraln, Eus-
ko sagardoaren artdboa osatzea

erakiitsiko du

Ltk

kal

falta zale

egarria arintzeko, dastatzeko
gunea, hereziki, txotxeko ohitu-
rak barneratzeko. Sagardotegi |
batera joatean upeletik sagardoa |
nola hartu behar den jakiteko, edo
zaporea nola aztertu behar den
ikasteko. Hori batez ere kanpoko
jendearentzat prestatu dute, Saga- |
rretatik datozen edariak probatze-
ko aukera ere bai: sagardoa, muz-
tioa eta likorea, batetik bertzerako
aldeak bereizteko. Sagardoetxeak
denda bat ere badu, sagarra eta
sagardoarekin zerikusia duten
produktuak eta oroigarriak eros-
teko.

ey cariabdatik clator]

rduan, ahalik eta tratamendu
utxien erabiltzen saiatzen dira
artziategi sagardotegian. «Orain
zdiegu tratamendurik ematen
agastiei, zuhaitzak gaixotasun
irririk ez badu, behintzaty.

Sagardoaren etxea,
sagardoaren bihotzean

EUSKAL HERRIKO LEHEN ENPRESAK. Ga-
rai batean sagardo asko egiten zen
hemen, Euskal Herri osoan. XV

ehengo ohiturari eusten saia-

en da Lizeaga. Hartara, ongarri
s simaurra ematen du lurrean,

Euskal Herriko sagardoaren

dago. Sagardoaren mundua ezagu-
tzeko aukera ona da, pausoz pauso

kizkiekin sagarrak bildu, garbitu,
sagarrak matxakan jo, dolarean

eta XVI. mendean garrantzi handi-
ko edaria izan zen. Mende haietan,
batez ere marinelek eramaten zu- |

a sagardogintzarako lan gehie- kultura hedatzeada sagarra efa sagastiak ezagutu, eta  zapaldu, hondarrak garbitu, iraki-  tenitsasontzietan. «Marinel bakoi- |
K ere llﬂrgla ilbeheran dagoene- Astlgarragako Euskal;—lurria.n izanduen garran-  naldiak, upelean ondu eta azkenik  tzak egunean bilitro ingurnizaten |
egiten ditu. Sagardoa botilara tziaz jabetu. Azken batean, sagar-  ontziratu. zituen edatekon, Eskaera zabala-
satzerakoan, upela betetzerako- sagardoetxearen helbuma doa bizi. Jose Mari Alberro sagar- Sagastia da bigarren gunea; renatzean, produlziohandia. Eus-
edo ixterako, ilargiari begita- — —  doetxekoarduradunada, eta,ha- kanpoandago, sagarrarenkultura  kal Herri guztian baziren dolare-
n dio. «Sineskeria bat da azken ren hitzetan, Buskal Herrianere  modudinamiko eta pedagogikoan  ak. Baserri asko dolarearen gaine-
tean, baina belaunaldiz belau-  G. P. sagardoa badagoela jakinarazteko  ezagutzeko. Euskal Herriko hain-  an eraiki zi ren, hura oinarri
Idiigaro da, eta hori errespeta-  Sagasti ugari dago Euskal He-  sortuzuten sagardoetxea; Astiga-  batsagar mota aurki daitezke ber-  hartuta, Sagardotegiak, Euskal
nsaiatzen garay. rrian, eta sagardogile andana ere rragali?{ abiatuz, Euskal Herrian  tan. Oraindelaurte bat jarrizuten  Herriko lehen euskal enpresak zi-
Dhiturak ohitura, sagardoaren  bal. Aspalditik ekoizten dasagar-  ere kalitatezko sagardoa egiten  abian sagastia, etawrtetik urtera  relaerranizanda,
Wdikzioa asko aldatuomenda  doa hemen. Urteak, mendeak pa-  dela bultzatzeko. «Are :g'[!]liﬂg{)i sa- handituzjoateko asmoa dute, sa- Baina burdina agertzearekin
enaldian. Gartziategin, adibi- satudiraEuskal Herrikolehensa-  gardoa Buskal Herrikoa da, ez gar mota I%esberdinak sartuz. Bai-  batera, eta Euskal Herriari Ter-
, Orain dela hamar urte saga-  gardoa egin zenetik, Dolareez hitz dago kanpokpa izendatzeko hitzik na l_mn }mnn gehiagodasagastia.  nuako bidea itxi zitzaionean, itsa-
ndo berriak landatu zituzten,  egiten duenlehenagiria 133_2 aurte-  euskaraz, baina slagarrloa hemen- B_mtarlak sagarrak billz'en ibili  sokolanak beherakada izan zuen,
netarik pixka bat»: gaziak, Koada.Eta gaur-gaurlfnz, sagar- goa da sagar gazi, gozo eta garra-  dira; _txertua.k nolakoag direneta eta ondorioz, sagardoaren mun-
oak... Baina Euskal Herriko ~doaedaria bainozerbait gehiago  tzekingina. , nolajartzen diren ere ikasi dute. ~ duak ere bai. Horrela, Gipuxkna
da Euskal Herrian; ez da sagarre- 20,000 metro koadro ditusagar-  Dolare zahar bat ere badago ikus-

nak ditu Lizeagak etxean,
lasketa onenak egiteko: «Goi-

tatik emmmtakoadnnhutsa ez

doetxeak, eta hirn gune: museoa,

gai, garai batean bezala egurrare-

’ = tal da,euskal- sagastiaeta dastatzekogunea. Pa-  kin, sokarekin eta harriarekin
e, mol_{oa, gezamina, txala- :eunen et:f:gam Bide horretan, nelinformatiboak, materialinte- egindakoa. Sustraiak eta lur mo-
: Ga,r‘” batean, sagar asko Julturajendearenar-  raktiboak, argazkiak, jokoak, tres-  tak ikusteko ere prestatu dute gu-
iten zituzten sagarrondoak zabalizemm ,sagardoe- nak... Sagardoaren iraganaeta nea.Azken batean, museoan erra-
’;ﬂ“_ﬁkl::? g;;l‘r l;]ilz:n, salg_‘;;de e dute, non, etasagardoa-  oraina aurki daiteke museoan. tendemkanpoaniruﬂjkamdm

1 ilatzen dira. Astigarragan Alde batetik, sagarra eta sagardo- :

igardoa upel barruan, eta mﬂbih‘:';ﬂn' eginzutensa- aren historiamendez mendenola
ITilean hasiko den sagardote- Joan ekieraofiziala, joandenagertzen da. Baita txerto-
Bi-f:la.ren atarian, denboraldi gﬂw%dﬂpm ak nola egiten diren eta zenbat

dtea espero du Lizeagak. @ . wﬁuwmhﬂ mota dauden ere, sagar eta saga-
v?::ﬁ: ::roztlk s.:f:lrdote-  Harreaend] pildudira. Urteasko- mnamgaixmasmak,musm
©taikin historiko izendatua. i  handia
Wrtengo sagardoa urtarrile-
'Prest izanen dute. Nolakoa

“\den jakitelo, dastatzea ber-

ke da ol




