( SUPLEMENTO ESPEC

Una temporad

LA ESPERADA TEMPORADA DE SIDRA YA SE HA
PUESTO EN MARCHA, FIEL A SU CITA DE TODOS
LOS ANOS. MIENTRAS MILES DE PERSONAS DIS-
FRUTARAN DE UNA COSTUMBRE TAN ARRAIGADA,
EL SECTOR MANTIENE SU COMPROMISO CON LA
CALIDAD Y LA APUESTA POR LA MANZANA AU-
TOCTONA COMO MEJOR FORMULA PARA CONSO-
LIDARSE Y DAR RESPUESTAS A LAS EXIGENCIAS DE
SUS CLIENTES.

IAL :
JEVES, 18 DE ENERC DE 2007

2

J

as decenas de sl

drerias guipuzcoa-

nas ya aguardan 2

los miles de visitan-

es que acudiran

durante los proximos meses

a su cita con las «kupelas» Y

con un ambiente (nico. Me-

rece la pena valorar el esfuerzo d.e

haber salvaguardado una tradi-

cién con mucho pasado a Sus 85-

paldas, pero también con much_o

futuro, a la vista del creciente nu-

mero de personas que cada ano

pasan por las sidrerias a probar la
sidra y disfrutar del menu.

Pocas combinaciones gastro-
némicas concitan tanto respaldo.
El bacalao, el chuletén, el queso,
y las nueces se convertiran, des-
de el dia de San Sebastian hasta
Semana Santa, en el mend mas
repetido en Gipuzkoa. Todos los
sectores implicados ya se han
preparado para afrontar las exi-
gencias que suponen la nueva
temporada. El objetivo es aprove-
char el tirén del «txotx» para ex-
tender el consumo de sidra a to-
do el afio, y fuera también de las
sidrerias. La comercializacian en
botella es una de las asignaturas
pendientes, ya que los consumi-
dores potenciales crecen en Ma-
drid, Catalufia, zonas del Medite-
rréneo y sur de Francia. Sin em-
bargo, por ahora la distribucién se
realiza fundamentalmente en ba-
fes y restaurantes, que constity-
yenel 50 % de |a demanda, mien-
tras las grandes superficies v la
alimentacion se llevan
5 _ 1 un 30 % Y
el 20 % restante corresponde g
consumo de venta directa :
ciedades : 4y so-
viedades gastrondmicas.
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S autobuses de
gada de coches Yy s o
be ser organizada para e
el impacto de este ffan_om doh|05
que se siguen multiplican i
viajes organizados: que traenonas
ta nuestras sidrerias a pers ¥
deotras provincias, ¥ sobrg todo,
de Francia. Los ayuntamlelntoa
sabedores de |a impprtapcta de
mantener esta tradicion wyg. .ha.n
apostado por implantar mtqah—
vas gue puedan lograr el ansiado
equilibrio entre disfrute y respeto
a los vecinos

[.a clave
es la manzana

La calidad de la sidra es una de
las claves. La blisqueda de la
manzana idonea y la utilizacion
de la tecnologia adecuada para
garantizar un correcto proceso de
fermentacion son bases sobre las
gue el sector trata de mantener
su compromiso de calidad afio
tras afno. No basta con apelar a
una costumbre cargada de sabor
y de liturgia, sino que los produc-
tos sobre la mesa deben satisfa-
cer a todos los paladares, inclui-
dos los mas exigentes,

En este reto, Ia manzana adop-
taun papel esencial. Los sidreros
mezclan diferentes variedades en
busca de la combinacion perfec-
ta:. que aporte ese toque especial.
Sin embargo, siempre es compli-
cadq lograr manzana autoctona
SI:.IﬁCIEI‘IlB Para la elaboracign de
sidra. Aproximadamente la mitad
delamanzang utilizada por |os sj-
dreros de Ia Asociacién de Pro-
ductores de Gipuzkoa Procede

q de distrute
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lograr la Calidgy
de la sidrg”

de este territorio, gracias a0 ae.
fuerzos realizados en |gg (ltim,

anos por consolidar estg tendan.
cia. Elresto llega de Francig, Ché.
quia, Galicia, Normandia y Brets,
fia, principalmente, aunque ha
quien incluso apuesta por |3 .
ta del otro gran competidor can.
tabrico, la manzana asturiana,

Ademas, la propia manzana de-
be reunir unas condiciones de.
terminadas para lograr una byg
na sidra. Desde las instituciones
y desde el propio sector se ang-
yan los estudios que investigan
sobre las mejores variedades, yiz
formula de optimizar los cultives
El ambicioso reto final es logar
que el 100% de la sidra guipuz
coana se elabore con manzani
autdctona, aunque para ellos s
ria preciso incrementar muy cor
siderablemente la superficie ds-
dicada a manzanales.




