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* Klimatizatug,
* Bertako sagamekin egina
equn osoan zaballk
y arralsaldez irekita

NAFARROAN @ Manolo Arozena bertsolaria, Nafarroake zoosko denboraldia zabaltzeko ekitaldian,
Lesakako Lindurrenborda sagardotegian. jasoss maenoss / ARGAZEI PRESS

Elkarlanaren
indarra

Bizkaian sagardo ekoizle gutxi batzuk daude,
baina auzolanean arituz produktua

ezagutarazi eta aurrera egitea lortu dyte

Bizkaiko Sagardogileen El-

karteak hamalau sagardo-
gile biltzen ditu, eta urtean 300
milalitrosagardo ekoizten dituz-
te. Gipuzkoakoarekin alderatua,
diferentzia handia da, baina ho-
ek ez du esan nahi Bizkaian sa-
gardo tradizio txikiagoa egon de-
nik; "

Aftor Intxaurraga, Laneko koo-

asko ekoizle mxikiak ziren orain
dela hamahaost urte; etxerako
egindakoaren soberakinak s

al-
lzen zituztens,

Baina, gaur egun,
ekoizpen eredu horrek ez du
etorkizun handirik.
Sagardoaren sektoreak lege
¢t araudi prozesy BOgor batean
murgildu behar izan gy azken
urleotan, Sagarraren manipula-

zioa erregulaty eginda, eta ho. .

rrek ekoizpen sisteman alg
Barrantzitsu hagzyk ekarrj
Sagardoak Butxieneko kalitare

elaosasun baldingzg batzyk bete

behar digy, baldintzg gero ety

aketa
ditu.

Baitzag eging
VBl ez burdingg.

koa, orain arte bezala. Eta gaui
bera gertatzen da begtelako m#-
kineria guztiarekin, ;
Horregarik ez da hazi Hi?l'if'ko
sagardo ekoizleen kopurua Ait!
Intxaurragaren ustez: (0sasst
arau berriek inbertsio koput!
handiak eskatzen ditu, etal_ﬂ‘
bertsio hau, askotan, gehieg™
koa da ekoizle xumeentzat
Horrek guztiak sagafd“i‘u‘
batzuen kanporatzea ekart
«Ekoizle txiki asko etxerakd ¥
gardoa egitera mugatu ditd o
te batzuk pauso horl E"}““ i
ekoizle berriak agertzen Jf’ankn.
ren bitartean. Beraz, eKoIA® o
purua beti hamabieta ™ i
artean mantendu di: 2




ekoizpen kopurua, sagardo litrg
kopurua, goraka joan da dudarik
gaber.

Ekoizpenaren gorakada, or-
dea, ez da progresio finko batean
ematen. Urte batetik bestera, kli-
maren baldintzen arabera, sagar
ekoizpena asko aldatzen da, eta
dagoen sagar kopuruak marka-
tzen du sagardo ekoizpena, «Az-
ken urteotan sagar asko izan
dugu, gehien bat azken denbo-
raldi honetan». Baina sagar ko-
puruarekin bakarrik ez dago
ekoizpena bermatuta.

Bizkaiko sagardoa
ezagutarazten

Duela hamabi bat urte, Bizkaiko
Sagardogileen Elkartea jaio ze-
nean, jende gutxik zekien Bizkai-
ko sagardoaren berri. «Elkartea-
ren bidez, sagardo egunetan eta
hainbat azokatan parte hartuz,
gure produktua ezagutarazi
dugus, esan du Aitor Intxaurra-
gak. «Pixkanaka, bezeroak he-
men ere sagardo ekoizpen ga-
rrantzitsu bat dagoela kenturatu
dira. Eta hortik etorri da, nire us-
tez, ekoizpenaren igoeras,

Bizkaiko Sagardogileen Elkar-
teakildo horretan bildu ditu bere
ahaleginak «Lehen pausoa gure
produktua identifikatzea izan
zen. Logotipo bat eta izen edo
marka bat sortu genituen. Ho-
rrela, Bizkaiko sagarrekin eta
Bizkaian bertan egindako pro-
duktu bat genuela ezagutarazi
genueny.

Gero, elkarteak publizitate eta
iragarkiak modu bateratu bate-
an ateratzeko erabakia hartu
zuen. Baina langintza bateratu
batean aritzeak badakartza bes-
telako abantailak.

Abantaila ekonomikoak

Gipuzkoan, ekoizle gehiago ego-
teaz gain, sagardotegi bakoitzak
askoz sagardo litre gehiago
ekoizten ditu, eta haientzat erra-
zagoa da lehen aipatutako gas-
tuei aurre egitea. Bizkaian, be-
raz, ezinbestekoa da elkarlana.
«Elkartearen beste helburuetako
bat gure arteko harremana etg
beste elkarteckikoak sendotzeaz
gain, ekoizpenak dituen gastu
batzuk denon artean parteka-
tzea day, dio Intxaurragak.

oste

guna, 2007ko uriarrilaren 184 BERRIA sagardoa §

BIZKAIAN @ lazko Bizkaiko sagardo botilaratuaren aurkezpen ekitaldia, Bilbon. Besteak beste, Onintza Enbeita bertsolariak eta Oler
Zearra pilotariak parte hartu zuten. monikaneLvaLLe / aRcazd prRESS

Botilak erosteko orduan, adi-
bidez, kopuru handiak erosten
dituzte, hamalau sagardogile-
entzat, eta, era berean, etnolo-
goen zerbitzuak elkarrekin kon-
tratatu edo informazio teknikoa
banatzen dute beren artean.

Sagardogileak edari tradizio-
nal horren maitale dira, azken
batean. Urtean bitan, sagardo
dastatzeak antolatzen dituzte,
urteko sagardoaz hitz egiteko.
Bilera horietan ekoizle bakoi-
1zak bere esperientzia parteki-
tzen du, sagardoaren ezauga-
rriak aztertzen eta kalitatea ho-
betzeko bideak bilatzen. Beti
ere, elkarlanak ematen duen
ikuspuntutik.

ekoizleak

Nafarroako Sagardogileen Elkar-
tean sei sagardo ekoizle biltzen
dira. Jesus Angel Garcia —Larral-
de sagardotegiko jabea— elkar-
teko lehendakaria da.

Berak azaldu digu elkarte nafar
horren lana: «Garrantzitsuena
irizpideak bateratzea da, Arau
guztiak betez, ahalik eta kalitate
bikainena lortzen saiatzen gara,
elkarrekin ikerketa lanak egi-
nezy,

Koordinazioa ere ezinbestekoa

da administrazioarekin aurrera
eraman beharreko harremane-
tan. Sagardo egunak antolatu
ahal izateko edo azoketan parte
hartzeko ekimen bateratuak an-
tolatzen dituzte Nafarroako
ekoizleek,

Elkarlanak ezinbesteko emai-
tzak ekartzen ditu, Jesus Angel
Garclak azpimarratu duenez:
aNafarroako sagardoa gero eta
ezagunagoa da, eta salmentak
ere gora doaz. Duela hamahiru

Nafarroak ere bere elkartea dauka

bat urte, sagardoa ekoizten hasi
nintzenean, Nafarroan sagardoa
edateko ohitura gutxi zegoen. Ja-
tetxe askotan ez zuten sagardoa
eskaintzen eta horj ere aldatu
dan.

Hala ere, jatetxe askok ez dute
hainbat sagardo izenak kartan
jartzeko ohiturarik, ardoekin edo
xanpainarekin egiten den beza-
la. Eta hori da, hain zuzen, Nafa-
rroako sagardogileek duten
erronketako bat, gaur egun.
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