Sagardotegia

Erriberan

Valtierra inguruko poligono batean, mendi
artean, menu tradizionalaz, sagardo naturalaz
eta bestelako berezitasunez gozatzen ahal da,
Bornax sagardotegian

UPELA @ Upel bat Bardeko irudiaren eta xistera baten azpian,
Valtierrake Bornax sagardotegian. jowurse / araazkipress

Barnax, La Corralizaize-

neko bide bat da, mendi-
gain bateko ermilaraing erama-
ten duena, eta hortik hartu du
izena Carmelo Pratek eta bere la
gunek Valtierran zabaldu duten
sagardotegiak. 2004ko urriaren
7an ireki zituen ateak Bornax sa-
gardotegiak, eta bi urte hauetan,
Erribera eta Euskal Herriko txoko
guztierako jendea gerturatzen da
sagardotegi tradizionalen giro
atseginaz gozatzera.

Duela urte mordoa, Nafarroa-
ko Erribera aldean sagardotegi
bat zabaltzeko ideia izan zuen
Carmelo Pratek. Interesgarria
iruditzen zitzaion Gipuzkoako
eta Bizkaiko sagardotegien an-
tzerako bat Nafarroako hegoal-
dekoentzat irekitzeko ideia, bai-
na, nola ez, jendeak erotuta ze-
goela esaten zion.

Geroago, urteak pasatu ahala,
ideia hura bere gogoan gordea
mantendu zuen, azkenean, no-
labait gauzatzeko aukeraizan
zuen arte.

Duela bizpahiru urte gertatu
zen hori. Carmelo eta beste hiru
lagun elkartu eta Erribera inguru
horretan zerbait egiteko gogoa
azalduzuten, Jatetxe bat zabal-
tzea izan zen lehen ideia. Baina

Carmelok ez zuen batere argi;
«Inguru honetan jatetxeak leku
guztietan aurkitzen ahal direla
esan nien, ez zitzaidala ideia ho-
berena iruditzen, eta, azkenean,
sagardotegiarena proposatu
nuer»,
Dirudienez, ez zitzaien hain
ideia makala iruditu. «Erabakia
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hartu baino lehen Donostiara
joan ginen sagardotegi batzuk
bisitatzera, eta azkenean ideia
gustatu egin zitzaiens, esan digu
Carmelok.

Jendearen erantzuna, oso
ona

Biurte hauetan jendearen eran-
tzuna ezin hobea izan dela dio
Carmelo Pratek, Bornaxeko ja-
beak. «Hasieran beldur ginen
jendeak erantzungo ote zuen,
baina lehen egunetik ondo joan
da eta oso pozik gaude horre-
kiny, dio Carmelok.
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Bornax sagardotegian argier
garbi ikusten den moduan, Erri-
bera aldeko jendeak, badak;
nola funtzionatzen duten sa-
gardotegiek, sagardoa nola
edan behar den, zein den menu
tradizionala, giroa...

Tuterako eta ingurukoe herrie-
tako jende asko joaten da Bor-
naxsagardotegira, Carmelo Pra-
tek esan digunez. «Gehienak
egonak dira Gipuzkoako, Biz-
kaiko edo Nafarroako iparralde-
ko sagardotegietan, eta badak-
te zertara datozen. Baina leku
guztietatik dator jendea, zonal-
detik eta baita Euskal Herrioso-
tik eren,

«Nola hartzen dute iparralde-
tik Erriberara jaitsi eta sagardo-
tegi bat aurkitzen duten euskal
herritarrek? Ez al zaie sinesgal-
tza egiten?», galdetu dibgn Car-
melori: «Jende asko izugarrl
harritzen da, hemen paisaiare-
kin kontraste handia sortzei
delako. Nafarroa hegoaldeko

lurrak lehorrak dira, hori daipa-
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CARMELO PRAT
Bomax sagardotegiko jabea

«Erriberako jendea
kalitatezko
Janariarengatik
Jjoaten da
sagardotegira, ez
sagardoarengatik»

«lendeak erotuta
nengoela esaten
Zidan Erribera aldean
sagardotegi bat
zabaltzeko ideia

izan nueneans
T

ffilldeko jendeak duen inpre-
S10a behintzat. Baina hemen,
$4gardotegia dagoen lekuan,
tonalde berde bat dugu eta
Donostialderik jendea gertura-

tzen denean, zur eta lur gera-
tzen dan,

Carmelok oso argi dauka Bor-
naxera gerturatzen den jendeak
zer bilatzen duen. Gehienok
pentsatuko genukeenaren kon-
tra, Erriberako jendeak kalita-
tezko janaria bilatzen du gehien
bat: haragia, eta parrillan erreta-
ko arraina. Iparraldekoek, be-
rriz, antxumea. «Hemengo jen-
deari ezin zaio antxumea eskai-
ni, edozein egunetan beren
etxeetan jan dezaketelako. He-
men, asko eta asko ehizan ari-
tzen dira. Erriberako bati uso
batjartzen badiozu mahaian,
aurpegira botako dizu, etxeko
hozkailua usoz beteta daukala-
kos.

Beste sagardotegi
batzuen etorrera

Bornax sagardotegia zabaltzeak
beste sagardotegi batzuen eto-
rrera ere ekarri du, baina Car-
meloren esanetan, ez dira Bor-

naxen antzekoak, ez hain tradi-
zionalak. Beren menuetan
sagardoa ere eskaintzen duten
jatetxeak omen dira.

Bornaxen sagardoa kepuru
handietan ekartzen dute. Sagar-
doa bidoi batean sartzen dute
gero upeletara eramateko. «Sa-
gardoa Zubietatik ekartzen
dugu, Gipuzkoatik,

Menu tradizionala,
menu berezia.

Sagardotegiko menu tradizio-
nalaz gain badituzte janari es-
kaintza bereziak, denboraldia-
ren arabera. Barazki denboral-
dian, adibidez, zainzuriak, piki-
llo piperrak eta alkatxofak.
Alkatxofak Bornaxeko berezi-

tasun bat dira, baina denboral-

dian bakarrik ematen dituzte.
«Alkatxofak urte osoan jatea
badago, baina izoztuak izaten
dira. Guk denboraldian bakarrik
ematen ditugus, azpimarratu

_du Carmelo Pratek.

CARMELO PRAT @ Bornax sagardotegiaren jabea, txuleten aurrean,
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