Sagardotegi historikoa

00 urteti v i e \ ;
/ tik gora dity Altzuetak eta sagardo gehiena etxeko sagarrekin egiten du

Paper ofizialen arabera,
¥ jada XIX. mendearen
amaieran; Hernaniko Altzueta
sagardotegiak sagardoa ekoizten
zuen, Lta tinko darrai Eyskal
Herriko tradizio zahar honet:

n,
urtetik urtera etxeko sagardo
naturala egiten

100 urtetik gora dituen sagar-
dotegl honek badauka ezaugarri
bereizgarri argi bat; sagardon
Altzuetan bertan hazitako saga
rrekin egiten da neurri handi
batean, Horrek sagarraren kali
tatea bertatik bertara ezagurze-
ko aukera ematen dio lbon
Alkorta Altzueta sagardotegiko
jabeari.

Altzueta sagardotegiak bi hila-
hetez zabaltzen ditu ateak sagar-
do denboraldian. Bertan bi jan-
toki dituzte, bakoitza 60 bat
pertsonarentzat egokitua, eta
eserita edo zutik jateko aukerara
dago

Sagardotegi handienen alde-
an, jantoki hauek txikiak dira,
baina horrek ere badu bere arra-
zoia: «Guk ez dugu negozioa
sagardo denboraldian egiten,
gurea urte nsoko salmenta da,
eta horregatik, nahiago dugu
jende gutxiagorentzat zerbitzua
ematea baina, era berean, beze-
roei lasaitasuna eta kalitate
goreneko produktuak eskain-
tzear, adierazi du Ibon Alkorta.

Botilaren garrantzia

Bi hilabetean eta jangela wikie-
kin soilik ezin sagardotegia au-
rreraatera. «Gu botilatik bizi gara
w, dio Alkortak. Gure salmenten
% 80-90 botilen bidez egiten.da.
Gainera, gero eta zailagoa da bo-
tilak saltzea lehia ere handiagoa
delako. Horregatik guk kalitatea- .
ren alde egiten dugu apustu, be-
zeroak ere hori bilatzen duelako.
Merkatu honetan sagardo kaxkar
bat duenak arazoak izango ditu.
Alkortaren ustetan, bezeroen
artean badago sagardo kultura
nabarmen bat. Erosleak badaki

TXOTX HERNANIN ® wazemarnk-eko aktoreek irekiko dute Hernaniko txotx denboraldia urtarrilaren
28an. Udaletxeko plazan jarriko diren bi upelak zabaldu orduko herritarrek bertako sagardoa dastatzeko
aukera izango dute; sagardoa edateko ez ezik, txorizoa jateko aukera ere izango dute. Txaranga eta
aizkolariek ikuskizuna handituko dute. et
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zer nahi duen eta nahi duena
bereizten,

Bestalde, sagardotegi ezber-
dinen produktuak gero eta kali-
tate handiagoa eta berdintsua-
goa dute. «Gaurko sagardoak
graduazio baxuagoa du. Eta
badago hori gustuko ez duen
Guk gure mugak
baditugu eta horregatik bezero

bezerorik

horientzako sagardoa egiten
saiatzen gara, betiere, ezarrita
dauden parametroen barruan»

dio Alkortak

Giro lasaia nahiago

Modan dago autobusetan
sagardotegietara joatea. Ez da
hau gazieek soilik erabiltzen

durten sistema. Sagardotegiek

duten arazorik larriena jen
kotxean joaten dela da, edateak

gidatzeko suposatzen duen

arriskuarekin. Horregatik sagar-
dotegietara autobusean mugi
tzea da komenigarriena. Baina
Altzuetakoek, beste arrazoi
ezberdinengatik, nahiago dute
talde handiak ez onartu.

«Ez zaigu gustatzen hogeitik
gorako taldeak hartzea, gure
zerbitzua mimatzeko eta sagai
dotegi barruko jokaera ere zain-
tzeko. Hori da gure apustuas,
dio Alkortak.

Era berean, nahiz beti zerbi-
tzu zaindua eskaini nahi izan,
aste egunetakoa izaten da goxo-
ena, giroa lasaiagoa baita. «Nik
nahiago dut ast

» barruan lana

ondo egin eta asteburuan gure
tamainan ibili —azaltzen du
Alkortak-. Ez astean zehar dato-
rren bezeroa hobea delako,
mimatzeko aukera handiagoa
dagoelako baiziky.
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