e ESPEra una
huena temporada

Conuna materia _f‘-?'.?z.'r"m de ca

imatologia se confia en que se

[a¢nsecha de manzana autéctona ha sido de las mejores de los tltimos afios,

Todo apunta a un buen afio de
skdra. Los sidreros han conta-
to con buena materia prima.
la cosecha de manzana au-
tictona ha sido de las mejores
delos liltimos afios y la que se
b tenido que importar tam-
¥én ha destacado por su cali-
td.51a eso unimos que la cli-
Matologia ha acompafiado en
mEﬂleraltasqueInspm:»
Wossidreros cada vez traba-

1 con g esmero, la con-

a los adelantos técnicos metere-
ologicos. Asi, esta camparia se ini-
cio en torno al 12 de octubre con
una manzana en buenas condi-
ciones. Casi nadie se arriesgé a
esperar mads tiempo. Incluso
hubo quien forzd la caida de la
manzana del 4rbol. Pero, parado-
jas del clima, de haber esperado
unos dias mas quizd la cosecha
habria sido mejor, porque la llu-
via de esos dias habria repercu-
tido favorablemente en el tama-
fio de la manzana y en el zumo
que de ella se obtuvo.

Eso es aplicable a la manzana
que estaba todavia en los drboles,
porque la que ya habia caido co-
rrio el riego de hincharse con
agua de lluvia que no aporta nada
positivo al zumo. En definitiva, el
eterno dilema. Es bien sabido que
el sector primario siempre estd
mirando al cielo y expuesto a que
las cosechas mengiien o, incluso
se pierdan, por un clima incon-
trolable. :

«Confio que la calidad de la si-
dra de este afio en que Sea exce-
lente, mejor que la del afio pasa-
do.Seha utﬂiradnméspmaie

demanmadelpaf&eﬂmam

nal-, sefala Jose Angel Gaztania-
ga, presidente de la Asociacion de
Sidreros de Gipuzkoa‘y propieta-
rio de la sidreria de su mismo
nombre en Andoain.

Este otofio ha sido mds suave
de temperatura que el anterior, lo
que ha permitido fermentaciones
més normalizadas. Eso hard que el
aziicar se haya transformado me-
jor en alcohol y que las sidras, en
general, vengan mas adelantadas.
«Vienen muy buenas, con un color
extraordinario que me llama la
atencion», reconocia hace un mes
Ximon Etxeberria de la sidreria
Otsua Enea de Hernani. «Ya he
embotellado la primera kupela, en
parte porque gracias a un verano
bueno en ventas he vaciado la bo-
dega, no tengo sidra vieja para
atender la demanda, pero también
porque la sidra ya estaba en buen
punto para embotellars.

Muy optimista en cuanto a la
calidad se mostraba también Ibon

Alkorta de la sidreria Altzueta de
_Hernani. «Todos los que han pro-

bado dicen que es buen afio. Aca-

ba de pasar por la bodega uno de.

los sidrergs mas importantes de
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