Baraas PUBLIZITATE GEHIGARRIA

contro
Mmanza

Las manzanas para hacer sidra

La calidad de la manzana es
una de las claves de una bue-
na sidra, Tanto si es autdctona
como si procede de importa-
ciones, la fruta deberia ser
bien controlada tanto en ori-
gen como en destino. Los con-
troles, sin embargo, no abun-
ian, aunque cada vez son mas
generalizados.

Todo apunta a que el porvenir del
sector sidrero vasco pasa, entre
otras medidas, por elaborar 1a si-
dra con manzana del pais. Ese es
un abjetivo inaleanzable actual-
mente, pero si una meta a alcan-

zar a medio plazo. La escasez de
terrenos rurales llanos en algunas

na, Clave

deberian se

de la calidad de a
hara el pro

ser controladas pol

ducto

. métodos sencillos

zonas de Euskal Herria complica Refractometro que permite el ido de del zumo de manzana,
ese objetivo, pero siel preciodela
manzana sidrera fuera atractive :
para el recolector, seria alcanza-  abundan variedades que aportan zumo de esa manzana. Paraello, pasta en lugar de un zumo fres-
ble. Se estima que la rentabilidad el grado de acidez preciso a la si- A Desa I d(—) secolocauna gotadeesezumoen  co y limpio.
de una plantacion se lograriacon  dra o las que enriquecen los con- el aparato e inmediatamente ofre- Junto a esos controles del fru-
no menos de 15 hectdreasente-  tenidos fenolicos. ce los gramos de extractos por li-  to nada mas ser descargado, es
rreno accesible a la recoleccidn En opinién de expertos, la [a buena COSQCH@ tros que tiene esa manzana. Son  mAas que interesante conocer el
‘mecdnica, que, debidamente cui- manzana que se importa del Es- precisos 110gramos/ litro para  contenido fendlico del mosto, algo
dadas, podrian ofrecer unrendi-  tado francés es, quiza, la mas con- que tras la fermentacion permi-  que se realiza en laboratorio me-
miento de 10 toneladas/hectirea. ‘trolada desde el punto de vista va- de [marzana ta obtener 5,5° grados de aleohol.  diante reaccién quimica o por es-
~ Esta campafia, a pesar de la  rietal. Resultados mds bajos rebajarian,  pectrofotémetro, De esta formase
buena cosecha de manzana au- Sea como fuere, todas las que . asimismo, la graduacion alcoholi-  valora el amargor de la manzana.
toctona, ha necesitado de la im-  llegana las sidrerias deberfan ser aU tOC fOﬂa, esta ca, lo que no conviene. En definitiva, con estas medi-
portacion. Una importacién quese  controladas por métodos sencillos Otro control, menos extendido  das se controlan los aspectos bé:
ha convertido en costumbre por  gue atin no est4n generalizados, i = que el anterior, se realizaconel  sicos de la manzana (azticar, ack
necesi ’d_a_d desde hace muchos  pero que la propia dindmica del Campaﬂa phmetro, que permite conocerla  dez v amargor), sin olvidar 108
afios. Una necesidad que nosiem-  sector; con un erecimiento basado fuerza dela acidez, y un tercero, menos sofisticados y més habi-
pre nbedeseahmdem en la mejora de la calidad y la h e s fj poco utilizado, es el penetréme-  tuales como morder la manzand,
apertura denuevos mercados,va | 1d [1ECES] ta () tro, aparato que mide resistencia  para apreciar su turgenciay s&-
a termina,;por ?ﬁn%ﬁ: e a la penetracion o dureza de la  bor, y controlar su aspecto exter:
Entre los m: SUHIS I il e manzana. Indica el estado d g sine
esté el realizado con el refracts- d@ [a im Cf@ n e Sof r'Etla no (sin grandes_gnlpes, inicio d
metro, un pequefio mstrmentn Una manzana bl 5 Ptaieimies
: anda tiene la pec- Estos controles evidentemen:
: :::ao ];iggzd;?: yal machacarla  te son extensibles, asimi ala
especie de gel 0 manzana autéctona.
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