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Por barricote se conoce a toda barrica de pequefias dimensiones.

Barricote o barrica pequenia y
Barrikotea, como fiesta gue
entre amigos celebra [a culmi-
nacion de una tarea agricola
en el caserio vasco, son dos co-
sas diferentes pero muy inte-
rrelacionadas, porque en esa
reunion se comienza y acaba
con la sidra contenida en ese
pequeiio recipiente.
Por barricote se conoce a toda ba-
rrica de pequefias dimensiones.
Pero también por barrikotea se ha
entendido en Euskal Herria a una
cbstumh'emélciumlquea duras
mma]glmmhlsm
settmde un dgape ~comida, me-

rienda o cena- que celebra una
mdeanﬂmommel

que se empieza y acaba con ¢l con-
tenido de sidra de una barrica pe-
quena. Segin recoge Uria en su
obra “La sidra”, «también hay ba-
rrikotes por las mananas, después
de una noche de juerga. En més de
un pueblo se han celebrado barri-
kotes las mafanas siguientes a
Santa Agueda, Caldereros o Car-
navales-. El barricote, recipiente o
barrica de madera y actualmente
incluso metalico, es de dimensio-
nes variables. Hay barricotes de 30
litros, de 50, de 75 y de 9. Abundan
los de 100 litros. También hay de
110 y Uria se hace eco de otros asi
llamados de 180 v 200 litros.

En lo que parecen todos de
acuerdo es en el origen del barri-
kotea. Frra la fiesta que se celebra-
ba nada més terminar con las ta-
reas de elaboracion de la sidra en
Ios caserios que disponian de tola-
re propio. De ahi que en muchas
ocasiones se bebiese zizarra, es de-
eir, mosto recién prensado ¥ con
escasa fermentacién, en lugar de
sidra. Cuando en un caserio se re-
dlizaban faenas que necesitaban

algortako sagal‘dotegla

més mano de obra dela que conta.
ban en la casa, se recurria a fami
liares, amigos o vecinos que ack-
dian a ayudar, ayuda gue era
reciproca. El anfitrion poniala ce
mida v la bebida y la fiesta se com-
pletaba con bertsos y canticos yen
ocasiones hasta miuisica de acorde-
on. Era la culminacién de loquese
denominaba trabajo en auzolan No
s6lo se celebraban este tipo de
fiestas cuando culminaban lasta-
reas de elaboracion de manzana,
sino que ocurria también cuando
se trataba de otros trabajos agi
colas, como el deshojado del maiz
Hoy en dia, junto a algunodé
los tradicionales, se celebran oS
barrikotes en la antesala de la e
porada de txotk. Cuadrillas deamr
gos, sociedades recreativo-gast®
nomicas, como la pefia (Otafio de
Hernani que lleva afios organiz
do uno cada mes de diciembre, I
vando una pequeiia barrica dé s
dra nueva a sus locales, 0 &
sidreria Elutxeta de Urnieta 0%
celebra su barrikote anual desd¢
més de dos décadas, <En 19836
pezamos a celebrar en diciemb™
esta fiesta. Poco tiene que ver
la costumbre tradicional, aud“?
la decisién de empezar st *wﬂ_
en aquello. Hasta ahord
alguna barrica pequefa pard h’w
v abriamos la sidreria a nuest™
c].lentes.Es‘lnanu.pﬂl’ &
se bebe mrecmmentealmum
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