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sidra acompafiada de un buen chuleton

lo e instalaciones: una serie de mesas largas
con bancos en vez de sillas individuales, un aire
de baserri antiguo'y mucha piedra. En el am-
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Uy s sidra. Con el tiempo, acudir a las si-
g la convertido en un acontecimiento
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‘arten un mismo o parecido esti-

biente, una mezcla de olor a carne y brasas al
rojo vivo. Al fondo, unos 15 a 20 metros, ocho
barriles gigantes con sidra, donde cada co-
mensal puede servirse su vaso cuantas veces
quiera. Acompanando a este jugo, un menu
completo: una ensalada para picar, una tortilla
de bacalao, un buen chuleton a la parrillay que-
s0 con hueces Y membrillo. Un menu que pue-
r o variar de un sitio a otro, pero gue

de aumentar
nunca prescindira de estos platos, base de cual-

quier sidreria.




