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Atsegin handiz, [diazabal gazta aurkezten dizugy,
sentimenentzat opari, Geure-geurea da, naturala
eta tradizionala. Nortasun handikoa da jatorriz,
benetakoa, mokorik finenen gozagarri.
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La gastronomia ocupa una par-
te muy importante de nuestra
cultura. A través de ella pode-
mos gozar de lo que nuestro
entomo rural nos ofrece, pro-
ductos elaborados artesanal-
mente por nuestros baserita-
rras. El queso Idiazabal, por su
naturaleza y personalidad, li-
gadas estrechamente al verde
paisaje de Euskal Herria, cons-
tituye uno de los mayores ico-
nos de nuestra cultura gastro-
némica, un queso muy

nuestro, natural y tradicional.

Indudablemente es importante re-
saltar la necesidad de cuidar el en-
torno y la labor de todos los base-
rritarras que de él viven. Sin su
arduo trabajo diario no podriamos
gozar de sabores tan propios v ca-
racteristicos nuestros como el de
1a sidra o el queso.

Precisamente, el Queso Idia-
zabal, unanimemente, est4 reco-
nocido y declarado patrimonio
gastronomico europen.

La Denominacién de Origen
Idiazabal naci6, en 1987, para Ba-
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BAL. No olvidemos que 8¢ nege.
sitan cerca de siete litros deleche
para elaborar un kilo de quess de.
bidamente madurado.

Con el tiempo vy el buen hacer
Idiazabal se ha convertido tanto eq
Fuskal Herria como fuera ge
nuestras fronteras, en sello de ga.
rantia. Demostrado v recocido afg
tras ano, con importantes preming
nacionales e internaciones; desta.
cando, por ejemplo, en el lfimg
afio: El concurso austriaco de que
sos internacional KASIADE engl
que fueron premiadas cuatro gue
serias elaboradoras de (uesp
IDIAZABAL: 4 medallas en los
premios nacionales CINCHO,
otorgados par la Junta de Castilla
y Ledn; Tercer premio en lacata

- concurso de los mejores quesoses

pafioles, Gourmets Quesos; Pri
mer premio en ¢l Festival inter-
nacional de gquesos del pirineo de
la Seu D'Urgell; Segundo premio
en el concurso internacional de
quesos de Barbastro y Plato de
Oroen los premios Radio Turismo

Placer tradicional

Visitar y disfrutar la comida en
una sidreria es sinénimo de tradi
cién, naturalidad y garantia deca-
lidad. Acompanar estas sabrosas
sidras con productos de calidad,
una obligacidn. Par ello, desdz1a
Denominacion de Origen Queso
Idiazabal se garantiza y se prote
ge esta calidad. A través deins
pecciones, analiticas y controlad
ministrativo, la certificacion d&
todos v cada uno de nuestros gue
505 llega a los consumidores ¢o
un sello de garantia, GA
IDIAZABAL.

Esta garantia se puedﬂcﬂmw
atraves de la etiqueta,
entodos los |:[t.1est:|eiId.uas&ziiléll:'?“1a1
que se puede ver el sello delaDE‘
nominacién de Origen, yal
de la numeracion decada



