Juan Martinez de Irujo, junto a un dantzari, inaugura la temporada de sidrerias, ayer en Astigarraga. / Juan HERRERO/EFE

La temporada de sidrerias en Gipuzkoa
Se inaugura con 12 millones de litros

SAN SEBASTIAN.- El pelotari na-
varro Juan Martinez de Irujo abrié
ayer en Astigarraga la temporada
de sidrerias en Gipuzkoa, donde
este ano se han elaborado doce mi-
llones de litros de una bebida «muy
afrutada y equilibrada» que llega al
consumidor en un momento ideal
de fermentacion.

Al grito de «Gure sagardo be-
rria» (nuestra nueva sidra), el pelo-
tari de Ibero inauguré la tempora-
da de sidrerias, que se prolongara
hasta la Semana Santa, periodo du-
rante el cual los productores abren
sus bodegas para ir a degustar sus
caldos con el tradicional menu
compuesto de tortilla de bacalao,
bacalao frito con pimientos verdes,
chuleton asado y queso con mem-
brillo y nueces.

El alcalde de Astigarraga, Bixen-
te Arrizabalaga, la viceconsejera
vasca de Turismo, Koro Garmen-
dia, el diputado foral para el Desa-
rrollo del Medio Rural, Rafael Uri-
barren, y el portavoz de los sidre-
ros, José Angel Goni, presentaron

previamente en una rueda de pren-

sa en Astigarraga los datos de esta
cosecha de sidra, elaborada con un
--‘iO"i, de manzana autoctona y un

0% de otros puntos de Europa.

Gom sostuvo que la sidra de este
ano, de la que la mitad de los doce
millones de litros elaborados en Gi-
puzkoa se ha producido en €l en-
torno de Astigarraga, sera «del
gusto de todo el mundo», ya que las
altas temperaturas del pasado ve-
rano han permitido que la bebida
llegue al consumidor en: su punto
de fermentacién.

La produccion de esta bebida,
que, segun los sidreros, destaca
por su «final afrutado en boca y los

aromas a fruta citrica», se consume

sobre todo en Gipuzkoa y el Pais
Vasco (90%), mientras que el resto
se destina a los mercados de Ma-
drid y Catalufa, informa Efe.

El pelotari Martinez de II‘UJO,
campeon en 2006 del manomanis-
ta, asi cg)me del ARIDE

de

cimientos en los que ha celebrado
muchos de sus trofeos.

«No sé si es buena o no, pero a
mi me ha gustado y eso es suficien-
te», sostuvo tras probar el primer
vaso el pelotari, quien subrayo que
el «<ambiente durante estos meses»
en las sidrerias «es muy bueno»,
por lo que invité a todos a acercar-
se a conocerlo.

Irujo, de 25 anos, insisti6 en que
las sidrerias son un restaurante di-
ferente en el que se come de pie,
para acercarse a las kupelas o ba-
rriles y degustar el contenido de
cada una de ellas, como ha solido
hacer en la sidreria que sus compe-
tidores, los hermanos Halmar y
Asier Olaizola, tienen en Hernani.
 El pelotari navam:esesumaama
la tradicional apertura
rada del txotx en un acto
protagomzad@ er




