\<§Los precios de
txotx’’y de los

menus apenas

han subido»

«Queremos que
los visitantes
disfruten y...

respeten»

«|La sidra es
mas coloreada,
tirando a
tostada»
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PROPIETARIO DE la sidreria
“Gurutzeta” es el portavoz de los
“sidreros” de Astigarraga. Una
Persona con conocimiento y crite-
rio.
+Cambia el menui de sidreria?
No, desde Iuego que no. Se escu-
chan algunas cosas, pero no. Hay
quien ha dado pasos para variar
los postres, con cigarrillos y tejas,
pero no ha resultado. La gente
quierelodesiempre.
.Y los precios?
Tampoco hay mayor novedad.
Aunque cada sidreria es libre de
poner sus precios, la media no ha
variado mucho ni tampoco se ha
encarecido. El “txotx” sale por 4-6
eurosyelmentientornoalos?2l.
Lo que no cambia es el buen
ambiente, ;no? _
La sidreria tiene un ambiente
muy peculiar. Es distinto al de los
restaurantes y asadores, porque
en la sidreria hay gentes que no se
conoce y que estan sentadas al la-
do. Luego, el trasiego de levantar-
se e ir hacia la “kupel'a”. Es tan
distinto como muy bonito.
¢Elsector sigue creciendo?
En eso estamos, adema; _ah‘ora
con 1a creacion del consorcio “Sa-
gardun” como instrumento profe-
sional para fomentar y promover
la cultura sidrera. Tenemos Pég;
1a web vy queremos una “Sagard
Vamosaporla “K” de “Kalitatea”.

M.delaPAstigarraga
EL ALCALDE de Astigarraga se
estreno en la presente legislatura.
Pertenece a EA y representa a la
coalicion de este partido con el
PNV.

Astigarraga va para arriba,
Jnoescierto?

Si y tiene unas expectativas de
desarrollo muy fuertes. Conta-
mos con tres poligonos industria-
les y se van a construir mas. So-
mos polo de atraccion para mucha
gentequenoes del pueblo.

Y el “empujoncito” que da la si-
dra...

Se nota y mucho, ayuda bastante.
Y esque Astigarraga es el corazén
delasidray porlo que es conocida
en Euskal Herria y fuera de aqui.
Son muchos los visitantes que te-
nemosalolargo dela temporada y
del restodel afio, loque beneficiaa
los sidreros y al puebloen general.
A quienes nos visitan los recibi-
mos con los brazos abiertos y les
deseamos que se lo pasen muy
bien, pero que también sean res-
petuosos con el pueblo.

¢Tenemos noticias de ese Mu-
seo de la Sidra que se anuncia
siempre pero que nunca llega?
Desde luego, la anterior corpora-
cién no dej6é nada en marcha, co-

gardun”empiezana materializar-

mosellegoadecir. A versiapartir |
de ahora y con el consorcio “Sa.
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ES PROFESIONAL de la Enologia
y también especialista en sidra.
No en vano Domingo Orive traba-
Jja para varios de los productores
de Astigarraga y suentorno.
(Como viene la sidra de este
ano?

Aunque parezca una perogrulla-
day lo digamos casi siempre, esta
sidra vienebien.

(Cuales son las caracteristicas
que mas destacaria o que mas
llaman su atencién? i
Quizas el hecho de que tenga mas
azucar, mas amargo fenélico Vme-
nosacido.

Y asi, para entendernos me-
jor...

Pues eso va a suponer que consu-
miendo un 15-20% menos que, por
ejemplo, el afio pasado, acabare-
mos almacenando lamisma canti-
dad dealcohol. N i
¢Como definiria esta sidra jo-
Pues yo diria que es mas

ven?
da. l_\Io sera la n
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se proyectos como ese. ;Plazm? | _.




