SAGARDO BERRIA

p Caracteristicas: Aromatica, de mas
gusto y graduacion, algunas llega-

|+ ranalos 7 grados.
Produccién: 12 millones de litros,
es decir, 16 millones de botellas,
Manzanas: La cosecha ha sido
menor y con mds azucares debido
al Intenso calor del verano.

P Toneladas: Se han transformado

7.000 toneladas de manzanas solo

en Astigarragaldea. La mitad pro-

cede de Normandia y Bretafia, simi-

lar a la autoctona.

rr:ata: Sidra generosa en boca,

acompafada de un final largo en

beca debido a la abundangia de tank-
| nos de gran calidad.

Aroma: Retronasal, a fruta madu-
| raenvezde citrica como en 2002.

Se transformaron
en Astigarraga
7.000 toneladas
de manzanas

La sidra tendr4
un buquet a fruta
madura en vez de
B‘ aroma citrico

B

Los jugadores de |la Real Sociedad Xabl y Mikel Alonso brindan junto a su padre

i i i MIKE AILE
‘Periko’ con la primera sidra del afio, en el txotx que abre la temporada de sidrerias. [MIKEL FRAILE]

El intenso calor del pasado verano ha hecho que la sagardo_a de este afio
tenga un poco més de graduacién, sabor y aroma. La produccion ser

de 12 millones de litros, con la mitad de las manzanas de origen francés

La sidra de este aio tendra
mas grados, aroma y sabor

MIKEL SORO
La sidra de este afio s un poco mas
fuerte y sabrosa, debido al calor
que los manzanales debieron
soportar en verano, segin expli-
caron ayer los responsables de
Sagardun, la fundacion creada el
pasado verano por los sagardote-
gis de Astigarraga, su Ayunta-
miento y las entidades culturales
que apoyan todo lo referente a la
promocion de nuestra sagardoa.
La celebracion del txotx de aper-
tura de la temporada estuvo pro-
tagonizada por los jugadores rea-
listas Xabi y Mikel Alonso, junto
con su aita, Miguel Angel ‘Periko’,
ex realista de la época del doble

campeonato de liga.

La produceion serd de unos 12
millones de litros, es deeir, unos
16 millones de botellas. La mitad
de ellas producidas en Astigarra-
ga y su entorno. José Angel Goni,
secretario de la asociacion de pro-
ductores artesanales de sidra y por-
tavoz de Sagardun, explict en eus-
kera y castellano, en el tradicional
acto publico celebrado ayer en la
sala de actos de la Casa Consisto-
rial de Astigarraga, que la cosecha
del 2003 habia resultado «atipica,
debido a los calores del verano. Ha
llegado muy adelantada v ha sido
mas escasa de lo habitualy.

De las 7.000 toneladas de man-
zana que se han transformado en

sidra en Astigarraga y alrededo-
res, «solo la mitad procede de nues-
tros manzanales. El resto ha habi-
do gue traerla como siempre de
Bretaiia y Normandias. Se trata
de una manzana a la que se recu-
rre cada vez que la produccion
local no aleanza para cubrir la
demanda de sidra. Es una manza-
na de la variedad bisguette. verde,
amarga con un ligero dulzor

Hasta los 7 grados

El calor ha hecho que la manzana
tenga mas azicares, por lo que ten-
dra mas graduacion. «Algunas
sidras, no todas, aleanzaran los 7°,
uno o dos mas que lo habitualy. Por
tanto, tras las primeras catas, se
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sabe gue serd mas sabrosa, per.
sistente en boca y aromaties Ss
puede beber como siempre, ai

que Goni recomienda cierta pri
dencia para quienes no estin aws
tumbrados al beber sagardoaenel
rito del txotx sidrero durantela
temporada invernal.

La calidad de 1a nueva sidra esti
garantizada no salo por las cuali
dades artesanales de los produc-
tores sino también, como ineidio
el portavoz de Sagardun, «por las
innovaciones tecrioligicas que 18
sidrerias estan introduciendono
solo para su fermentacion sino
también para su limpieza y pren
sadoy.
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‘Sagardun’,
para su
promocion

Sagardun es el nombre que
, se ha dado al consorcio que
promocionard la sidra v todo
lo que se asocia con nuestra
| ancestral bebida. Promovida
| por los sidreros, cuenta con
el apoyo del Ayuntamiento de
Astigarraga y las entidades
‘ culturales. Aungue acaba de
nacer, su principal meta es
abrir un museo de la sidra
vasca en Astigarraga. Esta
idea, que viene de lejos, no ha
conseguido cuajar. Segin el
| alcalde Bixente Arrizabala-
g3, Sagardun vseria la encar-
gada de buscar 1a ubicacion,
financiacién y qué tipo de

temporada de sidra al oot tam-
bién conto con la presencia del
alealde local, Bixente Arrizaba-
laga; la diputada de Desarrollo
del Medio Rural, Nuria Lopez de
Gerefiu; Esteban Sdinz de Sam-
pedro, del Gobierno Vasco, v
‘Periko’ Alonso. El ex realista
recibit de manos del alcalde el
plato de porcelana con el gue se
honra su presencia en la aper-
tura del fxofx. Habia otros dos
para sus hijos, a quienes excuso
porquie a esa hora estaban entre-
nando en Zubieta tras agradecer
que se acordaran de ellos para
este popular acto protocolario
con el que miles de asiduos a la
degustacion de la nueva sidra
acudirdn a las sagardotegis a
cumplir el rito.

Rigidez organizativa
Tras el arto oficial, todos los asis-
tentes, especialmente sidreros
de Astigarraga y alrededores,
ademdés de los invitados oficia-
les, estaban citados en la sidre-
ria Petritegi, donde junto a una
de las kupelas se iba a proceder
al acto de catar la sidra del nue-
Vo ano y anuneiar la apertura de
1a temporada. A la bodega entra-
ron primero v exclusivamente
los madios gréﬁms. £n1pid1én-
dose el

Unamqueﬂmmns tres.
Alonso, accedieron al interior
ellos solos, argumentando el res-
ponsable que se {ha a ensayar el

musea queremoss. Un pro-
yecto que cuesta ponerlo en
marcha. «Es muy complicado
pard los sidreros, ocupados
con su trabajo. Por eso se ha
creado la fundacion Sagar-
dun, con personas dedicadas
a ello y a contactar con res-
ponsables de Diputacion y
Gobierno Vascor. Ademas,
incidiran en medios de comu-
nicacion, agentes turisticos,
aficionados a las sidrerias y
a los estudiantes, en forma de
becas y posibilidades de rea-
lizar investigaciones.

En cambio, mas rdpida ha
sido la ereacion de una sagar-
doetxea virtual, en el portal
www.sagardun.com, a la que
ann le falta llenar de conte-
nidos pero que acogera toda
la informacion sobre la sidra
que se produce en Euskadi. ‘

txptxal ser la primera vez que lo
hacian tres personas.

Tras unos minutos, todos los
invitados que quisieron pudie-
ron entrar, acompanados por
compases de 1os txalapartaris del
Ayuntamiento, Un dantzari les
bailé el Agurra y posteriormen-
te abrio Ia espita. Primero puso
el vaso Periko (respeto a la jerar-
quiza, claro), Tuego Mikel y al final
Xabi. Elevaron sus vasos y con
voz sonora dijeron la frase tra-
dicional: «Hau da Astigarraga-
ko sagardo berria». Y con gusto
se la bebieron, repitiendo txotx
por segunda vez.

Consejos en bertso

Después, los jovenes y contras-
bio y Jon Martin les dedicaron
unos bertsos. Maialen les hablo
primero de la ancestral sidra,
que cada afo resulta nueva y en
1a segunda estrofa les recomen-
6 que no bebiesen mucho por si
el domingo confundian el uni-
forme blanquiazul del Espariol.
Jon describié la sidra como una
bebida duilce y amarga y les acon-
$ej6 que no bebieran demasiado
al ser futbolistas, pero que cele-
brasen bien este dia de fiesta jun-

| XABI, MIKEL Y '‘PERIKO’ ALONSO | REALISTAS

El alcalde de Astigarraga, Bixente Arrizabalaga, entrega a Alonso el plato de agradecimiento. [MIKEL FRAILE]

«Es un honor que se acuerden de
nosotros para inaugurar el txotx»

Por primera vez, fueron tres los piotagomblas

del protocolario acto sidrero en Astigarraga

M.S.

Con cara de estar divirtiéndose a
pesar de las camaras v los flases,
los tres Alonso cumplieron el rito
de inaugurar el fxotx v atender a
105 medios informativos. ‘Periko’
dejd esta vez el protagonismo a
sus hijos, jugadores realistas.

— Xabi jQué le ha parecido |a sidra
de este afio?

— Bien, estd sabrosa. La verdad es
que me gusta venir a las sidreri-
as, aungue no lo hago todo lo que
quisiera.

—¢éNoes compabhle con el fiitbol?
— 8i, pero como todas las cosas, en
s justo término..,

— ¢Prefiere la sidra de kupela o en
verano, de botella?

— Me gusta mds venir a la sidre-
ria, con los amigos, por el ambien-
te y por tradicion. Beber sidra con
tus amigos es una maravilla. En
verano tambxén Tenemos hote-
llas encasa-y 1as consumimos.

— Le habri ilusionado que les hayan
elegido para abrir |a temporada...

Si, me alegra ademas que nos
hayan traido a los tres juntos.

— ¢Un dia como este sirve para eva-
dirse del fiitbol?

No, siempre estas pendiente, por-
que eres un profesional. También
pienso en el partido del domingo
¥y en ganar al Espanol.

— Mikel: ¢Que opinion le merece
este primer trago de sidra?

- Estda muy bien. Se bebe muy
agusto después de un entrena-
miento, porgue esta muy fresca.

— Los tres son asiduos a probar
sidra de las kupelas.

— Algunas veces vamos, bien con
1a familia o con los amigos. La ver-
dad es que se trata de una forma
de beber sidra que nos gusta.

— lgual, hasta le convence a De-
noueix a venir...

—S8e lo comentaré, pero no sé si
vendra v no s€ si lo haremos jun-
tos como equipo.

— Imagino que es un honor abrir la
temporada del botx...

Desde luego, a mi me ha hecho
mucha ilusion que nos havan invi-
tado a protagonizar el comienzo
de la temporada de las sidrerias.

— ‘Periko’, ¢llusionado inaugurar
con Xabi y Mikel el txotx?

— Por supuesto, a p
nunca me ha gustadc
nismo.
— lgual se lo ha merecido por ser
un habitual a las sidrerfas y un
famoso ex realista...

-Ja, ja... Lo que pasd es queen las
sidrerias nos conecemos todos.

— Como deportista y padre de
deportistas puede decir que es diu-
rética y beneficiosa para la salud...
— Y sobre todo que entra muy bien
y sienta igual de bien. Para la
sidra hay que buscar siempre el
momento y la medida. A mi me
gusta en la afarimerienda,

— ¢Como le anunciaron que eran
los elegidos para el primer txotx?

- Me llamaron v me sorprendio
mucho v sin duda es un honar que
se acuerden de nosotros,

— {Volveria a entrenar?

— Estoy va jubilado. Se terminé.
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