Patxi Mouhica, amateur de cidreries, Saint-Jean-de-Luz.

«Les frontiéres disparaissent»

J aime surtout les petites cidre-
O rics, on on mange debont.
Mais par-dessus tout, c'est U'ambian-
ce. Extraordinaire, 'y a jamais de
place'd la tristesse, 4 In nostalgte, 4 la
mélancolie, On se refrouve des deud
cOfes; les frontiéres disparatssent. En
debut de repas, les gents parlent cal-
mement, An fur ef i mesure, le ton
maonte, foujours dans In gafotd. La
fumée des cigares hit les pla
fonds, tmprégne | 5. Tout le
mionde est hewrenx... Quand on fuit
i stage lisbas, on e peud pas ctre
dépressif | A se demander, dans ce
pays, st tristesse exisles,

«Quand on fait un stage la-bas, on ne peut pas étre dépressif !»

La temporada. «Au-dela des trois
mois d'hiver, fe me refise i aller
dans les cidreries qui font restan-
rant, comme je me refuse a partir
avec des gens qui veulent emmener
lenirs couvigrts ! Je suis qussi contre
celles qui donnent du vin, du café,
qui sont ouvertes toutes ['anne
Clest une tradition, une attente, une
Jorme de rareté qu'il faut respecter,
Dfou la soff de refrowver cefte
Tadao 1 -»u:,j’l!.!‘ ;

fudte, dl fant que ga arrive s

Les amis. «Je pais chague semarne en
cidrerie, avec des groupes d'amds diffe-
vents ¢ de l'entreprise, de In pelote, de
Saitit-lean, de la chovale de ['Arin, A
partir du moment oi ce sont des gens
que-l'on choisit, ca ne pewt pus étre
triste | Au fil du temps, les patrons
devtennent ausst des amis Vious pou-
vez alors pvofr la chance d'étre
acaiedlli dans la réserve personnelle,
C'est tout sanrituel, ef yne. grande

Le chantl. 57 vous avez ln chance d'y
aller avec wne chorale, e'est wer-
veillewy. Avee ces barviques, acous-
tigue est particulitre, les chants
résorment @ merneitle, Lin four, In
charale de U'Arvine a chanté Nabueo én
basque : [Ten af encore fn chair de

ponle !

st wne Frir-

Sociéle masculine...
dition d'honoes. Quand on rentre
dans wne cidrerie, il n'ya pas dé par
fram e fenrmes, On sent lorne !
Hs ont wn sourire jusqu’anx orerlles
Contbien ils sont heurenz | Mot qu
ait beaucoup de respect pour les
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ouvertes
s livre ses bonnes adresy,

mois de mai. Il now

nt la saison, la cidrerie Gurutzeta propoga i
" N f 215 euro .

g Juee e menuen:” pramotian & a 15 euros. Clest yp,
du jeudi 7, av ec It fu sidcle dernier, DU I'on mange debout ef oil | i
quiidate o leb"v: : 111'1\‘]-'1-: \q.uc mercredi, il ¥ a une chorale by e
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Chaque jeudi pend

Les retours sont parfois diffici Iu:‘. ! Chw_ ."-}Irfulf, .(.m Plf:” :it‘i.terd [ i
celte ferme, Il y a une cheminée gans |—'.1 -:..l £ ;iﬂll_.] :-:m'l 1.re.-5 ENedl
C'est également le cas a la ndr.t'ne .f\ldaku_;.uarf. :._l ﬂl 5} prés.de St-]m‘..
pied-de-Port, ou les pommes \'_u-nnn_-r.ﬂ du v l-!l‘!,:,t-_']'(. :;.”61 (-Imle_“

Artola baserria, Santiago mendi, Astigarraga. Tel 340943 53?2%

Aldakunia, a Lasse. Tel : 0559 37 13 13

Pour découvrir

Pour découvrir la culture du sagarno de facon concréte, |a ‘"idll‘n'eLr

: )
FLit | pmpo,=
musée cidricole gratuit pour ceux qui viennent manger gt un 5ieg

PR RSR N coien s'est doublée I'an dernier d'un nouveau batiment ¢

dégustation. C'est trés didactique et bien fait. 4
Irigoien & d'Astigarraga, 7 Bld Ergobia. Tel : D0 34 943 5503 33

(LEPBICHRISTOPHE GALICHON|

dames, je lewr demande de nous lais-
ser cette liberté-li. Clest une sup-
pligue = il 1y avait plus que celle-
lay de nous laisser cette libert. .

Les favorites. Celle que jaime par-
dessus tout, la numéro in, ¢'est
Zapiain ! son cidre, son omelette
Jabuleuse — g metllenre qu monde —
sa chuleta. L'ambiance est formi-
dable, et le patron, Bittor, est un
basque pur temt qoec loquel je passe
des moments extraordinaires,

Iy a ensuite Gr!r’#ﬁziﬂtc&f, ausst @
Astigarraga. C'est particulier : il if
@ quatre cidrevies cote i cite. Vous
payes le vepas dans wne cidrerie o
wous faites le tour des quitre ara-
tuitentent. Dans I'une ou 'autre, il
se passe foufours quelgue chose @ en
yoallant, votre soirée pst gaginie
davance. Vous sortez de ln cidre-
rie, JAmais personne ne pous
\demande quoique ce soit: s poys
fant une confiarnce avengle,
Cela demande le respect absoly « if
st hors de question de s'en aller
sins régler,

[aine également Zelaia o
Hernaui : nmbianee, fe
cidree et Vomtelette sort par-

-

5

IDRA NATURAL |

Zapiain sans conteste : |'omelette 4 la morue est délicieuse, etony i

e

ZfAPAI A! la viande la plus tendre et la plus gotiteuse du Pays basque Mais e
Sel - Bwed réserver trois semaines a l'avance ! |
ek Eebrer | Zapian, Errekalde Etxea: Tel : 00 34 943 33 00 33.

Otegi : on peut toujours apporter sa viande, il 'y a les vaches laitém
I'étable. Cest hyper rustique, et trés sympa.
Otegi, & Lasarte, quartier entitad Zabaleta. Tel - 00 349433650 1

Ola, a Irun : il y a de belles balades A faire toute la journée, une belkst
sur la baie de Txingudi. Le site, une ancienne forge, est trés particulis,
Ola, quartier Meaka 102, Tel : () 34 943 62 31 30.

Lo oo | .

A Za_bala : C'esl une cidrerie bicentenaire, toute en: pierre, avec des
l'eu.ra sous Plafond_s impressionnantes. Mais couvrez-vous, et i
vatre appétit en patience Poury aller : c'est Join !

Zabala, & Aduna. Tel : 0034943 69 07 74,

oo s ccono |

A Larraldea a e6té d'Elizondg tres pres T 41#
f . ; HEeS PYes pour ceux de intariears 80
du Hgﬂno—bio,.}e Viérger estd P Par SRy de 1' i g

lecons de greffage, IR i iy L
Lekarotz, © B N Pas manquer a colé le supe

tarmaldea, & Elizondo, Tel : 00 34 948 5.2 21.




coups ae coaur des amateurs

s Jean-Marc Landarretche, président de Fassociation Ibaialde

T «Comme un jeu de piste»
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par tous les nutritionnistes renea i Astignraga. Elle est récente,
il fant o

er une fois par e patron est sympa. A Astigarraga,

[ o - Fom L1 semaine de la viande et dic poisson,  J'aime aussi Petritegi. la " grande
Vhdisnan """“‘:tnfg,_. u_'c‘-‘ noix pour les oligo-dléments, du cathédrale ", pour le merli. Mais il
L] bl e fromage pour le calciunm ¢t des faut foidengment y aller hors
famian . o 2t z pommes pour les pitamines.., saisont. Chague année,
Yot j@"‘ e [aime en changer : le plaisir, "association Ilmm.ldn_'
: ’m-'ﬂ\.' T i3 c'est d'en découwvrir des nou- organise en |am'lt‘.r..
s TN = - Tl I_.\:'."Iu_‘n. Les pr-_hr.‘-; he sont pas pour un vaste cercle
P iy indiguées. C'est conime un 8 de famille, sa propre
Bl ¥ Jeie de piste, ¢ase mérite, il i soirée cidrerie dans ses
— L:n. el #I:i;’fl‘._-ll pj,:,-.l,nin:rfir;nrf'n r_ JJ.'.J.l'.‘-r\i-_'- " 't \ .5:_\1‘_;"_11 .-__!._m,. Ln_»rdei
se perd y a la cidrerie - d'Adour. Comme tou
(LEPBMLE GUIDE DES CIDRERIES® ERITION F -X. CHATELIER) Zabala, dans un petit villa- L = i jours, la mise en scéne
ge i coté d'Andoain : on

est soignée !
un petit
tonneau
de cidre

e s &

y mange trés bien,
Four la salle v

le cidre est bon,
clest tres
Lizeaga est une cidrerie de quartier qui élabore son cidre depuis 300 ans. s y m p a .
Les frangais s’y rendent beaucoup. Le patron fait du bon boulot, mais il Ouand on
estun peu bourru @ il vaut mieux étre un habitué pour étre bien recu., vd qu fon- 8
Lizeaga, a Astigarraga, quartier Gartziategi. Tel : (10 34 943 46 82 90, neaw, il M8

ramene
en trai-
ni&re

__Irr.'ll.' des- g A d «
cendre Fonta
dans rabie
Pour les personnes handicapées won e a

grande (LSPE/CHAISTOPHE GALicHON) Hen-
Chez Sagarzazu; au-dessus de Fontarrabie ; ils onl installé des ascen- cave, «le plaisir, c'est d'en découvrir des nouvelles», daye
seurs, et la vue panoramique est superbe. chest L:a.,
Sagarzazu, quartier Semisarga a Fontarrabie. Tel : 00 34 943 64 16 41. etannamnit : ont a 'tmpression de reve-  une quarantain

nir it I'époque de la prohibition | J'ai relaient jusq
aussi de bons souvertirs i ln cidrerie  sur la cote avant d’

Altuna, @ Urnieta. On mange (de beuf] *, résum an-Mare
debout, c'est tres rustique. Une autre. - Landarretche... Et puis ? Txobx !

Aver des enfants

Les enfants ne sont pas toujours les bienvenus en cidrerie ! Mais Jean Calbete, président du port de Caneta a Hendaye
quelques cidreries ménagent des espaces qui leur sont réservés, des jeux,
des parcs couverts. C'est le cas a la aidrerie Ola, a Irun, et a la ferme

L
Elubxeta, qui dispose également de rochers d'escalade a proximité. Amateur deplﬂs 40 a“s aan

Elutxeta, Oztaran Bailara. Tel : (0 34 943 55 69 81.

Pour la proximite

Chez Txopinondo a Urrugne, dans Ia tradition pure et dure ! On trouve

la bonite en cazuela, la pate de pomme, les noix et Vardi gasna, et l'on

apporte sa viande. Sur réservation uniquement.

A Bayonne, Sagarmuin propese le Txobx toute I'année, dans un ancien
2 fournil, Et La Cidrerie, # Béhobie : on y mange bien, le cidre est toujours

bon, mais malheureusement pas de txotx, faute de place. k

Txopinonde, 17, rue Aguerria, prés du stade de rugby, Urrugne. Tel : 05 59 54 62 34.

Sagarmuin, 34 allées Marine, Bayonne. Tel : 05 5959 11 03.

; Le Guide des cidreries du Pays basque

‘Nouvelle édition complétée toute en couleurs, revue ue et corrigée
- A Cartes, ltinéraires pratiques et

Les choix de Bernard Carrére

; (LSPR/ICHRISTOPHE GALICHON)
“Jean Calbete, fidéle par amitié a la cidrerie Mina.

Carrére porte son prés de 40 ans, je crois que  avec les patrons : le pére, Manuel, fai-

Zelaia, & Hernani - «sans . . jlai connu pratiquement sait régner une discipline militaire !
des plus authentiqui . | toutes les cidreries, mais  C'est aujourd'hui son fils Ifinki qui
i tou huit ans, Je me suis. st ax commandes. |'aime également



