nueva cosecha es de

P Presentadas
en Getaria las
primeras
botellas de la
afiada de 2003
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Dentro del marco de las fiestas de
San Anton, Getaria fue aver esce-
nario de la presentacion v poste-
rior degustacion de las primeras
botellas de la Denominacion de
Origen Getariako Txakolina, que
segin palabras de los propios
bodegueros, viene de excelente
calidad.

A este respecto, Julian Ostola-
za, presidente del Consejo de la
Denominacion de Origen explica
«que el pasado afio se caracierizo
por las altas temperaturas sufri-
das durante el periodo estival; tras
un invierno muy frio en el que la
vina reposo adecuadamente, pasa-
mos a una primavera con tempe-
raturas suaves giie supusieron un
buen cuajado de 12 flor: El verano
con dias despejados y sol provoco
el adelanto de la vendimia en 1nos
quince dias y la obtencion de una
uva con grado medio de 10,5° ¥
una acidez méas baja que otros
anios. La cosecha de este ano la
calificamos como excelente, tan-
to desde el punto de vista cualita-
tivo como cuantitativor.

La presentacion del nuevo txa-
koli desperto ayer el interés de los
cientos de catadores gue acudie-
ron ayer a Getaria deseosos de
probar las primeras botellas, Los
organizadores prepararon un set-

cillo acto como prologo a la degus-
tacion con pregon incluido del
bertsolari Andoni Egana, nom-
brado Mahasti Jaun (Sefior de los
Vifiedos) junto a Sebastian Liza-
s0. Tras el aurresku de los dant-
zaris y la actuacion del coro de
Getaria, las diecisiete bodegas se
distribuyeron entre la carpa del
frontén y en la Plaza del Merka-
do, repartiendo las primeras 1.200
botellas de la nueva cosecha.
Actualmente la superficie de
vifiedo inscrita asciende a 177 hec-
tareas de las que un 76% se loea-
lizan en Getaria, un 22% en
Zarautz y el 2% restante en Ala.

A fecha de hoy hay diecisiete bode-
gas, de las que 10 se encuentran
en Getaria, 6 en Zarautz y uno en
Aia. Se trata de bodegas familia-
res de producciones pequenas
pero con unas instalaciones y
magquinaria de tltima tecnologia.
Todo se elabora en depositos de
acero inoxidable y con control de
frio en la fermentacion.

A partir de ahora sera tiempo
de las catas o probaketas en las
hodegas. Pero no solo aqui se
conoce el txakoli, puesto que des-
de el reconocimiento de la Deno-

“minacion de Origen, el Txakoli de

Getaria ha abierto su mercado y
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Los bodegueros de txakoli dicen que la
excelente calidad

do y un 5% a los paises.
Estados Unidos. 3
> Caracteristicas: Vino b ¥
|y afrutado. De graduacion mode=
rada 10,5°. e -2
» Conviene servirlo fresco y es cos-
tumbre romperio en vaso, de ma
ra que desprenda pequefias agujas

de carbonico. SR

1989 del reconocimiento
Denominacion de Orige

bién mas alla de sus fronteras.

Homenaje a veteran:
Paralelamente a la presen
de la nueva cosecha de txako
antes de la degustacion, rec
ron sincero v merecido ho
je siete viticultores ya jub:

te los afos en los que practica-
mente estaba abandonado sucul-
tivo v, que de alguna n
pusieron las bases para la _y
cion primero de la Asociacion de
Viticultores y, posteriormente en




