Laceremoniaregistrada y disfrutada ayer en la sidreria Bereziartua, de Astigarr

Maris de a Poerte Astaaron

FIESTA Y TRADICION. En clave
de tales términos se vivieron ayer
en Astigarraga los distintos epi-
sodios que sirvieron redondear el
‘Sagardo Berrlaren Eguna 2003",
Uneventoquesirve paraprobarla
nueva sidra de 2003, horas antes
de queseabraoficialmente la tem-
porada, hecho que ocurre todos
los afios el viernes anterior ala ce-
lebracion de la fiesta de San Se-
bastidn. En este caso, la cita se
queda para manana, dia 17. El va
ex clelista profesional Abraham
Olano fue el “padrine” del acto,
continuando con la lista abierta
por el bertsolari Andoni Egana y
continuada por Joxe Mari Bakero
(futbolista), Javier Clemente (en-
trenador), Julidn Retegl (pelota-
ri), Miguel Indurain (ciclista),
Juan Mari Arzak (cocinero), Pe
dro Miguel Etxenike (fisico), Joa-
ne Somarriba (ciclista) y Martin
Fiz(atleta),

El protocolo de la jornada se
abrio en el Ayuntamiento de Asti-
garraga, municipio considerado
como la “capital mundial de la si-
dra”. La alcaldesa Ell Laburu (Ba-
tasuna) ejercié como anfitriona,
al lado de Jon Mikel Murua (dipu-
tado foral de Agricultura y Medio
Embiente) y rodeada por coseche-
ros v sidreros del lugar Entre
otros, José Angel Gofil, portavoz
de los productores de Astigarra-
ga, ademas de Inaki Irigolen y y
Migeltxo Zapiain, presidentes de
las dos asocinciones del sector,
que agrupana 70 (67 + 3, respecti-
vamente) profesionales,

Tras la galutacién de Laburu,

urua tomd la palabra para feli-

Cltarge por la ailusion y el esfuer

20 que estin pondendo nuestros

baserritarras para que los aman-

tes de la sidra podamos degustar

e

.

un producto tan nuestro v tan bue-
now, afirmdéel diputado.

Recorda el programa foral en el
que se lleva trabajando durante
los Gltimos veinte afios ¥ que ce-
rro un 2002 con la plantacion de
9,000 nuevos manzanos,

Ademas, Murua valord sobre
manera el trabajo del sector v de
sus agentes, que no dejan de bus-
car la calidad del producto con el
que trabajan, En este sentido se

La temporada comentada

1.Cosecha

Segun opinion de productores y

sidreras, la cosecha de 2002 se
califica como “muy buena’’,

destacando la comarca de Goierri

2. Produccion

La mitad del total de la sidra que
se produce en Gipuzkoa se elabora

en Astigarraga, la “‘capital
mundial” de esta bebida

rencia a la cosecha propin, en la
zona de Beterri, la calificacién fue
simplemente de «median

La climatologia ha resultado
poco menos que fundamental en
elyesultadodel producto final y es
quela influenciaque el tiempo tie-
ne en la calidad de la manzana es
muymarcada,

En este sentido recordd -reali-
zando un recorrido de las estacio-
nes de 2002- que «el verano fue
muy frio vy dio descanszo al
arbol, La primavera fue
ideal, tanto para Ja floracion
como para una buena fecun-
dacion, dejando el drbol en
buenas condiciones. El ve-
rano, con julio y agosto muy
Huvio=os, se arreglo con un
setiembre muy soleado, que
termino por dar el punto de
calidad deseado a la cose-
chan,

De esta forma, la cosecha
se adelantd en unas cuantas
fechas, de manera que hoy
es el dia en que se puede de-
gustar una sidra va seca y,
desde el punto de vista de
sus productores, «en el pun-
to ideal para su cata, de cara

estan llevando dos proyectos de
investigncltn  en  colaboracion
con la UPV y el Gobierno vasco,

De wmuy buena calidadn
aMuy buenar. En esos términos se
expresd José Angel Goid (porta-
voz de los sidreros de Astigarra.
ga) a la hora de catalogar la cali-
dad de ln sidra de la actual cose-
cha, finiquitndaa final de 2002,
Siguiendo con el apartado de
bondades, distinguio también la
produceion de manzana en la zo.
na del Goierri, que «ha sido muy
abundante y quizis la mejor de
muchos afioss, apuntd. En refe-

s ea v TR

alaapertura del “txotx"».

En este orden de cosas, ayer se
escuchaban opiniones encontra
das. Unas que estaban de acuerdo
con la opinion “oficial” y otras
~quizis las menos, pero se escu-
charon- en el sentido de que wel
primer trago da sensacion de
amargor, aunque quizas se vaya

diluyendo con las catas siguien- |

tesn,

En cuanto a la elaboracion de la
cosechn de 2002 se ha utilizado to-
da -se resalto ese «today- la man-
zana recogida en Euskal Herria,
completandose las necesidades
con producciones de otras zonas
de manzana de sidra de reconoet-

ata, por algo més de uncentenar de afortunados, pone en relieve el verdaderovalor de unatradicion yuna costumb

dacalidad, Puede resefarse que la
mitad de la sidra que se produce
en Gipuzkoa se elabora en el mu
nicipio de Astigarraga.

Gipuzkoa sigue siendo el mer-
cado nimero uno de sidra en
cuanto a su consumo, pero el pro-
ducto cada vez esta entrando mis
y mejor en el resto de los territo-
rios, tanto de Hegoalde como de
Iparralde. De otro lado, el Estado
sigue creciendo como uno de los
mercados mas emergentes de este
producto, sin que las cifras sean
aun espectaculares, En cualquier
caso, Madrid y Bareelona siguen
slendo  importantes espacios
-slempre en términos relativos-a
los que se exportalasidra.

La ceremonia del “txotx”
«Hau da Astigarragako sagardo
berrian fue la frase que pronunei6
Abraham Olano a la hora de ini-
ciarlaceremonia del “txotx"”. José
Miguel Bereziartua retirg el “txi-
ri"delabarricayel exciclista gui-
puzcoano probo la primera sidra
de la temporada.

Una operacion que tuvo que re-
petir en varias ocasiones a peti-
ciones de los numerosos medios

EL PROTAGC

TA DE

griaficos presentes en la sidreria,
que querian asegurarse la mejor
tomaola mejor foto.

Antes de ese gran momento el
dantzari Iker Pagola bail6 el “au-
rresku” de bienvenida al invitado.
Mientras wvenian escuchandose
los sonidos de la txalaparta (a car-
go de Simon Goikoetxea y Roman
Tzeta) v después, los correspon-
dientes al txistu y tamboril que
acompanaronal "aurresku” yque
fueron interpretados por Pedro
MariUrreaga.

Tras la bertsos de Lizaso y Ega-
fa, con retransmision en directo
para ETB y la paciente espera de
los presentes, las kupelas se abrie-
ron para todos quienes ayer prac-
ticamente llenaban los amplios
espacios de la sidreria Bereziar-
tua. Y, a continuacion, el tiempo
de la comida con el meni de sidre-
ria, compuesto, por supuesto, por
tortilla de bacalao, bacalao con pi-
mientos verdes, chuleta y posire
(membrillo, nueces y queso),

Jose Miguel Bereziartua se ocu-
po delas kupelas y de abrir el * txi-

ri” de un buen nimero de ellas pa-
raque la “probaketa” fueralo mas
ampliaposible.

A JORNADA

Abraham Dlano

«Yo ya iba, o mas
bien me llevaban, a
las sidrerias en coche
de nifio»

ABRAHAMOLANO erael hombre
del dia.También loerapara DE 1A,
conquiencompartié opinionesy al
gun“secretillo" que otro.
Nuestrointerlocutor confiesaque
lavssidra me hagustado siernpre,
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| Madana, viemes, se inaugurara oficialmente la ternporada
Fotos Nagore Iraola

‘ COYUNTURA No hay
problemas entre las dos
asoclaciones y las
relaciones son buenas

Maiiu de la Puente Astigaraga

LA ASOCIACION mayoritaria de
productores y sidreros de Gipuz-
| koa esti presidida (en funciones)
por [faki Irigoien, luego de la di
mision de su hasta hace poco tita
lar José Angel Aginaga (“Tlun-
be™)

Irigoien, duefio de la sidreria
“Herrero”, noregateaba piropos y
bonitos adjetivospara la sidraque
acababa de probar: «es muy bebi-
| bleyestamuy rica. Tiene un color
paja, amarillento verdoso, con
| mucho brilloy muy aromatican,

Todos lossidreros se mostraban
muy satisfechos del producto y de
la influencia de la climatologia,
| pero también las inversiones que
L | ol sectorviener frando durante
Mo herrarmientay lachuletacormo ranjar desernbocaronenlacame de | los ultimos ar e AMOs QU o8
| tanaitacalidad gue se ofrece en lasidreria Bereziariua | taar al dian v 1y A0S DAL Conse
| g QUATreINos qUe S0 Peconos
| ca la calidad de nuestra sidra y
nos gustaria que salga adelante
pronto su denominacion de ori-
gens.

El seator estd agrupado en dos
asociaclones. Por logque dice Inakl
pasaron a mejor vida los tiempos

l_.|[:,;n-|l

o Nagore fracka

Su mant derecha, su esposa |
Eva, se encargaba de todo lo cone
cernlenté a ln coeina, actaando
enn toda la celeridad posible para |
¢ y un centenar largo de
personas que tuvieron la suerte
star invitados alacita

¥ entre todos, 1a persona mis so
licitada no era otra gue Abraham
lano, que no dejé de departir con

! dase o se dirigiera a
i runa conversacion,
uf Abraham no sorprende
comentaba un directivo de la Fe
deracitn Guipuzeoana de Clclls
mo-. Le conozco desde muy joven
v nuneca ha cambiado de forma de
ser Siempre ha sido noble, educa
do v humilde, sin que nunca se le
haya subido la fama a la cabeza

tender

T perfil del

da de

As requeridos por |os testigos oe la jorT
s ]

L a sidra fue ung de los elemento

aperturaoficial del txotx en Eusk
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/ JOSE ANGEL Goftiesel propietario e

ademis desde pequefios. Lares rostita abligada lareferenclaa lafa

lasidreria“ Gurutzeta”y portavoz de
suscompafieros de Astigarvaga.
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Ja Sidra se disenara
antes de finales de mes
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«Nosotros vivimos
‘de las botellas»,
afirma Inaki Irigolen®

Iiaki 1rgoien es presidente en funciones

de erispacion: «No tenemos entre
nosotros conflicto alguno, pero s1
puntos de vista diferentes. En
cnalquier caso, nuestras reunio”
165 5011 MUY Armoniosas y se pue-
de decir que se reallzan sin nin-
FON problema, mejor que nuncis.
¥ esns inversiones se dirigen o
lograr mAas o calldad en 1o sidra
embotellagda: «Nosolros vivimos
delas botellas, con las que trabaja-
maos todo el ano. Hay mucha gente
que plensa que el "ExXoex "m;gms
Importante para NSO, =
do no deja de ser sino algo anecdd-
tico, en términos relativos:.
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Museo de

s
«

wQueremos que todos los esta
mentos implicados, tanto institu
ciones como cosecheros, nos pon?
gamos de acuerdo en todos los per
files del proyecton

Proyecto que ha avanzado bas
tante en los ltimos meses y que
poria quedar disenado a finales
del presente mes de mayo.

E1 Museo tambign cuenta con el
visto bueno de la Diputacion,
slempre, eso si, que cuente con el
acuerdode los productores

tlo de que «la calidad lo es Lodo para
nosotros».

¥ distingue dos terrenos: «Por un la-

auilen preguntaba, SOPpresa gue 5¢
.'rlm',l[]-i'lﬂ'||||||-1li.'|[-'.- 51, poroue
it fba, o Ae bien e levaban, alas
'.flifl'f.n.l‘ anel mismo cothe de nifio
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Toclo marchay estamis
letoss
¥, nbier tene 4 alc y Mikei 18
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rripses, y seguIn gue Lendran compa
Al futura, « e esta proyectando™
ol tercer hijo, pert ytodo asu Lempos

En arto asu futuro,a Abrahim
e gustariasegulrvinculadoalt Iells
min: = Mo sébajo gLe fanmula, peo
me austaria, ¢ Director deportivo?
Por que no

Cuando se le pregunta sobre un posi-
ble camblo de mend de sidreria lo tiene
claro: «Tenamos que seguir como has-

ta la fecha, porque, en otro caso, debe-
riamos de camblar el*‘status de nues-
tro establecimientos y pasar a restau-
rante, Podemos trabajar tres meses al
afo y con esta oferta, nata mis.Asique
SUPONRO que seguiremos iguats,
Nuestro interlocutor estd convenc

do, debemos de tener mejores relacio-
nes entre todo el sector y conseguir
que todos los que nos dedicamos a es-
to, contemos con la maguinaria apro-
piada y los mejores servicios para ga-
rantizar la bondad del productos

«De otro lado -afade- esperamos la
“K"de Kalitatea cuanto antes. Nuestro
trabajo estd en la mesa de la Fundacién
y esperamas novedadesy,




