sagardoa

postrea

IDIAZABALGO

GAZTA

ETA

SAGARDOA
ESKUTIK

Sagardoa eta gazta lotuta daude.

Idiazabalgo gaztak 19

dominajaso zituen

munduko World Cheese Awaards sarietan.

agardotegietako postre-
ko osagai nagusia gazta
da, noski, intxaurrekin
eta irasagarrarekin ba-
tera. Afari paregabe ba-
ten ondoren, sabelean gelditzen di-
ren xokoak betetzeko eta goxatze-
ko egokiak dira hirurak. Euskal
Herrian, antzinatik kasik, gaztan

| ten diren gazta horien guztien ar-

\ tean ezagunenetariko bat Idiaza-

belondse

P
ardirekin egindako esnearekin

| sortzen. Ardi latxaren eta Karran-

tzako ardiaren esne gordinarekin
egiten da, euskal mendietako ar-
tzainek belaunaldiz belaunaldi

| ikasi duten bezala. Euskal gazta

egxleek arbasoengatik ikasi dute
esnekla egiteko era, baina gaur
eg\m kontrol zorrotzak gainditu
behar dituztenez, gazta ospetsuak
‘ egiteko produkzio prozesu moder-

ake Fasmas wnm whin anchrmeniey

noa eta kontrolatua erabiltzen
dute; hori bai, produktuak berez-
koak dituen artisau ukitua eta za-
porea galdu gabe.

Idiazabalgo gaztaren izenaren
jatorria Idiazabal herriari lotuta
dago. Aspalditik, ardi latxaren
esnearekin egindako gaztarekin
lotura handien zuen ingurua zen.
Hala ere, bertako artzainek eta

»mndako gazta lehiaketetan

et Futen ospos. Gaur egun,
ordml ldlnznbnluo lzena duten

k ez dira bertak

axektn egindakoak. Honako ekoiz-

le hauen esneak erabiltzen dituzte
Idiazabalgo gazta egiteko: Aizpea
S C (Olaberria), Angel Linzoain
Eugi (Iragi), Arantxa Garaiburu
(Berastegi), Arantza Segurola
(Legazpi), Buruaga Arditegia SL,
Etxabe Gazta, Galtzata S C (Oiar-
tzun), Audicana Saez de Bikuiia

aulia
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MENUA. Gaztaeta mmumk ezin dira falta tuleta jan ONAOTEN. Maoos SOROA ARGAZI PRESS

(Gerefiu), La Leze S C (Tlarduia),
Maider Unda (Olaeta), Mausitxa
(Elgoibar), Mikel Beldarrain
(Urnieta), Pedro Etxeberria (Villa-
bona), Pedro Zuzuarregi (Tolosa),
Pagobieta Gaztandegia (Ubidea),
Ruiz de Zarate Cantal SC (Aborni-
kano), SAT Bikain (Etxarri-
Larraul) eta Santi Etxezarreta

(Olaberria).

Idiazabalen dago gaztaren muse-
oa. Harrera gunea, Lzal etxea, ar-

tzainaren txabola, gazta dastatze-
ko gunea eta J. Aranburu Gaztan-
degia dira museoaren guneak,
besteak beste. Gaztandegia ez
dago museoan bertan, baina gazta
egiteko lanetan ari direnean, hara
sartzeko eta prozesua ikusteko au-
keradago.

Harrera gunean, Idiazabalgo

gaztaren interpretazio eta dasta-
tze zentroa daude, hain zuzen ere.
Bertan, dena dimentsio handikoa
da, horrela Izal xagua eta haren fa-
miliaren etxea bisitatzeko aukera
dago. Sagu protagonistaren etxea,
berriz, gaztaz eta tamaina handiko
bestelako objektuz beteta dago.
Izalek ikus-entzunezko baten bi-

kontu jorratzen ditu.
Bada beste gune tkusgarribat
ere, Artzainaren Txabola. Ardien-

tzat zein artzainentzat euren etxea
dahilabete askoan. Garrantzi han-
dia duelako, Idiazabalgo musecak
gaur egungo artzain borda bat iru-
dikatu du bere espazioan. Bertan,
gazta egiteko garai batean erabil-
tzen zituzten tresnak ezagutuko
ditu bisitariak.

Museo interesgarri honetan,

tresnak, bordak, gaztak, eta abar.
i gain, produktuad e
ko aukera ere badago, noski. Ber-
tan, gazta dastatzeaz gain, bakoi-
tzaren ezagutzak sakondu eta

Sariak

Jatorrizko deitura duen gazta
honek sari asko irabazi ditu sortu I
zenetik. Denak aipatuko
orn asko beharko grnituziueenes.,

ari egingo dlogu erreferen-

tzia. Main zuzen ere, 2009ko

urrian, World Cheese Awaards
sari garrantz 29
domina jaso zituen. Kanaria uhar-
teetan ospatu zen ekitaldian, 2440
gazta aurkeztu zituzten; zehazki,
34 lurraldetakoak. Idiazabagol
gaztak 11 urrezko domina jaso
zituen, eta 9zilarrezkoak eta 9

brontzezkoak.
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