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IKERKETA ETA KALITATEA

Gorenak ziurtagjﬁa duten sagardogileak pozik daude aurtengo sagardo ekoizpenarekin.

rtea ezdelaerraza

izango uste dute

Gorenak ziurtagiria

duten sagardogile-

ek, baina sagardoa-

ren ekoizpena eta zerbitzua

ahalik eta ondoena egiten saiatu
dira.

«Ahaleginak egin ditugu gau-
zak ahalik eta ondoen egiten; izan
ere, gauzak inoiz baino hobeto
egin beharko ditugu orain, egoera
aldapa gora dagoen garai hone-
tan», dio Pello Irizarrek, Martute-
neko (Donostia) Barkaiztegi
sagardotegiko arduradunak.

Krisiak beldurra eragiten du,
baina jendea sagardotegietara
Jjoango dela uste dute sagardogile-

ek. «Urtea aldapa gora datorrela
ematen du, eta horregatik, gauzak
hobeto egin beharko ditugu alda-
pahori igotzekon.

Sagar ona jasota eta sagardo
ona ekoitziz gero aldapa hori leu-
nagoa izan daiteke. «Sagarra aur-
ten oso ondo etorri da. Azkeneko
urteetan, kalitatean asko hobetu
da. Lehengai on bat izanda, hortik
awrrera egin beharrekoa gure lana
dan,

Horretarako, ikerketan aurrera
begirako urratsak egiten ari dira
Gorenak ziurtagiriko sagardogile-
ak, «kalitate hori hobetzekon,
Pello Irizarren hitzetan.

Zizurkilen dagoen Fraisoroko
laborategian, sagarrak aztertzen

dituzte, eta kontrolak egiten dituz-
te. «Gure sagardoak handik pasa-
tzea nahi dugu, kalitate handia-
goa lortzekon.

Aurtengo txotx garaian aurkez-
tuko duten ekoizpenarekin gustu-
radaude Gorenak zigiluko ekoizle-
ak. «Ekoizpenean, bertako
sagarrak erantzun ona izan du,
eta, batez ere, sagasti homologa-
tuetan. Angi eta garbi, bai kalitate-
an eta bai kantitatean, aldea ikus-
ten da sagasti homologatuen eta
ez-homologatuen artean»,

Uzta zainduz

Sagasti homologatuetan sagarra
«behar den bezala» heltzen dela
dio Pello Irizarrek; «sagarra ondo

egoten da arbolan». Uzta ongi
zainduz gero emaitzetan nabari-
tzen dela azpimarratu du. «Uzta
modu egokian tratatu behar da;
bestela, uztaren 30-40% lurrean
daukagu sagarra heldu baino
lehen. Sagarrah || ua iza-

ekoizleak « sagardoa m

DURTAGIRIA. Gorenak zigilua dau-
kan sagardo botila bat. onuese/
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tzeko garaian. Desberdintasun
handia da».

Oro har sagardo ona aterako da,
Pello Irizarrek baieztatu duenez.
«Pozik gaude, gustura gaude uzta
honekin; aurtengoa urte polita
izango dela ematen dus,

Euskal Herrikoak eta kalitate
gorenekoak diren sagardoak iden-
tifikatzen dituen marka kolekti-
boa da Gorenak. Ziurtagiri hori

lortu nahi duten sagardogileck
araudi bat bete eta kontrol newri

zehatzak gainditu behar dituzte
sagardoaren lanketa prozesu 0so-
an, goi mailako sagardoak berma-

tzeko.

Euskal Herriko Sagardo Mahaia
da sagardogile bakoitzaren lanke-
ta prozesua zein den aztertu, arau-
dia goitik behera betetzen ote
duen egiaztatu, eta, azkenik, Gore-
nak zigilua erabiltzeko baimena
eman edo ez erabakitzen duen el-
kartea.

Zeregin horretarako, Fraisoro-
ko laborategiaren lankidetza du

Kundeak, bertakolal ;
egiten baitituzte sagardo upel guz-

tienk

tea nabaritu egiten da uzta jaso-

«Ekoizpenean,
bertako sagarrak
erantzunona
izandu, eta,

batez ere,
homologatuetan»

Sagardogile hauek daramate
Gorenak ziurtagiria: Alorrene (As-
tigarraga), Altzueta (Hernani),
Barkaiztegi (Martutene, Donos-
tia), Begiristain (Ikaztegieta), Egi-
Luze (Errenteria), Gartziategi (As-
tigarraga), Gaztaitaga (Andoain),
Gurutzeta (Astigarraga), Isastegi
(Aldaba-Txiki, Tolosa), Olaizola
(Hernani), Sarasola (Asteasu), Za-
piain (Astigarraga) eta Zelaia
(Hernani).
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