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Iilurrategi hace
cumbre en Astigarraga

El montariero aretxabaletarra abri6 la 25 temporadadel
txotx en la sidreria Gurutzeta al grito de ‘Gure sagardo berria

Los productores califican
la anada de «histérican
por «la cantidad de la
manzana autéctona
empleadayla

calidad de la sidran

IRAITZVAZOUEZ
ASTIGARRAGA. «Una sidra mis
ligera y muy aromiticas es laquese

desde ayeren las si-
drerias de Buskadi. Un caldo que
COMPArtid Protagonismo con d_:l-
pinista areDgbalecarra Alberto T
rmategi que fue el encargado en esT
ocasion de abrir 1a primera kupela

de 1 temporada en la sidreria Gu-
rutzeta de Astigarraga donde gritd
el ya tradicional ‘Gure sagardo be-
ma’. Una aiiada que los producto-
res han calificado de histénica pot

La solemnidad y la tradicién fue-
zon la tonica dominante en 12 25 edi-
ci6n del ‘Sagardo bemmaren eguna -
Antes de sbrit la primena kupeia, A
berto [Hurrateg: plantd un manza-
1o en la Sagando Exxea de Asugara-
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se bailé 1a sagar-
oty pomesiommeste, 0552
108 e cogieton de la mano & VK
ron al alpinista de 4
wmaxpmzdehmhdmm an-
maqumd‘pw&n.

ga. En esta ocasib, los 1esp

de la asociacion swmnuml-
MWM“”WW
al acto por su cuaro siglo de vida,
por |.,qu"mpi_nwu también le

a, el cocinero Andoni Luis Aduniz,
el exseleccionador javier Clemen-
tr,elzmd.immkumohm.d
entrenador de remo José Luis Kor-
1 0 el exfutbolista Periko Aloaso y

«la cantidads de autbeto-
na que se ha utilizado en la cosecha
1.hcnlid:d»dehndnqmues~
canciari los préximos meses.

El mapa de los manzanales
esta cambiando de forma radical

Alo largo de 2016 y 2017
se han creado

47 hectareas de
manzanales, con un total
de 12.500 nuevas plantas

1 FELIX IBARGUTX!

ASTIGARRAGA. Ayer mismo, el
Boletin Oficial de Gipuzkoa publi-
6 una nUeva convocatoria de ayu-

doenpr nueves
Jes de sidra. En 2016 destind 261000
euros a este fin, y el pasado afio
212.000.

Estas ayudas van destinadas a

jones modemnas, tecni

das, con el fin de dotaz de manzana
1la nueva denominacion de origen

su hijo MikeL
Minutos ms tarde, ya en la si-
dmanmeuwnhlhnnd:de

Buskal Sagardoa, que admite sola-
mente fruta de la Comunidad Au-
tonoma Vasca y ademds proceden-
wde iFcad

lida 2 [a emp

1
mostro eilusionados con el pape!
Te tocd jugat ayes, lejos

?:anuemmw [fursteg?
nbxzmdoelopbdmmpm
fizan desde Sagacdoaren Lurmaldea
olos ptoduczotesdemtn. yagque
con el medio 3

s
te. Es un gran proyecto para et
perar el primer sector que €0 EstE

de un ingeniero y estin asi homo-
logados para poder ofrecer fruta a
1a Denominacién de Origen Euskal

En estos dltimos afios estd cam
biando en profundidad el mapa de
los manzanales guipuzcoanos, con
plantaciones modernas, en hilera,
capaces de generar grandes cosechas.
Alolazgo de 2016 y 2017 se han crea-
do 47 hectireas de manzanales, con
un totai de 12.500 nuevas plantas.

La élite de los productores estd
agrupada en Fruitel. De los 215
manzanales de esta asociacién, unos
cien cuentan con asesoria técnica

El panorama ha cambiado mu-
cho desde los comienzos de la dé-
cada de los 80, cuando la Diputa-
ci6n comenz6 2 acometer el lama-
do Programa de Fomento Pomold-
gico. Inaki Larrafiaga, técnico foral
queha jadoen este des-
de 1982 y se jubila el 5 de febrero
recordaba ayer esa primera fase:
«Fueron los miembros del grupo
ESI (Euskal Sagarraren Ikerle Tal-
dea) -gentes precocupadas por el
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comienzo del sigio XX ha podido 1a que ya se han sumado 48 sidre- vas que ha vivido estos dos afios la Jes identifican » 1a perfieccién B0

estar algo olvidadon. A pesar de su rias, 41 de Gipuzkoa, S de Brzkaia y Denominacién de Origen. «El cre-  son. Debemos en valor la peo-

condicién de deportista, ¢l alpinis- 2de Alava, Gmiento es claro y muestza  apues-  dacci6n de la sdn y vecalcar que 3

2 1ecONOC0 GUE JuAGUE DO €3 «UD millones de sidra son los litros ta que ha hecho el sector por este mos pot ¢l buen caminos.
asiduo de todos los fines de sema- Limpia y con menos color que se podrin degustar en las si- productos. Ademds, pidi a los con «La sidna s¢ ba convertido en ud
s, s e gusta acudir e vez en cuan- Unai Agirre, director de la Denomi-  drerias de Ja CAV y Navarm, medio sumidores que ehagan 13 apuesta  recurso turistico mis porgue 3pos-
“,\”mpuhmmnqne nacién de Origen, explico que lasi-  millén menos que en 1a cosecha pa.gqugudeum. tar por este producto hace

representat. dra de esta temporada es ede me-  del afio anterior. Para la cosecha se Las sidserias esirven paza diferen- ciarnos en dos elementos que son
Este afio, alrededor de doce mi- nos color que en afios anteriotes, han utilizado seis millones de ki ciarse en la ofera enun enl

umdrmmhsnx;mq}xn mﬁm&mm&mum los de proced: de .1quolamuudt m&bmwy
degustaren las sidreias de  nivel de carbénicoy, en general, se - 250 hectireas de mds de 200 pro- Jas ciudades son cada vez mis pase-  también en ia deses

Yos tres temitoios y Navama, medio  trata de una sidsa muy equilibia-  ductores de manzana local cidoss, incidib el diputado de Cul- ~ de 1a época de turismoy, remarch

mencs queen lacosechadel  das. Toda esta amalgama de carac- Ll 5 ___ tura, Tuzismo, Juventud y Depot- Maider Echevaria, directora de Tu-

a0 anterior. Atin asi, los producto-  teristicas ha estado provocada so- tes, Denis Itxaso. <E3 una de Las par- tismo y Hosteleria del Gobiemo Vas-

res mostraron su satisfaccién pot - bre todo porque «da maduracién de se han utilizado seis millones de ki-  tes singulares de NUEStTE GASTONO- . Pos su parte, Zorione Ecxezar-
que de I se ha adelantadores- losde proced: de250 miayseha 3do en un fend- icaidesa de Astigar

toricas por ka cantidad de pectoalafioa y las dif hectiteas de mis de 200 producto-  meno socials, recalcd txaso. Mien- 0 que equeTemos expandir Sagas-

mﬂqﬂf‘mmyhﬂ' cias han sido imp s resde local. tras que la diputada de Promocién doaren Larraldes 2 otzos ugares.

= caldos que se p dades, aunque no Elvi jero de Agricultura jca, Ainboa Aizparn, puso Eso 5, pidio 2 log visitantes que acu-

bar en las sidrerias bajo la Denomi-  Las plantacioness, p i Pesca y Politica ia,Birtor el acento en que «los valotes gue dan e degustar la sidza pero que 10
pacién de Origen Eoskal Sagardoas  desde la asociacidn. Para la cosecha Oroz, destacd «la evolucion positi- transmiten nuestros productores  hagan con 1eSpELos.

Larrafiaga, con el
péster scbre
manzanas sidreras
que acaba de
cormfectionyr pana la
Diputacion, y un
momento de b Gta
de los nuevos caldos i

€1 técrico foral ki i
|

de L sidreria
Gurytreta.

N RS

Y.
J g e = 5 >
declive de los manzanales- los que logo Domingo Arina analizd uego i 3 = 1.3 Z
animaron a ka Diputacién. El presi Jos zumos de las diferentes vane- Andom Zunarram | manzanas de la cosecha de 2012 | rio de Fraisoro. «La sidra mis pe- ;
dente de ESI era Josetxo Usia, quien dades, y asi a fines de los 80 se con- ) g | Gezamina,, Goikoetxea, Moko, , culiar ha sido la elaborada con 1
€2 1678 bl obbecado el oS- i esablcer o s de ha analizado sidras Trbka, Ui o y Ui | variedd Gezmint. £ mcy ‘
¢,y &l vicepresidente Angel zanas idéneas para la elaboracion . Txiki. Loego, tras las cosechas. y de color muy OSCuro, !
Y v habi sidofagadory delasidna : MONOVANIEtAIES | Tarsy sors g amatiandos:. | parecidazinc
y entrenador de la Real Sociedad. Otro gran paso de la Diputacidn 3 [ otras 3 | cado En alas
El dipurado general era entonces fue la puesta en marcha del bora-  E1 delaFacultadde = Encmantoalasconclusiones, = m 1 mayor puntuacién ba
Xabier Aizarna, y el diputado de totio de Fraisoro, ea Zizurkil, enel  Quimica de 1a UFV/EHU de San lLas sidras de las variedades Urte- | sido para las sidras bivacietales.
! Sabino iv. que se anali dela in Andoni Zuri: ha hmhmyomm | das que MIYOT AP
A partiz de 1983, 182k Larradia inacién de origen Euskal Sa- izado difer sido las mis equilibradas, y la ;nhhnmdohnadoaa
g3 Comenzo a FeCOTIes Caserios para pmyw&lnlbdeaw&r 1 para conocer aceptacién han teni- | koetxea 40 % + Moko 60 %, Nar-
recoger estacas de diferentes varie- renak. Alli se redne un comité de cualidades que aporta cada vazie- | do en ¢l piblico. Asimismo, son barte Gorria 36 % + Urtebi Txiki
dades de manzana sidrera y secred  cataque estd integrado por 27 per- u«mwm|ummmmm 64 %, y Manttoni 62 % + Udare
el manzanal experimental de la fin- sonas y el afio pasado degusto y puso 2ando sidras obtenidas de estas en el grupo de cata del laborato- Marroi 38 %n.
¢aZubieta, en Hondarribia. Elen6-  notaa 850 diferentes. s ! Jrs L= )
S — b 4 d 2 .- == i
T ——e




