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"“Argi dugu zein den gure bidea: ahalik eta sagardo
onena egitea, kontsumitzaileak goza dezan"

ASTIGARRAGA - Abizenak
agerian uzten du sagardoari estuki
lotutako familia bateko kide dela.
lon eta Mikel Zapiain anaiak
nazioarteko gastronomia irauliko
duten 50 profesionalen artean
aukeratu zituzten, baina lonek lan
egiteko modu bati aitortza dela
uste du; hau da, kalitatean
oinarritua eta bide bermak bilatwa,
ahalik eta produktu hoberenak
egiten sARtzea.

MNorvegiake NICA 12022
lehiaketan saria lortu du
Joanes de Zapiainek eta
dominak, berriz, Euskal
Sagardoak eta Bizi-Goxok.
Ezinbestekoa da nazioartean

egoteal

Maricarteko lehiaketetan parte har-
tzeko arrazoi nagusia ez da sariak
lorzzea, bertara joan et harrema-
nak egitea baizik Harremanak beze-
ro potentzialekin, baina baita beste
herraldeaako ekoizleekin ere. Harre-
man horieadk denok ilasten dugu-
lako, bai beraick, bai guk, ema
etorkizunean kolaborazioak edo
produkzu berriak egitea ahalbidetu
dezake.

Frankfurt (Alemania), Ponte
de Lima (Portugal) eta
Bergen-en (Norvegia)
egindako sagardo azoketan
ere izan zarete. Nolakoa izan
da bertan bizitako
esperientzial

Esperientzia 050 ona izan da, gaine-
ra. azokak oso exberdinak dira. Fran-
kfurt era Bergenekoak sagardo azo-
la tadaionalagoak dira, ea Ponte
de Limakoak beste ukitu bat du,
Amochoaileenio bat garagardo azo-
kak antolacren adinn da, e haien
@nkerakoa sortw du. Festbal
modukoa da. zureneko musikarekin;
orduan, kontsumoa askoz informa-
lagoa da, dinamikoagoa Ohitun ex

gauden azoka mom bat da. Sorpre-
sa handia hartu nuen, oso positiboa.
Sagardo naturalaz gain, beste-
lako sagardoak ere ekoizten
dituzue Zapiainen: izotzezko
sagardoak, destilatuak... Nola-
ko harrera dute merkatuan?

Produkzio mugatuko produktuak
dira, oso.txikiak; baina harrera oso
ona dute. Kontsumitzailearen profi-
la beste pauso bat eman nahi duen
jendea da; ardeoa gustuko duen jen-
dea. nolabait edariel buruzko ezagu-
za handiagoa duena, edo izan nahi
duena. Produkmu horiekin gehienbat
jatetxeetan egiten dugu lan. Sagar-
doari buruzko eragutza ez duena-
rentzat agian ermazagoa da izogezko
sagardoa ulertzea, eta hori eginda,
hortik sagardo naturalerantz joatea:
baina batzuetan errazago egiten zai-
gu beste bidetik iristea kontsumi-

tzaile berrietara.

‘The World's Best 50 Restau-
rants’ zerrendak munduko gas-
tronomia irauliko duten 50 gaz-
teen artean hautatu zaitu Mikel
anaiarekin batera.

Hasteko, ez genuen espero. Covid-
aren pandemia garaian man zen em
gogoan dut horren berri izan genue-
nean, gutako bakoitza bere gelan
1egoeha Hiarw em bak erabart harri-
wa geunden, Hortik aurrera, irma-
tiak, telebistak... denak deika hasi
ziren. Egia esan, horrelakoetara ez
gaude chitwt eq nahiko berezia mn
zen. Saria ez dut uste bermikuntzaga-

"Nazicarteko lehiaketa eta
azoketan funtsezkoa da
etorkizurieko kolaborazio edo

produktuei bidea irekizeko"

tk eman digutenibAipatzen zen Be
Goxo eta Izar Leku aparduna, baina
uste dut gehiago dela lan egiteko
modu baten ondorica. B bed exa-
ten dugw ez da bide errazena gau-
zak egiteko, baima bada eskertuena
Kalitatezko produknak ekomrea,
gauna berriak biizea, paunak beste
modu batera egitea Hori guztiaren
ondorica da

Azken urteotan, Euskal Sagar-
doa jatormi izendapena dela eta,
hemengo sagarrak garrantzia
hartu du. Sagarrak hemnen eloiz-

hala ere, hordk lanpo ere bachude
sagasti asko. Baita Nafarroan ere,
Doneztebe inguruan. Urte batetk

bestera ekompena asko aldiczen &
e kopunan dferenci handia digo
urma athoko edo putsiko urum bada,
Sagarrak hemen elorzisak, batedk,
2k rabhi dinenun barletateak Gngeko
aukery ematen dizy, gertu egonda
eTinga debier oo bestenk_nlia-
e Gerwy saude ety urte gurtian
=ga=an beran Grean an @ kon-
ol deniep. eq bacaigunes ror
ooy rabs dugun stk spndakca
ondo dagoenean, R @so, 0
Ordy pUCOaN MDA Teria 0 r-
kiten pruen dugu Sagarma pac =
kupelers irimi artsko derbora maz-
ten

Etorkizunera begira, bertako
sagardo sektorea dibertsifila-
2en joango dela uste duzu!
Sapardo  maturalaren  ecorkizura
dbercfiascan Sgo. tecers. iin-
teThs produktak skornen tadin
Horrek elarmiko du jendeak pro-
dukzy berrak dnmores eo. smn
benb horsk burmergo niltcs mngo
Entske npardc ramrjen: rsm,
Noka rudiiatzen duzu etoridns-
nelo agardoa et grdotegia)
Guretio enctursmca Si0 aman-
tn da, gefwentat baink, horrek
ke emaien dipudlas srlusteo
ter epeen dugun et barman. Hale-
re. P dadogy ten den pure Didex
opardca ahaik e hobersn eptea,
ero wnsurmieruieak gon denn
Bk pure prduers ragusi horren
cmgarm bar dr, €2 dry nox -
o wacn Teooa ere oxagarma den
Benin Markeon tesma Sar &x jen-
Jed gure soaera fiIor fer epiten
dugun loncitren dogy, gure pro-
duhtiak probatren dicu, otordun
ermaten degu Walik e hoberen,
ik e mala avuagoko pro-
Aubzekin, Horuk anpo agten dos.
o bk heibury berareiun dim
enhun, produbnuak  upazegiuk
arpo konoumitzeso, s LG




