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Sagardotegi bakoitzak ezaugarri propjoak dituen sagardoa egiten du, baina badu ezaugarri orokor
bat aurtengo sagardoak: aurreko urtekoa baino «gorputz handiagokoa» da.

Iritsi da sagardo garaia

Zenbait sagardotegl Irekita daude, baina gehlenak hurrengo asteazkenean Astigarragan (Glpuzkoa) egingo duten ektaldiaren ondoren irekiko dituzte. v resssno/ &7t

Lander Mufiagorri Garmendia
Araltz Muguruza

rtarrileko egunak au-
rrera egin ahala, sa-
gnn@ol(-giak hasidira
upategiak irekitzen,
eta, harekin batera, betetzen doaz
jangelak. Betekada handienak,
hala ere, San Sebastian egunaren,
urtarrilaren 20aren, jiran hasiko
dira, orduan irekitzen baitituzte
sagardotegi gehienak. Txotx ga-
raiaren hasiera ekitaldi ezaguna,
berriz, hurrengo asteazkenean
egingo dute, eta «gure sagardo be-
rria» esango dute Astigarragako
Alorrenea sagardotegian (Gipuz-
koa). Horren ondotik hasiko dute
ehunka euskal herritarrek sagar-
dotegietara erromesaldia.
Aurtengo sagardoaren ezauga-
rriak azaltzeko orduan, iazko
negua datorkio ahora Unai Agi

rre Gipuzkoako Sagardogileen
Elkarteko kudeatzaileari. Izan
ere, neguko hotzak luze iraun
zuen, eta udaberrian sartu arte
sagarrondoak ez ziren loratu.
Uda, berriz, lehorra izan da.
Horregatik, «ez da sagar askoko
urtea izan; kalkulatzen dugu aur-
tengo sagardoa egiteko erabili
den sagarren %30 baino ez direla
hemengoak izan». Hori bai, izan
dena kalitatezko sagarra izan
dela dio: «Hotz handia egin
arren, lehor antzeko negua izan
zen iazkoa, eta horregatik hartu
du sagarrak ezaugarri berezi bat,
eta eman dio sagardoari ukitu
berezian.

Sagardoa osatzeko erabili di-
tuzten sagarrak Frantzia eta Gali-
ziatik ekarri dituzte batik bat.
«Galizian uzta 0so ona izan dute,
beste urteetakoa baino askoz ho-
bean.

Agirrek esan du orokorrean
hitzegiten ari dela, horrek ez due-
la esan nahi lurralde osoan ber-
din gertatu denik, leku batetik
bestera desberdintasun nabar-
menak baitaude. Gipuzkoan, iba-
rretik ibarrera sagar kantitatean

Aurreko urtean baino
tanino gehiago du, eta
horrek ezaugarri berezi
bat ematen dio edariari»
UNAIAGIRRE

Gipuzkoako Sagardogiieen Elkarteko kidea
«Normandiako sagarrek
gureekin antzekotasun
handia dute, garratzak
eta azidoak baitira»
DOMINIC LAGADEC

TROPINONGO SAZTUOLERD arduraduns

aldaketak daude, Agirreren ara-
bera. Beterriko eskualdea izan da
kantitatez gehien izan duena.
«Hernani aldean, baita Irun alde-
an ere, eta gorago ere bai; Aduna
aldean —nahiz eta eskualdez al-
datu— ezagutzen ditut eremu ba-
tzuk non sagar asko izan duten».
Handik gorago eginda, uzta «as-
koz txikiagoa» izan da, eta Tolo-
saldeko eta Goierriko sagarron-
doek ez dute horrenbeste eman.
Astigarragako Sagardoaren Lu-
rraldeak irailean kaleratu zuen
txostenean uztaren okertzeari
egun eta arrazoi zehatz bat jarri

zion: uztailaren 31n eta abuztua-

ren lean izan ziren eguzki kolpe-
ak. Sagar asko usteldu ziren, eta
behar baino lehenago erortzea
ekarri zuen. Agirrek azaldu due-
nez, «Goierriko uzta eskasagoa
denean kantitatean ikaragarriz-

-ko aldea izaten da». Kostaldeko

sagarrondoek ere ez dute askorik
eman aurten.

Neguko eguraldi kaskarrari
gehitu behar zaio sagarrondoek
uzta oparoena bi urtetik behin
izaten dutela, eta 2012an izan zi-
ren sagar asko. «Gehiegi zaintzen
ez diren sagarrondoetan bi urte-
tik behinekoa izaten da uzta opa-
roa. Joera hori aldatzen ari da po-
liki-poliki». Hortaz, 2013a saga-
rraren urtea ez izateak eta
izandako neguak «eragin zuze-
nar izandu.

Sagardoaren ezaugarri oroko-
rrak aipatzea zail egiten zaio Agi-
rreri. «Sagarren jatorria desber-
dina izaki, sagadotegi batetik bes-
tera ikaragarrizko aldea dago;
horregatik, zaila da ezaugarri
orokor batzuk aurkitzea». Baina
zehazten hasita, «gorputz handia-
goar duen sagardoa dela dio Agi-
rrek. «Aurreko urtean baino tani-
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Kalakan taldeak emangb dio hasiera
t_xotx garaia_ri gaur zortzi
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é garalari, Astigarragako Alorrenea sagardoteglan (Gipuzkoa).
Lehenengotra, dango dutenak Kal : :

1musika taldeko k

2K SAgArdoetxeko Sagas AN, BAZKAIONIoa, Do i or ko du talde-
doarekinbaterajatekoaukeraizango da Astigarragako tabemetan.
Ondoren, afaria egingo dute herrikokultur taldeek. Bidiskokaleratu
dituKalakantaldeak, baina ospe handia lortu du, eta ez bakarrik

EuskalHerrian, baitanazioartean ere, 2012anMadonna abeslaria-
rekin baterabira egin baitzuten. Hemanin (Gipuzkoa), berriz, dato-
rrenigandeanhasikodute sagardogaraia. ETB1eko Kontrakoezta-
rriasaioko Paulinok eta Anjel Alkainek emangodiote hasiera.

no [edarien zaporea eta lurrina
ezaugarritzen duen elementu ki-
mikoa] gehiago du, eta horrek
ezaugarri berezibat ematen dio
edariari». Guztira 12 eta 14 milioi
litro sagardo egin dira Euskal He-
rrian.

Iazko urtearekin alderatuta
uzta azkarrago heldu dela uste du
Agirrek. «Modu horretan, sagar-
dotegien egutegiak moldatzeko
aukera izaten da». Dagoeneko la-
nean ari dira sagardotegi goiztia-
rrenak; badaude, bestalde, beran-
duago irekiko dutenak.

Lapurdin ere uzta eskasa
Aurtengo sagar uzta ere kaska-
rra izan da Azkaineko (Lapurdi)
Txopinendo sagardotegian.
«Udaberria hezea izan da, eta uda
lehorra, eta, ondorioz, sagar
gutxiko urtea izan da», Dominic
Lagadec sagardotegiko kidearen
esanetan. «Gipuzkoan uztarekin
arazoa dutenean, hemen ere ber-
din gertatzen zaigu». Horregatik,
gainerako sagardotegiek bezala,
eurek ere lehengaia atzerritik
ekarri behar izan dute aurten ere.
Normandiatik (Frantzia), hain
zuzen ere. «Gure sagarrekin
antzekotasun handia daukate
hangoek, garratzak eta azidoak
baitira». Handik ekarri dute
euren ekoizpena egiteko lehengai

gehiena: %70, hain zuzen ere. Eta
horiekin lortu dituzten produk-
tuak kalitate handikoak direla
nabarmendu du. Sagarrarekin,
sagardoa ez ezik, beste ekoizpen
batzuk ere ekoiztu ditu Txopi-
nondok, besteak beste, muztioa,
ozpina eta likoreak. «Gipuzkoako
sagardotegi¢kin alderatuz gero,
hori da gure bereizgarri nagusia:
ez dugu sagardoa soilik egiten».
Sagar gehiena Normandiatik
ekarri dutela esan du Lagadecek,
baina iraganean ez zen horrela.
Euskal Herrian sortzen zen sagar
soberakina Normandiara erama-
ten zela azaldu baitu Txopinondo
sagardotegiko arduradunak.
«Duela mende bat egungoaren
kontrako egoera zen, Norman-
dian sagarrari etekin gehiago ate-
ratzen zitzaiolako», dio. Gaur
egun, ordea, Euskal Herrian ate-
ratzen zaio probetxu handiagoa
sagarrari, eta horregatik sortuda
aurkako egoera hori. «Ekoizle
guztiok nahiko genuke hemengo
sagarrarekin soilik lan egin,
baina hori ez da posible, sagardo-
aren truke hain gutxi ordaintzen
den unetik». Sagardo ezberdinen
arteko prezioen aldea oso txikia
dela salatu du, eta, haren ustez,
hori horrela den bitartean sagar
ekoizleak ez dira sagarrondo
gehiago jartzera animatuko.
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Iparraldeko sagar motak

ikertzeko lanean

Alain Borda ikerlariak
Zuberoako sagar motak
zerrendatu ditu, eta orain
Lapurdi eta Nafarroa
Beherekoekin ari da

Ipar Euskal Herri guztia sagarren
atzetik zeharkatu duenetariko
batda Alain Borda(Arbona, 1971).
Ingurumen teknikaria ofizioz, afi-
zioaereeremu horretarabideratu
du, sagarrondomotazaharrenbil-

. tzaile, ikerlari, txertatzaile eta ja-

kintza horren hedatzaile bihurtu
baita azken urteetan. Xiberoako
sagarretaz liburua plazaratu du
Astolabeitia argitaletxearekin
batera. Dena den, proiektuan
hainbat bidelagun izan ditu:
Allande Etxartok (Altzai, 1950)
e e
per muturrean zituen ohar guz-
tiak, eta Lauren Caudinek editore
lanak eginditu.

Ez da gai berria Bordarentzat,
duela hogei urte hasi baitzen le-
kuan lekuko sagar motak iker-
tzen. Harentzat, sagarrak herria-
renondaredira, eta bere buruaja-
kintza hori transmititzearen ar-
duradun ikusten du. Euskaragal.
dua dagoen Kkasuetan ere
pentsatzeko eran barneratua da-
goen zerbait dela azpimarratudu.
Betidanik ezagutu dituzte saga-
rrak Bordaren etxean. Horiek bil-
du ez ezik, Miarritzeko (Lapurdi)
merkatuan saldu dituzte aspaldi-
tik, arrakasta handiz, eta hura
bihurtu da etxe horren diru iturri
nagusia.

Datu zientifikoez gain, libu-
ruak adibide historiko bat dakar
gogora. Atharratzeko Graxiana
Goihexen historiaazaltzendaber-

tan. 1661ean, Lapurdiko 60 saga-
rrondo ekarri omen zituen bere
ezkontzeko dotean. Baina landa-
tzea ezda nahikoa, zuhaitz horiek
ehun urteko bizia dutelako gehie-

. hezere. Horidela eta, sagarrondo-

ak loturik egon ohi dira etxaldee-
Kin. «Sugea beti bizirik duzu larru
berriaren pean, beti mugimen-
duan. Sagartzea ere kate bat da,
enpeltatu behar da, kate hori eten
ezdadin Arrunt barneratua du-
gun zerbait da», azaldu du Bor-
dak.

Geroztik, katearen'ideia beti
egon da hor. «Zuberoan ezagutu
dut gaiaz zekien jende zinez umi-
la, eta pentsatu dut zerbait egin

-behar zela horiekin. Gazteek ho-

rren historia jakin behar dute, ja-
kitate hori gal ez dadin» ;azaldu
du.

tB;.plrc!ak 83 sagar mota
zerrendatu ditu
egundaino Iparraldean

Sagartzea elkarteak
sagarrondo mota
zaharrak txertatzen
segitzen du oraindik

Jakitate horren beste adibide
batazalduduBordak, Larraineko
Irabarnejaunarena. Gerradenbo-
rangoserikizanezzueladiote, ale-
maniarrek errota erabiltzea debe-
katu zietenean sagarrez elikatu
baitzen denbora luzez. Duela gu-
txiraarte, sagar gabenekez biziz-
tekeela dakar gogora liburuaren
egileak.

Dena den, orain arte eginiko la-
na beste pauso bat besterik ezda.
Etorkizunean gaian sakontzeko
asmoa dauka, eta beste liburu bat
argitaratzeko asmoa dauka.

Alain

Y ondare direla erakutsi dute. astoseuassa

Orain, Nafarroa Beherekoeta La-
purdiko sagarrondoen aztarnei
segika egonda, alde horretatik
Europako. eskualde aberatseneta-
rikoak baitira. Guztira, 80 mota
baino gehiago ditu ikerleak ze-
rrendaturik, eta gehiago biltzeko
prozesuan barneratuta dago
egun.

Aipatutako aipamen historiko-
ez gain, argitaratutako liburuak
hamalau lekukotasun, hamasei
sagar motaren argazki eta deskri-
bapenak, errezetak, esaerazaha-
rrak, osagarriak, gomendioak,
eta beste hainbat zehaztasun bil-
duditu. Azken(ik, Pierre Landhe
hiztegitik enpeltatzeak erakuste-
ko hainbat ilustrazio erabili dituz-
te: «Aita Landheri omenaldia
egin nahiizan diogu, errespetu
markaerakutsi nahi genion. Bere
garaian, jadanik, lan interesga-
rria egin zuen gaiari buruzs.

#gun oroz sagarva jan, el ur-

S St S, PN W T .

ko esaera zahar batek. Eta ez zaio
arrazoirik falta, hainbat sagar
mota erabiliz urte osoan jateko
aukera baitago. Jondoni petri

mota lehenbiziko, agorril ondo-

tik, anisa hirugarrenik eta mar-

txora arte gorde daitekeen negu-

ko arraneta beltza edo gorria bu-

katzeko,

Mauleko Agerriako sagardiak

badu garrantzia sagar mota ho-
rien tze lanetan, fraid
eskutan zegoenean inguruko jen-
deak bertara jotzen baitzuen sa-
garrondoen txertoak egiteko ada-
rren bila. Lan horri jarraiki,
1998an sortutakoSagartzeaelkar-
teak sagarrondo mota zaharrak
txertatzen eta landatzen segitzen
du espezierik gal ezdadin. «Jakin-
tza hau herriarenada, eta hala
egonbehardu. Horregatik, Sagar-
tzea elkartean auzolanean jardu-
tendugu». Horretandirau.
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