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2022ko uztarekin 10 milioi litro inguru sagardo
ekoiztu dira Euskal Herrian. Aurten, iazkoa baino
uzta txikiagoa izan da Euskal Sagardoa Jatorri
Deiturarentzako, eta 1.200.000 litro inguru

Euskal Sagardo egin dira.

URUMEA LZTA

2022ko uztarekin 10 miliol li
tro inguru sagardo ekoiztu dira
Euskal Herrian. Aurten, iazkoa
baino uzta txikiapoa izan da
Euskal Sagardoa Jatorri Deitu-
rarentzako eta 1.200.000 litro in-
guru Euskal Sagardo egin dira,
pasa den urtean, esaterako, 3,5
milioi litro inguru izan ziren.
Guztira 2 milioi kilo inguru sa-
gar bildu dira Jatorri Deiturako
480 hektareatan. Euskal Sagar-
doak Gipuzkoa, Bizkaia eta Ara-
bako 48 sapardotegi biltzen ditu
gaur egun, eta 249 sagargile.

Aurten uzta txikia izan da
kopuruan, baina izaera haun-
dikoa. Tanino altuko eta izaera
haundiko sagardoak izango dira
orokorrean, eta alkohol gra-
duazio haundiagokoak. Luzera,
bilakaera oso ona izango duten
sagardoak dira, orokorrean.

Sagardo naturalaz gain, az-
ken urteean sagardogileak bes-
te mota batzuetako sagardoak
ere ekoizten hasi dira: sagardo
apardunak, izotzezko sagardoak
edo zaporetako sagardoak, esa-
terako.

laz baino bertako sagar
gutxiago

Aurten iazkoa baino sagar uzta
txikiagoa izan da, baina sagas-
tiek izaera haundiko sagarra
eman dute. Beroaren eta lehor-
tearen eraginez sagar kantita-
te haundia erori da aurten, eta
sagarraren heldutasunean ere
eragina izan du. Euskal Sagar-
doa Jatorri Izendapeneko sagar-

doa ekoizteko, 249 sagargileren
bi milioi kilo inguru sagar era-
bili da. oihana Gaincerain Eus-
kal Sagardoa Jatorri Deiturako
presidenteak azaldu duenez,
eaurreko urteko uzta oparoa
izan zen, eta 2022koa txikia-
goa izatea espero genuen, baina
udako klima lehor eta beroak
are txikiagoa izatea eragin dus.

Hogeita bigarren urtez ja-
rraian, irailaren hasieran kon-
trol bat egin zen Fruitel eta Sa-
gardoaren Lurraldearen artean,
Gipuzkoako sagasti batzuetako
sagarren egoera ezagutzeko. Ho-
rretarako, Gipuzkoako zenbait
sagasti jarraitu eta 14 barietate
kontrolatu ziren: Aritza, Errezi-
la, Gezamina, Goikoetxe, Man-
ttoni, Moko, Mozolua, Patzolua,
Txalaka, Udare Marroi, Urdin,
Urtebi Haundi, Urtebi Txiki eta
Verde Agria.

2022ko sagar uztaren
ezaugarriak

lazko datuekin alderatuta, hel-
dutasuna pixka bat atzeratua
etorri da almidoiaren erregre-
sioari begiratuta, baina aldi be-
rean, azukre maila altuagoare-
kin etorri da.

Azukre mailari dagokionez,
aurtengo urteak bataz beste 11,8*
Brix izan ditu, eta aurreko ur-
tean baino 1,3 puntu altuagoa
izan da. Barnealdeko sagastie-
tan, datu hau askoz ere altuagoa
izan da.

Almidolaren erregresioa 2,8-
ko indizean epon da; hau da,
aurreko urtean baino 0,2 puntu
baxuagoa lzan da.
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2022ko uzta

Heldutasun datuak ikusita,
eta almidoiaren erregresioaren
arabera, Goikoetxe Dbarietatea
kenduta hiru barietate talde iku-
si dira. Aurreratuenak: Patzolua,
Mozolua, Gezamina, Txalaka, Ur-
tebi Txiki eta Manttoni. Erdikoak:
Aritza, Urtebi Haundi eta Udare
Marrol. Eta atzeratuenak: Erre-
zila, Moko, Verde Agria eta Urdin.

Kalitatearen aldeko apustua
Gipuzkoako Foru Aldundiak
2016an hasi eta urtero errepi-
katu dituen dirulaguntza deial-
diel esker, 115 hektarea landatu
dira dagoeneko. Makinariari
dagokionez, 175.392,97 euroko
dirulaguntzak onartu dira, eta
sagasti landaketarako, guztira
1.761.357,42 euro. Hau da, 2016an
hasita, 1.870.836,99 euroko di-
rulaguntzak onartu ditu Gipuz-
koako Foru Aldundiak.
Produktuaren kalitatearen
hobekuntzan, sektoreak Gipuz-

KROMIK

Izaera haundiko sagardoa
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Donostlako Tabakaleran aurkeztu zuten urte hasieran 202240 Sagarmo uwa

koako Foru Aldundiaren Frai-
soro Nekazaritza Kalitateko
eta Berrikuntzako Laborategia
dauka. Gaur egun merkatuan
dauden Euskal Sagardoa nahiz
Gorenak bi kalitatezko marken,
eta marka hauek gabeko sagar-
doen azterketa fisiko-kimikoak
nahiz zentzumen-analisiak egi-
ten dira bertan; izan ere, labora-
tegiak sagardogile guztiei ema-
ten die zerbitzua.

2022ko datuak aurreko ur-
tearen antzekoak izan dira eta
Fraisoro Laborategian 4.300
lagin (muztioak, hartzidura
prozesuan zeuden sagardoak,
ontziratzeko puntuan zeuden
sagardoak..) aztertu ziren fisi-
ko-kimikoki, 34.000 determina-
ziorekin.

Era berean, zentzumen-ana-
lisiari dagokionean, Euskal sa-
gardoa Jatorri Deiturara nahiz
Gorenak zigilura biderarutako
sagardo naturalaren 610 bat la-

gin dastatu dira.

Fraisoro Laborategia sstam
guztian sagardo naturaletani
akreditatua dagoen dastalen
panel bakarra da. Urtero ENAC
(Eglaztatze Erakunde Naro-
nala) entitateak ikuskatzen &
bertan egindako azterketsn iz
litatea, azterketa horiek zentm-
men-analisien arauetara egol-
tzen diren egiaztatzeko. 20130
martxan jarri ondoren, L000
dastatze saiotik gora egin dim
gaur arte Fraisoro Laboratsgio
dastatze panelak.

Prezioetan aldaketa

Bestetik, sagardoaren sektorsl
iragarri du produktuaren prezs
igo duela «kostu zuzenak haue- |
ditus direlako. Batez ere beim
gasolio, kartoi eta energars
prezioaren igoeragatik. eSekiur
gehienetan gertatu den bemld |
sagardoarenak ere bere prezad |
eguneratu behar ditus. k |
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SAGARD®AK

Asteartetik igandera irekita
Bakailoa saltsan, enkarguz

LARRE-GAIN RASERRIA - EREROTIU - HERMANI

Irekiak ditugu gure ateak
Astele henelik lar
Ela o

unbatera afariak
stegunetik igandera bazkariak
Eneserba ezazy!
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