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GENUSSZEIT ...

veschiftigen wir uns in der Manufaktur eigentlich
nit Landwirtschaft - wére es nicht viel einfacher,
F die Verarbeitung, Herstellung und Vermarktung zu
trieren?

ik auf den Profit wire es sicher richtig, den Fokus
uf Produktentwicklung, Marketing und Vertrieb zu

das Sortiment nach wirtschaftlichen Aspekten
mieren und auf ein Drittel der heute angebotenen
‘e zu reduzieren. Profitabel wére dieser Ansatz viel-
iachhaltig jedoch gewiss nicht.

thrung zeigt uns, dass Innovationen Zeit brauchen
standen zu werden. So, wie auch unsere Biume
10tigen, um eine Menschengeneration spiter die
iven Ertrage zu erbringen, die wir heute von den
Jbst-Baumriesen ernten und verarbeiten diirfen.
dankbar, dass aus meiner Leidenschaft ein Unter-
| wachsen konnte und ein Hobby zum Beruf und
Jfung wurde. Gewinnerzielung ist fiir mich keine
. Zehn Jahre lang hatten wir keinen und konnten
ch das Restaurant den jéhrlichen Abmangel aus-
1. Aber es gab immer Ziele, Visionen und darin
nernde Werte.

ang war die Motivation zu zeigen, was fiir ein be-
7 Geschmack in fast vergessenen alten Obstsorten
wspiriert von den vielen Menschen, deren Gesichts-
£ mir vermittelt, dass es nicht nur die Aromatik

Manufaktur heiBt es diesen Sommer wieder:
:R, SONNE, CIDER" Denn am Wochenende vom
Iuli 2022 ist das obige Motto Pflicht bei uns. Wir
2 zum Cider Festival unter unseren alten Hoch-
iumen auf unsere Wiesen ein. Sichern Sie sich
n ein Teilnahmeticket.

LIEBE FREUNDE DER MANUFAKTUR JORG GEIGER,

selbst ist, die so begeistert, sondern dass sie bei vielen auck
Erinnerungen weckt an die Kindheit, an Jahreszeiten, ar
erlebte Natur.

Wir begannen zu verstehen, dass sich die Qualitit der
Frucht nicht nur aus der Genetik der Sorte reproduzie-
ren Idsst, sondern es Respekt vor den Gesetzen der Na-
tur erfordert. Die autochtonen-Zufallssdmlinge der Natur
mussen sich zu einem natirlich tiefverwurzelten Baum
entwickeln, damit wir nach Jahrzehnten Friichte von he-
rausragender Qualitdt ernten koénnen. Fiir mich entstand
daraus die Passion, die Bedeutung dieser Anbauform den

15.~16. JULI 2022

CIDER FESTIVAL 2022

Biodiversitit aus unseren Streuobsi-
wiesen, der sollte auf keinen Fall die
Fiihrung zu Beginn mit Jérg Geige-
verpassen. Er wird Sie mit auf sein=
Wiesen nehmen und lhnen zsigen
warum unsere Art der Bem sohat-
tuna und des Frhalis cn eine wirssise

Besitzern wieder nahe zu bringen. Menschen wieder
Stolz machen auf diese wundervollen Biume, war und
mir ein wichtiges Ziel.

Dazu braucht es neben einem fairen Preis ein MaB an A
erkennung fir die Mihe und Achtsamkeit, die jeder Einz
ne seinen Béumen entgegenbringt. Respekt vor dem Er
unserer Eltern und GroBeltern, Respekt vor der Natur,

Ein Schltissel zum Verstandnis lag fir mich in der G
schichte der alten Sorten - warum wurden sie einmal a
gepflanzt? Die Blcher aus dem 18. und 19. Jahrhunde
waren meine Lehrmeister und wir lernten die einmalig:
Anleitungen zur Verarbeitung neu zu nutzen und di
wsertvollen Beobachtungen aus dieser Iangst vergangen:
Sliitezeit wieder Aufmerksamkeit zu widmen. Der achts
me Umgang mit jeder einzelnen Sorte in der fiir sie bestt
‘Jerarbeitungsweise hat bei uns zu einem bisher nie kopie
ten MaB an Achtsamkeit und Perfektion gefiihrt, die sic
hoffentfich auch erschmecken I3sst.

Auch wenn ich heute noch als ,Tausendsassa” in allen B
reichen des Unternehmens unterwegs bin und oft vie
Balle gleichzeitig in der Luft sind, so bin ich dennoch heu
‘mmer wieder auch vollstindig ,im Moment" und es zih
aur die Wahrnehmung des Details bis zu einem Punk, a
dem ich alies um mich vergessen kann. Ein Manch soli gt
sagt haben: ,Wenn ich esse, dann esse ich, wenn ich steh
dann stehe ich, wenn ich gehe, dann gehe ich.”

ta-Ravioli mit Parmesanschaumsauc
bis zur Mandel-Panna Cotta mit Him
beersauce wird hier Feines in ent
spannter Atmosphare angeboten.

Scrli=Blich verwdhnen wir Sie mi
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