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La familia Goikoetxea - Otafio ha heredado una
tradicion centenaria que comenzo o desarrollarse en
el caserio Petritegi antes del afic 1527: La elaboracion
y venta de sidra. En la actuadlidad somos la quinta
generqgcion al frente de una sidreria de siempre que
se distingue por su firme compromiso en el trabajo
del dia o dia por la mejora de nuestra sagardoa,
aunando elaboracion tradicional y las mds modernas
tecnologios.

En Petritegi hemos sido testigos de la evolucién
histérica vivida tanto en la forma de elaborar la sidra
como en la forma de consumirla. Hemos pasado del
antiguo caserio-logar y la elaboracion artesanal a la
innovacion tecnoldgica en modernas instalaciones.
Ademds hemos pasado de “tavernar” sidra en las
cubas del viejo caserio al actual rito del txotx en
nuestro moderna bodega.

HORARIO VISITAS
Martes a Sabado
10h—~12h - 16:30h - 18:30h

Domingos
10h-12h

Visita Nocturna
Del 15 de Junio al 15 de Septiembre
Viernes 22:00h

Reserva previa recomendada
visitas@petritegi.com
Tel:+34 943 472208

HORARIO COMIDAS / CENAS
Lunes g Jueves
De 20h g 22h

Viernes a Domingo y festivos _ _ B
De 13h a 15:30h y de 20h a 22h .

Informacion y reservas |
reservas@petritegi.com '3 3 4
Tel:#34 943457188 i
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Recomendaciones de consumo

e o

,
_
Almacenar el producto embotellado en un lugar fresco, !
sin grandes oscilaciones de temperatura y en posicién N, L
harizontal. Para disfrutar de todas sus cualidades, se |
recomienda consumir dentro del afio de embotellada. _

Se recomienda servir la botella entre 10 y 132C.

_—

ﬁmﬁu

Producto no filtrado, con el tiempo tiende a reposar
parte de sus propiedades en el fondo de la botella.
Antes de abrir, se recomienda poner la botella boca !
abajo y agitarla para homogeneizar la sagardoa. : - - R

et

El vaso, para obtener la maxima expresién de la
sagardoa, debe ser ancho y fino. A la hora de servir
se aconseja levantar ligeramente la botella para gue
la sagardoa golpee el cristal del vaso y seguidamente
degustar sus propiedades.

Una vez abierta, se recomienda tomarla en un tiempo
corto y poner el corcho para conservar la frescura de
la sagardoa.
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Petriregs biclea 20115 Astigarraga (Gipuzkoa

Tel: 943 457 188

Estuche de
G botellas
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GARDOA “SIDRA NATUR,

Ré’( ORLERAACIONES ¢I€ ( LN LOIRETUAC]

Para disfrutar de sus cualidades se
recomienda consumir dentro del afio
de embotellado.

Producto no filtrado, con el tiempo tiende
a reposar parte de su propiedades en el
fondo de la botella. Se recomienda poner

la botella boca abajo y agitarla para |
homogeneizar la Sagardoa.

Una vez abierta, se
recomienda tomarla en un
tiempo corto y poner el
corcho para conservar la
frescura de la Sagardoa.

La temperatura de
consumo debe ser
entre10-13 °C.

El vaso, para obtener la
maxima expresiéon de la
Sagardoa, debe ser ancho y
fino. A la hora de servir se
aconseja levantar ligeramente
la botella para que la
Sagardoa golpee el cristal
’ . del vaso y seguidamente
B degustar sus propiedades.
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Cajade 12
botellas
de 75 ¢l

Estuche de
6 botfellas
de 75 'al.

AL SAGARDOA,
AUTOCTONA"

m comoda

vés de itery
nuestra tienda on-line,

wwuw. petritegi.com




Recomendaciones de consumo y conservacion

de la EUSKAL SAGARDOA,
“100% MANZANA AUTOCTONA”

Para disfrutar de sus cualidades se
| recomienda consumir dentro del afio
de embotellado.

Producto no filtrado, con el tiempo tiende
a reposar parte de su propiedades en el
fondo de la botella. Se recomienda poner
la botella boca abajo y agitarla para
homogeneizar la Sagardoa.

Una vez abierta, se
recomienda tomarla en un
tiempo corto y poner el
corcho para conservar la
frescura de la Sagardoa.

La temperatura de
consumo debe ser
entre10-13 °C.

El vaso, para obtener la
maxima expresiéon de la
Sagardoa, debe ser ancho y
fino. A la hora de servir se
aconseja levantar ligeramente
la botella para que la
| 7 Sagardoa golpee el cristal
f . del vaso y seguidamente
LLL ] degustar sus propiedades.




