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Gipuzkoako
Sagardogileen Elkartea

Mabara Ofatz 7 - behero solaira
20.115 ASTIGARRAGA

Tel: 943336811 Faxa: 943333796
Posta-e: gpuzkoaro@sagardotigya com
web: vivw.sagardotegiak.com
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SIDRA
NATURAL
DE GIPUZKOA

‘Las 10 normas basicas

para la conservacion y degustacion de
nuestra sidra natural embotellada
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CONSUMICION

Elconsumo.de La Sidra Natural
se recomienda eniuniafio desde
gue'se embotella,

Unalvez ablerta es
recomendable
consumirla entera.

L'a temperatura de degustacion
mejor fresca, entre 10-13/°C.
Esipreferible refrescarla en agua
corriente.

L“aibotella puede gue presente
pPos, Sin.embargo, agitandola se
intensifican |as propiedades de la
sidra.

Esislificiente con sernvirla a unos
20-30/cm. del vaso, rompiendo el
liguido en el vaso.

Ellvaso parala degustacion de sidra
debe ser ancho y fino.

DEGUSTACION

P
87/ Reoomendamps sigan los siguientes consejos
para el total disfute de la degustacion.

\VER:

que la sidra esté limpia,
sin particulas en
suspension; el carbonico
de la fermentacion dara
viveza y frescura a la sidra;
fijarse en el color.

OLER:

deleclar las diversas
sustancias aromaticas de la
sidra, olores balsamicos,
florales, frulales o macluros.

DEGVUSTAR:

deleclar los 4 guslos
elementales: dulce, acido,
salado y amargo.

CONSERVACION

Se sirve solamente la cantidad de sidra que
se vaya a consumir de un trago.

Para su correcta conservacion
recomendamos conservar La Sidra Natural
en lugar fresco, el calor provoca el fatal
descorche y deterioro del producto.

No conviene conservarla en el frigorifico a
temperaturas inferiores a la recomendada,
pierde propiedacdes.

Asociacion de Sidra
Natural de Gipuzkoa

Nabarra Onatz 7 bajo

20.115 ASTIGARRAGA

Tel: 943336811 Fax: 943333796
E-mail: gipuzkoako@sagardolegiak.com
vieb: vvv.sagardotegiak.com
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