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of the B que Country offers a joint tourist.experience ‘.f
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Le Réseau des Musees et des Centres Gastronomlques g mwsg: grgiE:’;HI MUSEOA (Ezkio) | (Gastromuseums-en IKurra kaikua
et Viticoles du Pays Basque propose une expérience . @ GAZTAREN INTERPRETAZIO ZENTROA (diazaal | da, ¢ geure ﬁw nomiak J’?,,. ko ;.r
touristique commune autour de Ia culture gastronomi- © GATZ MUSEOA (Leintz Gatzaga) " i ___W
que basque et de ses produits les plus représentatifs. @ VILLA LUCIA ARDOAREN ZENTRO TEMATIKOA (Guardia) o8 -‘Ma ZI a0IE Lzl ‘lena. DBl M1 n_
ecbliomptcs  mamitzen diras areko ide diren
em a iqu y g E‘I?JSSTEHUHMS GASTRU = .
les expériences des musées faisant partie du reseau. MUSEUMS : museoen esper |entzmk -

ENOGASTRONOMICOS DX EUSKAD! : . . '-"'n Sy

www.gaslromuseums.com
. = :

www.gastromuseums.com

EUSKADI

('J CUSHAD! . iy~ v BESEA BASQUE COUNTRY




LINGUNEA
Eﬁ(ﬁgﬁeo Bide Nagusia 3, Bakio (Sizkala) <

s|romuseums.com moseo/Wxakolingunea/ | (+34) 848 028 513 S
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Fagutu txakolinaren sekretuak eta ardo berezi eta esa

NQuratsy
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Descubre los Secretos dé xakoll y el proceso de elaboracion

ALt de esle vin L | ¥ ' \ 0 . y’ .. , g = T | _
Si.[‘.l:}i.lla[. (nico y con c \racter propio. 0 e ' _ '-'.';_‘-;'f | - > A1} ‘ &I' . - | ‘ ;
o the secrets of txakoli and the process of making this wine with ; 10 ZENTR
iscover the Secrets o (xd g tis wine with its ’ INTERPRETAZIO ZE OA
o UNIQUE characte DELIKATUZ ZENTROA 6 GAZTAREN INTERPHEEREEES s
ate di txakoli et | o1 de fahrinat: Andre Mari Kalea 24, Ordizia (Gipuzkoa) \' Kale Nagusia o/, 1dldzd dl (alp | -

Découvrez |es SECrets du txakoll et le processus de fabrication de ce yin avec J , idiazabal/ | (+34) 843 188 203

.ﬁ“‘{{aramére unique www.gastromuseums.com/museo/delikatuz/ | (+34) 943 882 280 Www.gastromuseums. Com/ museo |
Gastronomiaren eta elikaduraren arteko |otura estua ezagutzeko Idiazabal (3aztak ez _GU aurkezpenik behar, bere zapore eta t.e.fhg;-;;;g-;;,;r-;_afj
interpretazio gune bat, geure lurretako zapore eta ehunduren bidez. esker. |diazabal bisitatzea euskal gaztaren unibertsoan murgiltzea da
Un centro de interpretacion donde conocer |a estrecha relacion entre Ia F| Queso |diazabal nt _f'u--‘s'_f-l_i-,s!a__;F_weaema.::u.i!_r-_Su exito radica en el sa

SAGARDOETXEA gastrf}m‘;mia Y \a nutricion, a traves de (as texturas y Sabores de la tierra qutenticidad. Visital ld1azabal es adentrarse en el universo del queso \

Kale NagUS|a 48 AS“ga”aga (GIDUZkOa) An interpretation center in wnich o know the close relationship between

WiWW.gestromuseums.com/museo/sagardoetnea/ | (+34) 843 550 575

The |diazabal Cheese needs no Introduction. its success lies in the taste and
o

gastronomy and nutrition, through the textures and flavors of the land authenticity. Visit |diazabal to enter the universe of Basqu

Un centre d'interpretation permettant de connaitre |es relations étroites entre pas. ® Prest ces est dans [e godt
- ot : : gastronomie et nutrition, a travers Ies textures et les saveurs du terroir. et I'authenticité. Visitez idiazabal et entrez dans le monde du fromage basqu
Herri baten historia eta ohiturak sentitzeko museo bat. Ezagutu euskal
sagardoaren jatorria eta tradizioa naturarekin harremanetan.

Un museo en el que sentir la historia y as costumbres de un pueblo. Conoce
jos origenes y el contexto de |a sidra vasca en contacto con la naturaleza.
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A museum in which to feel the history and customs of a country. Learn about
the origins and context of Basque cider in contact with nature.
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Un musée pour ressentir I'histoire et les coutumes d'un peuple. Découvrez
les origines et le contexte du cidre basque en contact avec la nature.
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GARTUBEITI BASERRI MUSEOA
tzkio Bidea z/g, Ezkio (Gipuzkoa) \,' SATZMUSEIE i

: . | | VILLA LUCIA ARDOAREN ZENTRO TEMATIKOA e88
WWW.geslromuseuns.com/museo/Igartubeltl/ | (+34) 843 722 878 orletara Bidea 2/g, Leintz Gatzaga (Gipuzkoa) Logrorio Errepidea z/g, Guardia (Araba) |
WWW.gasiromuseums.com/museo/gatz-museoa/ | (+34) 843 714 762 WWW.gastromuseums.com/maseo/villa-lucia/ | (+34) 945 800 032 |

XVI. mendeko lgartubeiti baserrira zentzumen bidaia. Kultura, natura, Gatz Museoa berritutako eremua da, eta Burdin Arotik 1972. urtera bitar- Artisautzak eta teknologiak bat egiten dute ikuskizun paregabe honetan.
gastronomia. tean bertan izandako gatz ustiapena dakarkigu gogora. Zentzumenen bidezko ibilbidea Erabako Errioxako ardoaren inguruan.
Un viaje sensorial al caserio del it aluraleza, El Museo Sali jo rehabilitad la explotacidn de |a sal A eculo ini |

, glo XVI |gartubeiti. Cultura, n useo Salino es un espacio rehabilitado que evoca la explotacion de 1a sa rtesanfa y tecnologfa se fund ectaculo Gnico. Un recorrido
gastronomfa. desde la Edad de Hierro hasta 1972. Sensorial para desc%brir iéjsnseegrgt%rsaggrieacg{a%régsgm del vino de Rioja Alavesa.
ﬁa?ﬁ??"g’?s',}gﬁg}ﬁ; (o the XVith century farmhouse Igartubeiti. Cullure The Saline Museum is a rehabilitated space that evokes the exploitation of salt

Crafts and tec | tour to discover
from the Iron Age until 1972. th nnology merge to offer a unique show. A sensory

€ Secrets of Rioja Alavesa wine making.
Un voyage

| ' iti fure,
gastmnomig?nsonel a la ferme du XVI2 siecle Igartubeiti. Culture, nd

Le Musée Salin est un espace réhabilité qui évoque I'exploitation du sel de I'age Lartisana ie fusi i nique. Une visite
du fer jusqu'en 1972. ‘ t et la technologie fusionnent pour offrir un spectacle unig

Sensorielle pour découvrir les secrets du vin de Rioja Alavesa.
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