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‘ XX X.—Bebidas alco-
’ hélicas

REGLAMENTACION DE LA SIDRA
Y OTRAS BEBIDAS DERIVADAS
DE LA MANZANA

Hustrisimos sefores:

La Orden del Ministerio de Agricultura de 15 de julio de 1974 {"Boletin Oficial
del Estado” del 31) aprobé la Reglamentacién hasta ahora vigente de la produc-
cion y comercializacién de la sidra. '

Aungue dicha reglamentacién es de aprobacion relativamente reciente, sin
embargo la existencia de otras bebidas derivadas de la manzana y !a'.evo!u,cién
de los problemas técnicos y econémicos en este ambito fueron motivo para que
el sector de la produccish formulase oportunamente una propuesta de modifi-

cacion de la citada Reglamentacién. s 3

Vista la necesidad de ordenar estas nuevas bebidas derivadas de Ja ‘manzana,
con perspectivag tanto en el mercado ‘exterior como en el nacional, y ia nece-
sidad de adecuar las normas de elaboracién y comercializacién de las sidfas a
ta svilucidn de ios probiemas técnicos y. econémicos planteados.

En wvirtud de las facultades aue otorga al Ministetio dn Agriculturz el Decrs-
e to 835/1972, de 23 de marzo, para la reglamentacién de las diferentes clases
Q de sidra, de sus denominaciones y practicas autorizadas y prohibidas, siempre
en el marco de la Ley 25/1970, Estatuto de la vv,iﬁa, del Vino y de los Alcoholes.

Vista la propuesta del Instituto Nacionai de Denominaciones de Origen y los

diferentes informes de los Organismos competentes, i

Este‘Ministerio, en el ambito de su competencia y sin perjuicio de .las dis-
posiciones de caracter sanitario o de otra naturaleza que puedan afectar a los
.productos o instalaciones a que se refiere la presente Orden, vigentes o que

puedan ser dictadas posteriormente, ha tenido a bien:

1.° Aprobar la Reglamentacién de las Sidras y Otras Bebidas Derivadas de
la Manzana, cuyo texto articulado figura a continuacién,
»
2. . Esta Reglamentacién entrara en vigor a los seis meses naturales de su
publicacién en el “Boletin Oficial del Estado”, en cuya fecha quedars derogada
la Orden ministerial de 15 de julio de 1974,

Lo que comunico a vV, II. bara su conocimiento y efectos.
Dios guarde a VV. Il

Madrid, 1 de agosto de 1979.
LAMO DE ESPINOSA

llmos. Sres. Direc(or general de Industrias Agrarias y Presidente del Instituto
- Nacional de Denominaciones de Origen.
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REGLAMENTACION DE LAS SIDRAS Y OTRAS ‘BEBIDAS
DERIVADAS DE LA MANZANA

CAPITULO PRIMERO
Objeto g
Articulo 1.° Es objeto de esta disposicién la deﬁniciéq de éidra, sidra natural
y de otras bebidas derivadas de Ia manzana, sus préqtica's de elaboracién y
caractefisticas de Ios_ productos, asi como las normas sobre emboteliado y
circuiacién de los mismos, como desarroilo del articulo 24 del Estatuto ‘de la

Vifia, del Vino y de los Alcoholes, aprobado por Ley 25/1970, y de su Reglamento,
Deécreto 83_5/1972.

CAPITULO I
Definiciones
Art. 2.° Mosio de manzana es el jugo obtenido de la manzana fresca por
‘medios {Isicos, en tanto no haya comenzado su fermentacién.

~ Se dahomina natural el mosto de manzana que no ha sido objeto de tra-
tamiento. i '

Se denomina conservado el mosto de manzana cuya fermentacién alcohélica
ha sido evitada por tratamientos autcrizados a dicho fin. ’

Se denomina concentrado el producto obtenido por deshidratacién parcial

de los mostos de manzana hasta que el grado de concentracidn impida la fer-.

mentacidn. espontanea.

Art. 3.° Sidra es la bebida resultante de la fermentacicn alcohdlica total o
parcial de la manzana fresca o de su mosto. Su graduacién aicohdlica adquirida
sera superior a 4 grados.

Se denomina seca la sidra que contiene menos de 30 g/!., de azucares; semi-
seca o semidulce, entre 30 y 50 g/l., y dulce cuando contiens mas de 50 g/l..
hasta su limite maximo de 80 g/I.

Art. 4° Sidra natural es la sidra elaborada siguiendo las practicas tradiciona-
les, sin adicion de azGcares, que contiene gas carbdénico de origen endégeno
exclusivamente. Su graduacién alcohdlica adquirida serd superior a 4,5 grados.

Art. 5.° Manzanada es ia bebida resultante de la fermentacion alcehdlica

“parcial de la manzana fresca o de su mosto, s'n adicién de azucares. Su gradua-

cion alcohdlica adquirida sers .inferior a 2.5 grados y su gradrecidn slochdlics
total superior a 5 grados.

* CAPITULO 11
Précticas permitidas y prohibidas

Art. 6.°0 Pricticas permitidas:

A) Para la obtencién de mosto:

1.0 Para la obtencién de mostos naturales:

1. La apfltacién de frio y de gases inertes ‘para el mantenimiento de las
caracteristicags de los mostos naturales.

2. La filtracién y clariticacién con materias autorizadas y el empleo de
enziinas pectoliticas. )

2. En los mostos conservados la pasterizacién, la adicién de anhidrido
suifuroso (gaseoso o en diluciones valoradas o en forma de metabisulfito pota-
sico técnicamen:e purc), en dosis inferior a 450 mg/l., y-la adicién de sorbato
potasico en dosis inferior a 200 mg/I.

3.° En |os mostos concentrados el emplec de procedimientos fisicos de
deshidtatacién que no produzcan caramelizacién de los aztcares, ni alteracién
sensible de las caracteristicas esenciales del mosto, asi como la recuperacién
de los aromas en el proceso de fabricacién para su incorporacion al producto.

4° La mezcla de mostos de manzana de la misma naturaleza.
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B) Para la obtencién de sidra natural:

1.° La mezcla de sidras naturales.

2.° Las practicas tradicionales de lagar, como trasiegos, remontados y filtracio-
nes y los tratamientos de refrigeracion y pasterizacién.

3.2 Laclarificacién con materias como tanino, gelatina, clara de huevo, caseina,
leche descremada, suero de sangre, bentonitas, tierras de Lebrija y. Pozaldez, que
no dejen sabores ni sustancias ajenas al mosto o sidra, y el tratamiento con carbén
activado. - :

4.° La adicién de acido tartarico o citrico técnicamente puros en dosis inferior
az2ag/l

5. Ladesacidificacion o defecacion con carbonato célcico técnicamente puro.

6.° La adicion de anhidrido sulfuroso con las modalidades indicadas en e apar-
tado A), 2.°, siempre que el producto terminado y dispuesto para el consumo conten-

\ ga una cantidad inferior a 100 mg de anhidrido sulfuroso total por litro.

7.° La adicién de fosfato amanico o calcico, técnicamente puro.

8.° La adicion de sorbato potasico en dosis inferior a 200 miligramos por litro.

i ' : 9.° La adicién de acido ascérbico en dosis inferior a 100 miligramos por litro.

10. La conservacion en atmésfera de nitrdgeno para evitar oxidaciones en
determinadas fases de la elaboracion.

11. La fermentacion con levaduras seleccionadas.

C) Para la obtencion de sidra:

1.° Todas las 'éspecificadas en el apartado B), con excepcidn de los puntos 1.2
y 6.9, -

2.° La mezcla de sidras entre si o de éstas con mostos.de manzana.

3.° La adicion de anhidrido carbénico y la conservacion en atmdsfera de este
gas. '

4.° La adicion como edulcorante de hasta 80 g de azucares por litro, en forma
de jarabe, y en proporcion maxima en volumen de una parte de jarabe por cada
diez de sidra base. :

5.° La coloracion con caramelo de azucar.

6.9 El sulfitado por métodos adecuados en nroparciones tales que nor litro de
producto terminado el anhidrido sulfuroso total no exceda de 320 mg y el libre no

exceda de 100 maq. s = S s
) 7.° La desulfitacion mediante procedimientos fisicos.
: ; 8.° La pasterizacion, esterilizacion, calentamiento y homogeneizacion y la
congelacion. '

D) Para la obtencion de manzanada:
1.° Todas las especificadas en el apartado B).
2.0 La'mequa de manzanadas entre si 0 con mostos de manzana.

3.° La adicion de anhidrido carbénico y la conservacion en atmosfera de este
gas. )

4.° La coloracion con caramelo de azucar.

5.9 La desulfitacion mediante procedimientos fisicos.

6.° La pasterizacion, esteriiizacion, calentamiento y homogeneizado.
Art: 7.2 Practicas prohibidas,

‘Se consideran como practicas prohibidas para la obtencion de los diferentes
productos objeto de esta disposicion todas las practicas o tratamientos no previstos
en el articulo anterior, y en particular ios siguientes:

"A) En la obtencion de mostos:

1.° La adicion de agua o la adicién de segundas.
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2.° La adicidn de acidos no autorizados.

3.° La adicidon de aromas, excepto la autorizacion prevista en los mostos
concentrados.

B) En la obtencién de sidras:

1.° La adicién de azucar.

2.° La adicién de vino y ia de alcohol de Cualquier procedencia.

3.° El empleo de materias colorantes distintas del carameio de azucar.

4.° El empleo de antifermentos o agentes conservadores no autorizados.

5.° El empieo de edulcorantes artificiales y dextrinas. L

6.° La adicion de ésteres, aromas o sustancias Similares de cualquier clase o
procedencia. 7 -

C) En la obtencidn de sidra natural:

1.9 Todas las previstas en el apartado B) de este articulo.

2.° El empleo-de mostos concentrados, aztcares o jarabes de cualquier tipG o
procedencia. . i

3. La adicion o el empleo de anhidrido carbénico.
D) En la obtencion de manzanada:

1.° La adicion de azucar.

2.% Las practicas previstas en los puntos 2.° a 6.° del apartado B) de este
articulo.

Art. 8° En los locales de elaboracion y embotellado de las bebidas a que se

-refiere esta Orden se prohibe el depdosito o tenencia de Cualqguier materia o producto

de posible utilizacién en 1a elaboracion o conservacion de aquellas no expresamente
autorizadas y que no esté inscrita en el Registro a que se refiere el articulo 71 def
Decreto 835/1972. En todo casa los productos que se empleen en las elaboraciones
a que se refiere el presente capitulo deberan tenér la composicion y reunir los
requisitos que se establecen en el anejo numero 12 del Decreto 835/1972.

CAPITULO IV

Caracteristicas de los oroductos

Art. 9° Los productos dispuestos para el consumo, ademas de cumplir ios

. requisitos que cstablazes legisiacion sanitaria vigente, deberan reunir las siguien-

tes caracteristicas:
1.2 Contenido en anhidrido sulfuroso:

a) En la sidra: Inferior a 320 mg/l de anhidrido sulfuroso totat e inferior a 100
mg/l de anhidrido sulfuroso libre.

b) -En la sidra natural y manzanada: Inferior a 100 mg/l de anhidrido sulfuroso
total, o

2.2 Metanot: Inferior a 200 mg/l.

3.2. Acidez volatil: Inferior a 2,2 gfl, expresada en acido acético.
4.2 Extracto seco total, sin azlcares:

a) En la sidra: Minimo de 13 g/l
b) Enlasidra natural y la manzanada: Minimo de 14 g/I.

5.2 Cenizas:

@) En la sidra: Minimo de 1,7 g/i. _ .

b)  En la sidra natural Yy la manzanada: Minimo de 1.8 g/l. .

6.2 Hierro: Inferior a 12 mag/!.

7.% Etanai: Inferior a 150 mg/l.

8.2 Presion dé anhidrido carbdnico (medida a 20 °C de temperatura):

a) Enla sidra y en la manzanada: Comprendida entre 3 y 5 atmosferas.
b) En la sidra natural: Minima de 1.5 atmésferas.
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Art. 10. Se consideran no aptas para el consumo las sidras, sidras naturales
y manzanada incluidas en los siguientes casos:

1.2 Las adulteradas, que son aguellas en las que se han empleado pricticas
prohibidas en esta Reglamentacion.

2.2 -Las que rebasen los margenes de tolerancia o no cumplan las caracteris-
ticas que establece la presente Reglamentacion.

3.0 Aquellas cuyo_andlisis Guimico 0 examen mncrobnolognco acuse altera-

cién que no pueda ser corregida con pricticas autorizadas.
4.° Las que sean sens:blemente defectuosas por su color, olor, sabor o falta
de presion.

Estos productos no aptos para el consumo tendran los destinos previstos en’
el articulo 68 del Decreto 835/1972, adaptados a la naturaleza de los mismos.

CAPITULO V
De los subproductos y sus destinos

JAnt. 11, Los subproductos de la elaboracién de la sidra se definen como si-
! .
gue:- : :

1. Orujo: El residuo sélido del prensado de la manzana, fermentado o no.
Se denomina «frescon al producido directa e inmediatamente después del prensa-
do. Se denomina «ensilado» al que ha sido objeto de almacenamiento.

2. Borra: El conjunto de malefias. especialmente sustancias organicas y sa-
les, que se depositan naturalmente en el fondo de los envases en. el transcurso de
la fermentacion del mosto de manzana y durante la conservacién de la sidra.

Se denomina «resca» la borra obtenida directa o inmediatamente después del

trasiego de la sidra. Se denomina «secan la que resulta de deshidratar total o par-

cialmente fa borra fresca.
3. Segundas: Son los liquidos obtenidos por agotamiento de los orujos fres-

cos de manzand o de la borra por prensado o por escurrido natural del orujo en.

St almacenamiente v durarte los perindos de recolecridn de la manzana.

4. - Piquetas: Es ei Inqundo alconénco obtenido por lavado o fnaceraciorn del
drujo y de la borra. La piqueta se denomina «frescan si procede de orujo o borra
frescos y «de orujo» si procede de orujo ensilado o borra seca. El liquido de escu-
rrido de orujos ensilados fuera del periodo de recoleccidn se equipara a la piqueta
de. orujo.

Art.12. Los subproductos de la elaboracién de la sidra, que en ningtin caso
‘podean ser destinados directamente- al consumo humano, podran tener las si-
guientes utilizaciones o destinos:

1. Oruyjos: Obtencion de aguardientes, destilados o rectificados, 'de orujo de
manzana. Los aguardientes procederdn en todo caso de orujos frescos.

2. Borras: Aguardientés, destilados y rectificados, que tendran la considera-
cién de aguardientes destilados o rectificados de orujo de manzana, respectiva-
mente. Los aguardientes procederan en todo caso de bomas frescas.

3. Segundas: Alcohol rectificado de sidra.
4. Piqueta fresca: Vinagre de sidra y destilado o rectificado de sidra.
5. Piqueta de orujo: Alcohol rectificado de orujo de manzana.

Estos subproductos pueden ser empleados, ademas, para otros aprovecha-
mientos agrarios o-industriales que estén de acuerdo con su legislacion respecti-
va. '
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CAPITULO v

De la declaracion y circulacion de productos

tencias por clase Y graduacion al 31 de marzo,

’ La declaracisn, que tendra efectos meramente estadisticos y le sera aplicable
lo dispuesto en e articulo. 46, punto 2, del citado Decreto 835/1792 se efectuars
en impresos segun el modelo que figura en el anejo unico 3 esta Orden y ante |3
Delegacisn del Ministerio de Agricuitura de I3 provincia en que radique la indus-

Art. 14, g circulacion de fa sidra entre lagares, o entre lagar y emboateilador,
Y éntre embotelladores podréd efectuarse en envases de cualquier capacidad que
reunan las condiciones que sefiala ‘el articulo 108 del Decreto 835/1972.

Art. 15. * Todas las industrias elaboradoras de los Productos a que se refiere

" el capitulo 11 de Ia presente disposicién deberdn estar inscritas en el Registro de

Industrias Agrarias del Ministerio de Agricultura, sin perjuicio del cumplimiento de
las disposicignes vigefites de los diferentes Departamentos ministeriales.

CAPITULO vii
Del embotellado
] © Art. 16. La expedicion para el c;onsumo de losproductqs definidos en este

autorizados por ef Ministerio de Sanidad y Consumo, excepto la sidra natural, cy- g n N R

‘Seran de aplicacién, en su cas?, los Regiarrieritos vigentes de recipientns a
presion v, en geparat, cualguicr Shiude cardcter industrial o sanitario que confor-
Me a su naturaleza o a sy fin corresponda. :

Para el emboteilado de sidra, excepto en I3 sidra natural, podra utilizarse 1a

botefla usual de los vinos espumasas Y gasificados, asi como el tapon en forma
de seta y su Caracteristico sistema de sujecion o morrign.

De conformidad con lo"establecido en ef. parrafo quinto delarticuio 109 del
Decreto 835/1972 ¢ Instituto Nacional de. Denominaciones de Origen podra
dictar las normas necesarias para la conveniente diferenciacion de Ia sidra y de la
manzanada €on otros productos que utilicen los mismos envases,

no Art. 17 Derogado.

CAPITULO viiI
& Comercip exterior

Art. 18. De acuerdo con sf articulo 116 del Decreto 835/1972, las ‘sidras
Que se destinen a I3 exportacion deberan ir acompanadas por un certificado de
andlisis expedido por los Centrqs autorizados al efectg por el Ministerio de Agri-

cultura.
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Art. 18. 1. De acuerdo con el articulo 65 de! Decreto 835/1972, en las si-
dras que hayan de ser exportadas podran efectuarse aquellas practicas que se
consideren indispensables para el cumplimiento de la legisiacion de las 4reas o
paises de-destino, o para satisfacer las exigencias de los mercados dentro de las

tolerancias en ellos admitidas. Los envases y sus etiquetas podran adaptarse a las.

exigencias del pais de destino, quedando exentos, en su caso, del cumplimiento
de cuanto se dispone en los articulos 16 y 17 de la presente disposicion.

En la exportacion de manzanada a aquellos paises en que esta denominacion
no sea conocida, o cuya legislacién exija la comercializacion ‘bajo el’nombre de

sidra, podra sustituirse en las etiquetas aquella denominacidn por la de «sidra-

manzanada» o por las traducciones en las diferentes lenguas de la palabra sidra.
Los productos asi etiquetados no podran ‘ser destinados al mercado nacional. En
todo caso deberd figurar en las etiquetas: el grado alcohdlico adquirido.

2. Para aplicar las practicas de elaboracion a que se refiere. el pérrafo ante-
rior deberd solicitarse autorizacion de la Delegacion Provincial del Ministerio de
Agricultura en escrito razonado en el que se exponga cantidad de. producto a tra-

.tar, préctica. a efectuar, lugar en-que la misma ha de realizarse y pais de destino.
Simultdneamente. presentara la peticién con los mismos datos a la Delegacion

Regional del Ministerio de Comercio y Turismo, que remitird su informe a la De-
legacion Provincial del Ministerio de Agricultura, la cual resolvers sobre I3 autori-
zacién para efectuar dichas practicas.

3. El Ministerio de Agricultura podra realizar las comprobaciones necesarias
sobre el cumplimiento de las condiciones prescritas en la autorizacion, expidien-
do, en su caso, el certificado de analisis preciso para la exportacion, quedando las
sidras asi tratadas bajo el control de su Delegacion Provincial hasta el momento

de la exportacion, '

4. Sila exportacién no se realiza y el producto no cumpliera la fotalidad de

los requisitos establecidos por la presente disposicién para los destinados al mer-
cado nacional, el exportador lo comunicara por escrito a la Delegacion Provincial
del Ministerio de Agricultura, que determinara su destino de acuerdo con la Ley
25/1870 y la legislacion complementaria. ;

Art, 20 | o= nenductae déém;\'\rtar?éﬂ dehardp cumplir todos log o

exigibles a Ins de produrcion nacional, tanta en lo.que respects: a-las-definicio-
nes. caresterigticas, tittenss do produccidnypractices de elabuiaCidn Lo e

i,

cuanto a’ etiquetado, circulacién y comercializacion.

No obstante lo dispuesto en el parrafo anterior, en casos excepcionales los

" productos extranjeros podran disfrutar de un régimen especial conforme a fo que

dispongan, los Convenios internacionales, de acuerdo con lo establecido en el ar-
ticulo 117 de la Ley 25/1970.

CAPITULO IX » \
De las ,sanc:bnes_

Art. 21,  En los casos de incumplimiento de lo dispuesto en la presente dis-
posicion, el procedimiento administrativo para la incoacion e instruccién de expe-
dientes se alustara a lo que establece el titulo V de la Ley 25/1970 y del Decreto
835/1972. Asimismo, la tipificacion de las infracciones y la aplicacion de las co-
rrespondientes sanciones se acomodars a lo que establecen para casos analogos
las citadas disposiciones. : '

Los drganos competentes para la incoacion ¢ instruccion de expedientes son
los que determina el articulo 130 del Decreto 835/1972, sin perjuicio de las com-
petencias. que puedan corresponder a otros Qrganismos.’

iSiteE

vt TRmsupm



8 XXX —Sidras y otras bebidas derivadas de la manzana

CAPITULO X
Meétodos de andlisis

Art. 22, Se faculta al Ministerio de Agricultura para establecer los métodos
analiticos que han de emplearse en la comprobacion de los productos compren-

didos en esta Orden.

DISPOSICION TRANSITORIA

Como excepcidn del articule 16 de la presente disposici_c’:n, se autoriza, du-
rante un plazo de dos afos naturales a partir de la entrada en ' vigor de esta Or-
den, la expedicién de sidra natural en el tipo de botella usual de los vinos espu-

mosos y gasificados. )

DISPOSICION FINAL

La presente disposicion entrard en vigor a los seis meses naturales de su pu-
blicacion en el «Boletin Oficial del Estadon Y quedard derogada la Reglamenta-
cion de la Sidra que aprobd la Orden ministerial de 15 de julio de 1974,
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ANEJO UNICO
Declaracién de sidras y otros productos

(Articulo 73 de la -Ley 25/1970)

Don . con domicilio en ... ‘e C3lle 0 plaza
{0 TR ; COMO ceervrreerarrrnens (1), de ia industria situada en el municipio o Ayuntamiento de............. .. pravincia
de ~. en el paraje, calle o plaza de ... . . numero -, registrado bajo el numero ... en
el Registro de Industrias Agrarias,

DECLARA: Que en la campana actual ......... — . han sido elaborados o embotellados en fa citada industria los produc-
tos ‘que a continuacién se especifican, disponiendo de las existencias que se senalan de campafnas anteriores. -

A)  Flaboradores
1.  Elaboracion.
De cosecha A Frocedencia geogréfica de las materias
propia Compradas pnmas u!ilizada; (4)
Materias primas utilizadas Qm. (2) Qm, (3) Prowvincias Qm.

Manzana..... ..., 15584500 bo o
Mosto ................ e

2. Productos elaborados y existencias.

Elaboracion en la campany [ Existencias de productos de campadas antenores
! G.* adq Ge 1o D. G.e adq. G.e tot. J D.
Productos Ht. (S) (6) (7 HI (5) 16) [ (N
T 1 t } i [_ —
S =T e = = ] r | [ ’ ’ l
Sidra natural ...... ... B ol I | ! A
Manzanada. ........ S e 3
Mosto conservado..........
Mosto concentrado. ... .....
. B) Embotelladores
Emboteltado desde 31 de marzo Existencias de productos al
del ato anterior 31 de marzo det afo actual
En owos’
envases i
a a granel Emboteilados
G.* adq. G.stot. — =
Productos embotellados HI. (5) {6) HL HI. Observaciones
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Lo que.aclaro a efectos de cumplimiento de la Ley 25/1970 y del articulo 13
de la Orden Ministerial de .............................
En. Srrroreererorh - SR, de . de. 19 ...

El Declarante,

INSTRUCCIONES

Esta declaracion debers efectuarse durante los quince primeros dias del mes
de abril, refiriendo todos los datos al 31 de’ marzo. -

Los lagares cumplimentaran el cuadro A) v los emibotelladores el cuadro B).
Los elaboradores que ademas sean embotelladores cumplimentaran ambos cua-

dros A) y B).

OBSERVACIONES

(1)  Se indicard si es propietario, arrendatario, Cooperatva, etc.
(2) Se reilenara exclusivamente la linea Correspondiente a la manzang en Caso de cosecha propia.
(3)  En cada linea se indicaran las cantidades compradas de manzana, mosto y mosto congentrado,

respectivamente. } .
(4) Se retacionaran las cantidades adquiridas de materias pnimas en las dilerentes provincias pro-

ductoras.
{5) &l grado alcohdlico adquirido o presente. se indicard en la sidra, sidra natural y manzanada.-
(6) £l grado alcohdlico total, es decir, la suma de fa graduacién alcohdlica adquirida y de la gra-
duacién alcohdlica que podra aobtenerse por fermentacién lotal de los aztcares presentes se indicara so-
lamente en ef caso de la manzanada. .
(7)  Se sefialara | densidad exclusivamente en los-casos del mosto conservado y del mosto con-

centrado.

ORDEN del Ministerio de Agricultura de 1 de agosto de 197.9, por la que se reglamentan
las sidras y otras bebidas derivadas de /3 manzana. («BOE» nim. 206, de 28 de agosto de

1979,

© CORRECCION de errores. («¢BOE»-num. 227, de 21 de septiembre de 1979,)

l© ORDEN del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacicn, de 27 de julio de‘vl 984, por /2
que se modifica ef art/cilo 9o de /3 anterior. («BOE» nim. 188, de 7 de agosto de 1984.)

|_l© ORDEN de 24 de septiembre de 1985 que modifica las anteriores. («BOEy nim, 248, de
16 de octubre de 1985.)

M ®© reaL pecreTo 1045/1990, de 27 de julio del Ministerio de Relaciones con ias Cortes y
de la Secretarialdel Gobierno por el que se deroga el articulo 17 de Ia Reglamentacion
anterior. («BOE» ndm. 191, de 1 de agosto de 1990. : ' '



