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Ebreko sagamekin bakarrik egina

lbanarrietako lurretan betidanik egon dira sagastiak eta sagardoa
ere egin izan da. Iruretxikin duela 20 urte hasi ginen sagarrondoak
landatzen, inguru hauek sagastietarako egokiak direlako. Gaur egun
4,5 hektareako sagastia dugu, eta bertan 1.600 sagarrondo baino
gehiago. 30 sagar mota inguru dauzkagu, horien artean sagardoa
egiteko barietate oso estimatuak: Moko, Txalaka, Urtebi...

Lehenbiziko urteetan sagardogile handiei saltzen genien sagarra; orain
7 urte, bemriz, geure sagardoa egiten hasi ginen, hasieran 1.000 litro,
etxerako izateko; pixkanaka, sagardoaren munduan murgilduz eta
inbertsioak eginez, eraikin bemi bat prestatu eta gaur eguneko produkziora
iritsi gara (2011n 33. 000 Ilfro) Gorcl bateko cmetso eglo bihurtu da.

Aurrera begira ere eredu ekologlkocn Jcrrcmzeko asmoc dugu; gaur
egungoa zainduta, sagasti berriak landatuko ditugu, eta laster beste
produktu bat eskclnizeko csmoc dugu scgarzuku ekologiko posteunzqtuo

Azken bemck |kusfeko WWW. ekclnsogordoo com eta ﬁ
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Udaberrian loratzearekin
hasten da egitekoa; lehen-
biziko lanak kimatzea,
belara moztea eta izumiteak
zaintzea izaten dira.

Uztaren bilketa irailean
hasten da eta azarora arte
irauten du. Heldutasun
mailaren eta barietateen
arabera biltzen dugu
sagarra; eskuz egiten dugu
etxekook, bateko eta
besteko laguntzaileen
borondatearekin.

Ondoren sagardotegiko
lanak hasten dira: sagarrak
garbitu, txikitu eta dolarera
bidaltzen dira, prentsatzeko.
Handik kupeletara pasatzen
da muztioq, era naturalean
hartzidura prozesuari ekiteko.
Horrela 4-5 hilabete igaro eta
gero, sagardo bihurtizen da,
efta puntu egokira iritsitakoan
botilaratzeko prest dago.
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3 51era-hc151erahk garbi'eduki dugu ingurunearekiko errespe’ruz Joke
behar genuela, naturaren baliabideak ahalik efalegokien e ble
' kalitatezko produktuak ekoizteko. A

?,'Beroz, gure aifona-amonen jakinduria eta zieniziaren qurrerapenal

uziartuta, naturarekin bat lan egiten saiatzen gara, ongarmni edo pestizide
kimikorik' bota gabe, genetikoki moldaturiko organismarik erabiligabe
eta sagardoari bestelako gehiganirik erantsi gabe.

Euskadiko Nekazaritza eta Elikadura Ekologikoaren KontseilUd"\
erregistratuta gaude, efa haiek konfrolafzen eta ziurfatzen duteigure
ekoizpend. Horrez gain, Biolur elkarteko kide gara, nekazaritza ereq;

iraunkorra bultzatu nahi dugulako, eta gure ekosistemaren osa:
indartu ere bai. |
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