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Cidre
fermier

“Au fil des saisons, du verger a votre
table, nous apportons a notre cidre fermier
' du Centre Bretagne les meilleurs soins.

Notre cidre de tradition est élaboré
partir d'un pommage aux saveurs
judicieusement assemblées, douce, douce-
amere, acidulée et est typé par des variétés |
- ducru : Greniére, Dous Rous Bihan, Pen
Ognon... Sa couleur, ambrée a orangée
éclatante, nait de fruits biens milrs aux
armes épanouis. Son goilt, frais et fruité
est légerement charpenté.

Mais le soleil, le vent, la pluie, la terre et
notre travail, apporteront toujours i ce
cidre fermier une note bien personnelle, i
la fois délicate et rustigue. Nous aurons
plaisir @ vous le faire déguster sur notre
exploitation.” :
Daniel Le Maitre

En vente a la ferme :

o juillet-noflt : tous les jours de 10 & 12 h, sauf le dimanche.
® autres mois : le vendredi de 154 19 h,
et le samedi matin de 10 4 12 h
(les autres jours sur rendez-vous).




