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Sagarrari buruzko 

ikastaroak

Cursos sobre 

la manzana



* Izen-emateak / Inscripciones: 943 550 575 ·
www.sagardoarenlurraldea.eus
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IKASTAROAK 
SAGARDOETXEAN 
(ASTIGARRAGA)

Sagar postreak 
nola egin ikastaroa: 
sagar dultzea eta 
Normandiarren 
bourdelota.
Irailak 29, osteguna
18:00-20:00 

Sagar kefirraren 
elaborazio ikastaroa.
Urriak 6, osteguna
18:00-20:00 

Muztioa eta etxeko 
sagardoa nola egin 
ikastaroa.
Urriak 13, osteguna
18:00-20:00 

Pizza eta sagar ore ama 
ikastaroa.
Urriak 20, osteguna
18:00-20:00

CURSOS EN 
SAGARDOETXEA 
(ASTIGARRAGA)

Elaboración de postres 
de manzana: dulce de 
manzana y bourdelot 
normando.
29 de Septiembre, jueves
18:00-20:00 

Elaboración de kefir de 
manzana.
6 de Octubre, jueves
18:00-20:00

Elaboración de mosto y 
sidra casera.
13 de Octubre, jueves
18:00-20:00 

La pizza y masa madre de 
manzana.
20 de Octubre, jueves
18:00-20:00
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15€* Izen-emateak: /Insripciones:  
www.sagardoetxea.eus


