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* Recorrido: Nueva sidreria, con cosecha del 2010.
» 40.000 litros (201 1).

* Nuevas instalaciones y maquinaria de 0
tecnologia.

fima

* Laboratorio - Seguimiento de la mano del etnélogo.

= Venta de sidra embotellada: precios especiolgs
pora bares, sodigdad
Y empresas.

estaurante

* Horaio: De enero a abril.
® Cenas: De martes a sébado.

& Comidas: De viernes a domingo.

* Horario: De mayo a octubre.
® Cenas: De viernes a sabado.

® Comidas: De sébado a domingo.

“ Menu:
® Tortilla de bacaloo.
® Tocos de bacalao frito.
® Chulefa.

® Queso ldiazabal con membrillo.

* A partir de mayo ademds de mend de sidreria,
fambién carta.

* Se preparan ofors menls por encargo.



