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Sagardoaren hiztegitxoa

ATAL 2: PATSA- TOLARE- ZANPATU

PATSA
Patsa Sagarra joaz lortzen duguna (Nahiz eta zukutuari deitzeko ohitura duguna). Kendu eta
i | gelditzen den mamia
| TOLAREA, TRESNERIA ETA EKINTZAK

Agaia Tolareko ardatza estutzeko edo askatzeko erabiltzen dena

Ardatza Urkatxoaren erdiko zuloan bihurtzen den erdiko trenza kiribildua sagar patsa estutzeko
erabiltzen dena. Sagar patsa estutzeko tresneria gora eta behera ibili ahal izateko zutabe
biribila.

Aska Jotako sagar patsa zanpatzeko tokia

Erratza Tolareko aska garbitzeko erabiltzen den tresna

Eskuarea Sagarra matxakara bultzatzeko erabilizen den tresna. Sagar estutze bakoitzean patsa
mordoa hautsi eta patsa ere erabiltzen da

Estualdia Tolareko patsa estutzeari , zanpatzeari deitzen zaion eginkizuna

Ganbara Sagardotegietako areto berezi bat, sagarra jo aurretik sagarra edukitzeko legua

Giltza Tolarean patsa zanpatzeko aska guztian zabalduaz patsola gainean jartzen diren zur
puskak. Mutur bakoitzean heldulekua dute

Joaldlia Tolarean sartzen den sagar kopurua

Kantalera Patsak alde egin ez dezan Tolareko askati inguratzen zaion zurezko horma

Mandioa Ikus Ganbara

Matxaka Sagarra jotzeko makina, lehertu ahala sagar patsa askara joaten da, zanpatuz, estutuz
mustioa kentzeko.

Onila Sagardoa barrikara edo upelara sartzeko erabiltzen den ontzi txiki bat. Zurezkoa eta
burnizko uztaiez lotua borobil itxura hartuaz. Erdialdean burnizko tute bat du, barrika edo
upelaren zuloan sartuz sagardoa botatzeko.

Pala Patsa mozteko tresna, altzairuzko lauki bat bere kirtenarekin

Patsola Patsa zanpatzeko txorroaren gainean jartzen diren oholak

Patsuloa Patsa zanpatu eta lehortua gordetzeko zuloa

Pisoia Zurezko mailua sagarra lehertzeko (jotzeko) erabiltzen dena. Kirten luzea zuen zurezko
konkor bat zen eta goitik behera joaz lehertzen zuen sagarra. Eginkizun honi deitzen zaio
“Sagarra jotzea”. |

Puska Giltza gainean patsa zanpatzeko jartzen diren zurezko laukiak

Sagarra jotzea Eskuz nahiz mekanikoki sagarra lehertzea

Tinia Tolarean estutu eta ateratzen den isurgaia bilizen duen ontzia.

Tolarea Jotako sagarra estutu eta zukua kentzeko erabiltzen den tresna multzoa edo
sistema.Oinarrizko osagaiak hauek dira: Aska, ardatza, urkatxoa, txorroak, patsolak,

N giltzak eta puskak.

“vorroa Patsaren gainean jartzen den zurezko Ubidia, patsa zanpatzerakoan, sagarraren zukua
hortik joan dadin. '

Urkatxoa Erdian ardatzarentzat zulo kiribildua duen zurezko lauki bat
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