YOOZNdIND 34 TvHO4 NOIOVINdIQ v1 30 VINIHdWI

AIVHTIDHO@IVOVS VAAIVL X V0OZAdIND Ad
TVHALVN VIS 3d SOYIHIAS0D Id NOIDVIDOSY

‘NvHOavi00

Y0IZNdIND HA TYIAOL NOIDVLAIA "YINOXA VI Ad
VOSdd X VINLTNONOV Id OINTWVIAVIAd
‘VZINVOHO

Vadais vi J4dos
SVAVNAO!L
SYHANIAd

8861 2p daquepdas Ip 7 £ | ‘upnseqas ueg

Zabalegi Nekazari Eskola

Donostia, 1988ko Irailak 1 eta 2

SAGARDOARI BURUZKO
LEHEN
IHARDUNALDIAK

mgajeqe7 euendadoisy BRNISH

ANTOLATZAILEA:
GIPUZKOAKO FORU DIPUTAZIO TXIT GARAIKO
NEKAZARITZA ETA ARRANTZA DEPARTAMENTUA

LANKIDEAK:

GIPUZKOAKO BEREZKO SAGARDO EGILEEN
ELKARTEA ETA TALDEA SAGARDOGILEAK

GIPUZKOAKO FORU DIPUTAZIOA INPRENTA




Egitaraua

IRAILAK 1 OSTEGUNA |

18,00 etan: ‘“‘SAGARDOGINTZA”.

Muztioaren osaketa.
Sagarraren azukrea.,
Fermentazio alkoholikoa eta
alkohol gradua. Garraztasuna
guztira, garraztasun finkoa eta
garraztasun lurrinkorra.
Taninoak.

Mikroorganismoak: Lebadurak
eta bakterioak.

Gaitzak eta prebentzioa.

19,00 etan: FElkarrizketa.

IRAILAK 2 OSTIRALA

18,00 etan: ‘‘SAGARDOARI BURUZKO
ARAUTEGIA”.

Kontzeptua (sagardoa, sagardo
naturala).

Botil-Ontziak. Etiketak.
Mugak.

19,00 etan: Elkarrizketa.
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