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EUS 7 CAST

BODEGA DE TXAKOL]

IRUZT /1

JATETXEA

Hiruztako jatetxea, Topara, leku paregabea da
upategiak eskaintzen dituen menuak dastatzeko,
Aiako Harrien bista ederrez gozatzen. Leku ezin
hobea da lagunekin edo familiarekin biltzeko.
Eskaintzen ditugun menuak aldatu egiten ditugu,
sasoiko produktuen arabera.

TOPARA

Ordutegia:

Asteazkenetik igandera, irekita. Astelehen eta
astearteetan, itxita.

Janaurrekoak, 11:00etatik aurrera.

Aldez aurretik erreserbatzea komeni da.

RESTAURANTE

Topara, el restaurante de Hiruzta, es un magnifico
lugar para saborear los mentds que ofrece la -
bodega mientras se disfruta de unas preciosas
vistas hacia las Pefias de Aia. Ideal para reunirse
con amigos o con lafamilia, ofrecemos mends que
van variando segun los productos de temporada.

a

Horario:

Abierto de miércoles a domingo.
Lunes y martes cerrado.
Aperitivos a partir de las 11:00.
Eventos y grupos consultar.
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TXAKOLI UPATEGIA

H1RUZ1/

EL ENOTURISMO ENOTURISMOA
=N HONDARWB\A; HONDARRIBIAN

Muy préxima a Francia, Frantziatik oso gertu,
Hiruzta se convierteen i upategiaren kokalekua
la puerta de entradadel i paregabea da. Hala,

Enoturismo a Euskadi. ¢ ardogintza-turismoak
i Hiruzta du Euskadira
sartzeko ate.

BISITA GIDATUAK

ENOTURISMOA

Upategiaren historia ezagutuko duzue; hots,
zer-nolako lotura izan duen hiriarekin. Horrez gain,
inguratzen duten mahastiez gozatuko duzue, eta
txakolina egiteko prozesuari buruzko azalpenak
jasoko dituzue.

Bisita gidatuari amaiera ezin hobea emateko, Hiruzta
txakolina dastatuko duzue, bertako zenbait produktuz
osatutako janaurreko bikainaz lagunduta.

Ordutegia:

Bisitak asteazkenetik igandera izaten dira,
11:00etatik 14:00etara bitartean.
Aurretiaz, hitzordua hartu behar da.
Kontsultatu ordutegi bereziak.

VISITAS GUIADAS

Durante las visitas guiadas a Hiruzta, el visitante
conocerd la historia de la bodega vy su histérica
relacién con la ciudad, podra disfrutar de los vifiedos
que la rodean y conocera el proceso de elaboracién
de nuestro Txakoli.

Para finalizar la visita guiada de la mejor manera,
degustard Txakoli Hiruzta acompafiado de un
exquisito aperitivo de productos locales.

Horario: | e St

Las visitas se reallzan<de mlercoles a dommgo d
11:00 a 14:00. Cita Previa.

Consultar horarios especiales.
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