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TXAKOLI GIDALIBURUA
T e Txakoli Zudugarai T ; .' o LN o XL :
- ZUDUGARAI

S.AT.
Sup: 0,6 has.

La Bodega Zudugarai
estd acogida a la D.O
Getariako Txakolina.

Est4 situada en la loca-
lidad de Aia, en el alto de
Orio. Es de reciente crea-
cién y dispone de vifie-
dos j6évenes ubicados a
unas cotas de 80 m. sobre
el nivel del mar.

El prensado de la uva se realiza
por medio de prensa neumdtica
de acero inoxidable. La elabora-
cién del txakoli se realiza de
forma tradicional, incorporando
el control de la temperatura en
fermentacién en los depdsitos de
acero inoxidable.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)
Amarillo palido con tonalidades
verdosas. De aromas varietales
sutiles y delicados.
De sabor equilibrado, armonio-
$0 y variado.



GUIA DEL. TX AKOLI]

T itular: Emilio Ostolaza
Manterola
Sup: 2,3 has.

La Bodega Aguerre

estd acogida a la D.O.

Getariako Txakolina. Las

grandes inversiones efec-

tuadas han incorporado a

la nueva bodega potentes

equipos de frio que per-

miten elaborar txakolis

con fermentacién contro-

lada y conservan el pro-

ducto a muy bajas temperaturas,

manteniendo todo su frescor y

viveza. El Txakoli Aguerre se

caracteriza por su "tximparta" o
carbdnico.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)
Amarillo cono ribetes verdosos,
brillante. Presenta aromas afru-
tados con fondo floral, elegante y
franco, de poca intensidad. Algo
abocado y a su vez ligero. Muy
agradable en boca, refrescante,
desenfadado, ficil de beber.
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T itular: Emeterio Aizpurua =~ - i ety Y » &
Berra '
Sup: 4,3 has.

La Bodega Aizpurua
estd acogida a la D.O.
Getariako Txakolina. Es
una-empresa familiar que
durante varias generacio-
t nes se ha dedicado al
cultivo y posterior elabo-

racién de txakoli.
Uno de los principales
factores que caracteriza y
distingue a los Txakolis Aizpurua
es la calidad de sus vifiedos. La
orientacién adecuada de las
vifias, la composicién de los
. suelos, etc, son agentes deter-
| minantes para que cada cosecha
' ofrezca unos frutos con el grado

optimo de madurez.

Estas uvas, perfectamente
transportadas a la bodega y
fermentadas a bajas temperaturas,
refuerzan la personalidad del

| Txakoli Aizpurua.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)
Amarillo brillante de media
intensidad. En nariz aparecen
aromas de melén, uvas de mesa
maduras. En boca un punto
abocado, pero glicérico y lleno,
meloso. Adecuada acidez.



T GUIA DEL TXAKOL.I

T itular: José Manuel Eiz-
mendi Bereciartua
Sup: 2,6 has.

La Bodega Akarregi
Txiki estd acogida a la
D.O. Getariako Txakolina.
Siempre ha sido Francia
quien ha marcado | las
pautas y el pais mas
puntero en la ciencia de
la vinificacion. Akarregi
Txiki, tras muchos afios
de ensayos, ha podido in-
corporar a su proceso la mace-
racién pelicular. Esta consiste en
macerar durante un corto periodo
de tiempo el mosto con el hollejo,
lo que permite realzar las verda-
deras caracteristicas de las uvas
Hondarribi Zuri y Hondarribi
Beltza.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)

Amarillo pajizo con reflejos
verdosos. Aroma muy afrutado,
con matices florales acusados.

En boca es suave, un poquito
abocado, con excelente retrogus-
to. Final sabroso y persistente.
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T itular: José M* Garrastazu i Tl SR IS SRR AT SRR
Urbieta ' P | Mid b
Sup: 1,2 has.

El Txakoli Etxetxo estd
acogido a la D.O. Ge-
tariako Txakolina. El sa-
ber hacer y la aplicacién
de pequefias modifica-
ciones en el proceso de
elaboracién han garanti-
zado y mantenido la
tipicidad de un producto
autéctono como el Txa-

koli Etxetxo.

Etxetxo Txakolina, elaborado
con las cepas Hondarribi Zuri y
Hondarribi Beltza, recuerda al
txakoli de siempre con las
exigencias de hoy.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)

Amarillo dorado pdlido muy
brillante. Aromas varietales pifia,
melocotén, fondo limpio y fran-
co. Fresco en boca, lleno y sabro-
so, equilibrado. Cierta densidad
en boca. Acidez algo acusada.
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T itular: Julidn Ostolaza
Manterola
Sup: 2,5 has.

La Bodega Gafieta esta
acogida a la D.O. Geta-
riako Txakolina. Es de
reciente creacién, 1992, y
dispone de la tecnologia
mas moderna dentro del
mundo de la elaboracién
de vinos. La aplicacién
de modernas tecnologias
manteniendo los métodos
de elaboracién tradicionales han
permitido a la Bodega Gaiieta
obtener txakolis de muy alta
calidad.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)

Amarillo pdlido con ribetes
verdosos, brillante. En nariz
presenta aromas primarios afru-
tados, elegante con fondo ani-
sado.

En boca es un vino muy fresco,
seco con un cuerpo ligero y final
de media intensidad.
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T itular: Nicolds Ulacia e WA et W R R ~ R R R 3L -
Hijos C.B. 2 oLy = 4
Sup: 1,5 has.

Lo que mds destaca de
Ulazia Txakolina es su
personalidad. Esto es de-
bido a un proceso natural
que se produce en sus
caldos por el contacto
prolongado del txakoli
con las levaduras autéc-
tonas de fermentacién en
los depositos de acero
inoxidable. Estas levaduras apor-
tan al txakoli unas caracteris-
ticas organolépticas inmejora-
bles.

La determinacién del momento
idéneo del embotellado garantiza
la calidad de Ulazia Txakolina.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)

Amarillo con ribetes verdosos,
muy brillante. Aroma limpio y
potente a fruta madura carnosa
con recuerdos florales.

En boca es amplio, bien
estructurado, con amplitud de
sensaciones y un largo y
complejo postgusto.

vitiedes de Catona,

{Strvesa o de 8.5 10 grackes}

GE ARI&KO TXAKOLINA
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itular: Ignacio Lazcano
Roteta
Sup: 3,5 has.

La Bodega Basa Lore
estd acogida a la. D.O.
Getariako Txakolina. Es
una empresa familiar y se
distingue por la tecnolo-
gia implantada en sus
instalaciones; dispone de
los métodos més sofisti-
cados para el prensado de
las uvas. Por otra parte,
la eliminacién de todas las partes
lefiosas de Ia uva antes del pren-
sado, garantizan un mosto virgen
de méxima calidad.

Todo ésto combinado con una
fermentacién controlada, permite
ofrecer el Basa - Lore Txakolina.

S

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)
Amarillo pajizo con un fondo
de verdosidad brillante. Aroma
intenso, fino y limpio. En boca es
amplio con cuerpo, ligeramente
untuoso. Tiene un largo y agrada-

| ble postgusto.
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T itular: Roque Eizaguirre
Aguinaga

El Txakoli Eizaguirre
estd acogido a la D.O.
Getariako Txakolina. Es la
Bodega en la que coin-
ciden los métodos tradi- WAL T T A R TIE
cionales y la vieja sabi- e Ak T : NP
duria de su bodeguero ! ' & ;
con los nuevos avances
tecnoldgicos.
En Definitiva, la técni-
ca, la tradicién y la sa-
biduria se ponen al servico de la
calidad, con el fin de extraer su
mdxima fiqueza a las uvas pro-
cedentes de los vifiedos Eiza-
guirre y ofrecer asi las maximas
garantias en cuanto al perfecto
desarrollo del proceso de elabo-
racion, que permite alcanzar unas
calidades superiores.
FICHA DE CATA (Cosecha del 94) B
Se trata de un vino joven de
color amarillo pdlido, con refle-
jos rosados y una amplia gama
de aromas primarios propios de
la variedad. Fresco en su percep-
cién, ligeramente 4cido, fragante
y buena persistencia en boca,
aprecidndose la alegria de ligeras
burbujas.
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 TXAKOLI GIDALIBURU A

!

f !i T itular:  José  Ignacio
b Manterola Ibarguren

! Sup: 2 has.
La Bodega Santarba est4
acogida a la D.O. Geta-
riako Txakolina. Se trata
de una empresa familiar
que, siguiendo minucio-
samente los procesos de
| elaboracién, desde 1a re-
coleccién de la uva en
pequefias cajas, pasando
7 por un suave prensado de
las uvas y terminando con una
correcta fermentacién controlada,
ofrece un producto bajo de color,
fresco, afrutado, con "tximparta" =
refrescante y de f4cil beber.

Y

| FICHA DE CATA (Cosecha del 94)
Es un vino de color amarillo
pajizo claro, muy brillante. De
aroma fino y complejo, con
predominio de fruta carnosa. Es
suave, sabroso vy muy bien
estructurado. Paladar elegante.
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GUIA DEIL. TXAKOLLY

T itular: Bixente Eizagirre
Sup: 4 has.

La Bodega Talai Berri
estd acogida a la D.O.
Getariako Txakolina. Estd
provista de depésitos de
acero inoxidable con
control de temperatura en
fermentacién y equipo de
frio.

A partir de las varieda-
des de vides aut6ctonas
Hondarribi Zuri (85%) y
Beltza (15%), obtenidos de los
40.000 m. cuadrados de vifiedo
Talai Berri, se elabora un txakoli
de una graduaci6n alcohélica de
10,5 a 11°, comercializado en
restaurantes, sociedades gastro-
némicas y tiendas especializadas.

La bodega est4 abierta al txotx,
con previa reserva de mesa.

FICHA DE CATA (Cosecha del 94)

Fase visual: blanco, limpio y
brillante. Fase olfativa: aromas
primarios de su juventud con
notable intensidad. Se aprecidn
los matices afrutados aportados
por la uva Hondarribi. Fase
gustativa: seco en boca, fresco
con personalidad y cuerpo. Punto
de aguja en paladar en el que
destacan los aromas varietales.
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Txakoli de Getaria,

elaborado a partir de las cepas

autoctonas Hondarrabi zuri

y Hondarrabi beltz.
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Hondarrabi zuri eta
Hondarrabi beltz mahatzen
orpoetatik datorren,

Getariako Txakolina.
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