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MUSEO DE LA SIDRA EN ASTIGARRAGA



ITSASMENDIRO?

Irailak 27 eta 28

10.00etatik 13.30etara

7 ordu

Xabi Kamio eta Aitor Etxeandia
Sagardoetxea Astigarragan

Sagarraren heltzeari buruzko teoria
Azukrearen eta almidoi regresioaren garapena
Taninoen garapena
Azidotasun osoaren garapena
Gogortasunaren garapena
Sagar dastatzea
Heltze puntu teknologikoaren apreziazioa
Sagarraren joera bilketan, garraioan, garbitasunean, jotzean, eta zanpaizean.
Muztio desberdinen errendimendu eta analitika zanpatzean.
Egingo diren praktikak
Almidoiaren regresioa
° Brix-ak neurtu
Sagarraren mikroprentsatuak
Dentsitatea neurtu
Azidotasun osoa neurtu
Dastatze barietala
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ITSASMENDIKODI

MUZTIOAREN ETA SAGARDOAREN AZTERKETA
KURTSO PRAKTIKOA

Noiz
Irailak 25 eta 26

Ordutegia
10.00etatik 13.30etara

Iraupena
7 ordu

Nork emango du
Xabi Kamio

Non izango da
Sagardoetxea Astigarragan

Pregrame
Muztioa eta sagardoa analitikoki ezagutzearen garrantzia, upeltegiko erabakietan
Muztioaren osaketa analitikoa |
Sagardoaren osaketa analitikoa
Egingo diren praktikak
Dentsitate neurketa
Azidotasun osoaren neurketa
pH neurketa
Azidotasun bolatilaren neurketa
Aterakin lehorraren neurketa
Gardentasun neurketa
TML neurketa
Alkohol graduaren neurketa
Sulfuroso neurketa
Metanol neurketa
Burdin neurketa
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MADURACION, ANALIT

Fechas
27 y 28 de septiembre.
Horario: 10:00 a 13:30

7 horas
Xabi Kamio y Aitor Etxeandia
Sagardoetxea Astigarraga

Teoria de la maduracién de la manzana
Evolucién de azucares y regresion del almidon
Evolucién de taninos
Evolucién de la acidez total
Evolucién de la dureza
Cata de manzana
Apreciacién del grado de madurez tecnolégico
Comportamiento de la manzana en la recogida, transporte, limpieza, triturado y en el
prensado.
Rendimiento y andalitica de los diferentes mostos en el prensado.
Prdcticas a realizar
Regresién de almidén
Medicién de © Brix
Microprensados de manzana
Medicién de densidad
Medicién de la acidez total
Cata varietal
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25y 26 de Octubre
Horario: 10:00 a 13:30

7 horas
impartidor

Xabi Kamio

Sagardoetxea Astigarraga

Importancia del conocimiento analitico del mosto y sagardoa en las decisiones de bodega.

Composicién analitica del mosto
Composicién analitica de la sagardoa
Précticas a realizar
Medicién de densidad
Medicién de la acidez total
Medicién del pH
Medicién de la acidez voldtil
Medicién de la extracto seco
Medicién de la turbidez
Medicion de la TML
Medicién del grado alcohélico
Medicién del sulfuroso
Medicién del metanol
Medicién del hierro

Sagardoaren
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