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The Gargano citrus orchards spread through an area of about B00- 1000 hectares delimited
5. the v«sn_snnm of Vico del Gargano, uun_._xm:w. and Rodi. .25 result of ancient and skilled

hods, the citrus or have ys been a symbol of the historical and cultural

Ea..n.z of the northern va:.. of the Gargano.
m:m.ﬁ.éc by holm oaks and laurels, the secular trees are still a unique historical pe, imbued with
P and auth ity. Thanks to the y of the * gard ”, true of the nature, this happy
niche of the has ¢ the interest of the i i and iations for its commercial,

ﬂ.ﬁ constitution, on .-!—:wq.m Noe». of the consortivm of tutelage "GARGANO AGRUMI" was a fundamental
stage, which, also thanks to the “Ente Parco Nazionale del Gargano”, has lead to the mnrsoi_»nunam..n of
the IGP brand for the Gargano citrus, that certifies the high quality of the product. also the & fation “Slow
Food”, which has been fighting for years in defonce of the azm_agas-ﬁm fuded the o citrus

the _52? ug P ugzm: prod bject to the fay

The i uﬁiw u:a di inthetr of the citrus 53.530 Em mmanﬂzﬁ.w—
methods p d on th tes, are fute g of the n:u:ﬁ.n of
ﬁognﬂﬂﬁ ﬁ.ﬁna_ﬁn.ﬁn pete with the prod: of the | g iiiﬁ-ﬂ;m»u:ﬁu&ﬁmn
and often transgenic.

The perfume and fragrance &_ n,_o mmasao n:..:m in such a good! ¢ a history and an intensity that
only the true, pure N.K P f

The IGP brand ( p hic § uﬁﬁmmlﬂnngounan:_mwgﬁﬂ oranges and femons
produced solely in the area of the Promontory named “citrus orchard oasis of the Gargano”. The fruits are
tet to ripen on the tree and get to the finat and to the ion stage in full respect of the conditions
and requisites necessary to get the brand.

The of p are traditionally the “A ia Biondo del “ and the “A

Les plantations d'agrumes du Gargano s'étendent sur une surface de B0U- 1000 hectares environs entre les

vities de Vico det g et Rodi. Résultat de p agricoles i et les
plantations d” sont le symbole de | Emwz.mﬁi et culturelle du mwawz du zaa Protégées par
des yeuses et des lauriers, elles reprézentent encore sujourd'hui un paysag G , imprégné de
parfums et d'authenticité. Grace A fa patience des ja . vraies auﬁ t nm»nsan:n»

2 révoillé Vintérdt des institutions et des wo:q une améli je et du
paysage. La constitution, au mois de Janvier 2001, de 'Assaciation de Tutelle Qﬁgze AGRUMI™ a €té une
étape fondamentale qui, A I"'aide de 'Ente Parco N det aoh que les &g du Gargar
aient le margue IGP, qui atteste hk qualité élevée de ces prod Méme Vs Slow Food, qui se bat

depuis des anndes en défense des aliments de qualité, a inséré les agrumes du Gargano parmi les presque 100

pr

wmgwgn.guecwan_un i des § és dans le soin des plantations d'agrumes par des méthodes
o § E des sié sont E.o garantie absolue de la qualité, de Fauthenticité w_, du
i des agl du ganeo, nnm ne g point avec les prod de I'agr
dustriclie, : a5 at

Le parfum et la fragrance des agrumes du Gargano enferment toute la bonté, V'histoire et Vintensité que

seulament une nmnc_d pure et non- poliué peut transmettre,

|5 protégée IGP est résarvée & des vspleoes particulidres d' ges et de prodi

nxinawcaﬂ@an uunm ta partie du Promontoire appelé “Oasis des agrumes du Gargane”.

Les fruits murent compidtement sur Varbre et sont éata finale ou & ta transformation tout

et respectant fes conditions et les réguisits p pour ¥ du

Les esp &' ges proté sont par tradition y!»n.m@ Arancia !E_.Ev del Gargano et Arancia Duretta
Vindication géogr est "Limone Femminello del

del Gargano., Pour ¢ gui fes

Michelantonio Fiorentino
Via dei Caduti, 42 -~ Vico del Gargano
tel 0884-993401

Antonio Girolami
Via Y. Serra, 41/a - Foggi
tel 0881-619769 Cell 3 onuwuﬁaum

e-mail antogero@libero.it

Gabriele Inglese
Via Piave, 58 - Bari

Tommaso Laganella

Via §. Sturzo,3 - Vico del Gargano
tel 0884-991219 Cell 349-1375618
e-mail tommasolaganelia@tiscali.it

Giovanni Laidd
Via C. Grossi, 2 - Rodi Garganico

Michele Lopane
Via Arcaroli, 58 - Vico det Gargano
tel 0884-991466

Ugo Lucatelli
C.so Carmine, 7 - Vico del Gargano
tel 0884-9921061

Katiuscia Maggio
Via C. Grossi - Rodi Garganico
tel 0884-965587

Fausta Munno
Loc. Canneto- Rodi Garganico
tel 0884-965626

Antonio zanm..mzmua
Via Giovanni XX1

Gaetano Pasquarelli

Via Salvo D'Acquisto- Ischitella

tel 0884-995087

e-mail daniclapasquarelli@tiscali.it

Carlo Perna

Via De Gas m_.w 21 - Vico del Gargano

tel 0884-994790

Vincenzo Petrosino

1 Traversa Belvedere ~ Rodi Garganico

Alfredo Ricucci

Via Mentana, 2 - Rodi Garganico
tel 0884-965043
iﬁﬁ.mwﬂﬂamﬂuﬂncnnr.w

e-mail info@agrumariaricucciit

I, 167 ~ Vico del Gargano

Vittoria Ricucci
Via XX Settembre - La Spezia

Renato Rocca :
Via Lungomare, 63 ~ Vico del Gargano

Rita Sacco

Loc. Piano di Frassineta, 1141/7
Sassoferrato {AN) :
tel 0732-692338 -
e-mail ritaballanti@best-spa.com

Dino

Via D'Am 35 - Ischitella

tel 0884-996102

e-mail dinosaggese@tiscalinet.it

Mario Saggese

Via Torino, B0 - Chivasso (TO)
Cell 339-7508086

e-mail raf.saggese®@libero.it

ﬁ.ﬂu_ Vi 15 -Vico del Gargano
g -
tel 1693

Libera Sgherzi
Via F. Turati, 49 - Vico del Gargano

Maria Taronna
Via Resistenza, 93 - Vico del Garganc
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The “ Biondo del

Gargano” includes two

varieties having

different morphological

characteristics: the

“depressa” (flattened)

orange and the “a pera”

{ pear- shaped) orange. The

“depressa” orange has a

spherical shape, but is flattened

on the intersection point of the stem and the

umbilicus. Its peel is more or less thin, and

bright gold- yellow. The “a pera” orange has

a slightly oblong shape, like a pear, with a colfar

near the stem, gold- yellow, tough peel. They

are the only oranges which ripen between April

and May keeping sweet and juicy on the tree

until September. Their blossoming is as frequent

as the lemon one, and the main characteristic

of these oranges, above all of the pear ones, is

their endurance, tg,such a pitch that during the

second half of the 19 century they were exported

to the United States, because they could afford more than

forty days travels without any alteration in taste or in the appearance,
thanks to their particularly tough peel.

N L'espéce “Biondo del Gargano” inclue deux variétés aux caractéristiques
I morphologiques différentes: I'orange aplatie et I'orange a poire.
Aplatie a une forme circulaire mais aplatie au point d’intersection de la
tige et du nombril. Son zeste est plutét mince, d’'un
5 jaune doré foncé. L'orange a poire a une forme
Iégérement allongée, & poire, avec un collet
dans la partie de la tige, un zeste dur
jaune d'or. Ce sont les seules oranges qui
murent parmi avril et mai et restent douces
et juteuses sur I'arbre jusqu’a septembre.
Iis fleurent aussi fréquemment que les
citrons et la caractéristique principale
de ces oranges, en particulier des
oranges & poire, c‘est la résistance,
en fait, pendant la deuxiéme moitié
du XIX siécle, elles étaient exportées
aux Etats Unis, parce qu’elles
pouvaient voyager pendant
quarante jours sans subir
d'altération pour ce qui concerne
le goiit et I'aspect, grice a son
zeste dur.

-

1! “Femminello del Gargano” & il limone pit antico

m.nnmzm.mm:mnozcmnozoa:m ﬁww" :mm_s:::m:o
a scorza gentile ed il Femminello oblungo.
Ii limone a scorza gentile ha una forma
sferoidale; la sua buccia ha un colore
giallo chiaro, particolarmente liscia
e di spessore molto sottile. La
sua polpa ed il suo succo sono
ricchi di oli essenziali e di
rofumi moito intensi. Ii
imone oblungo ¢
quello piu pregiato
per 'assenza di
semi nella sua
wo:u@. La sua
uccia ha un
colore giallo
citrino
intenso, di
spessore i
3@&?3 e
piti o i
meno
liscia.
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The “Duretta del Gargano” orange can have
an oval or round shape. Its peel is light crange,
and its surface is very smooth and finely
papiilar. It Is a very ancient variety, of unknown
origin, but exclusive of the Gargano citrus
orchards. ,

Its name is linked to its puip, particularly rough
and crisp and almost without seeds. It ripens
at Christmas, and has always been produced
in a very limited quantity, which makes these
fruits much sought after.

L'orange Duretta del Garganc peut étre

pale et sa surface est trés lisse et
papilleuse. C'est une variété trés
ancienne, a 'origine inconnue, mais
typique des plantations d’agrumes du

a

Gargano. Son nom est lié a sa pulpe,

sans semences. Flle mQrit 2 Noél ef sa
production a toujours &té trés limitée,
qui rend ces fruits trés recherchés.

circuilaire ou ovale. Son zeste est orange

particulierement dure et croustillants et

L’arancia duretta del Gargano, puo avere una forma
tonda o ovale. La sua buccia ha un colore arancio
chiaro e una superficie molto liscia e finemente
papillata. E’ una varieta antichissima, dali’origine
sconosciuta, ma esclusiva degli agrumeti garganici.
Il suo nome @ legato aila polpa, particolarmente dura
£ croccante e praticamente priva di semi. Matura a
Natale e la sua produzione & limitatissa qualita che
rende ricercati questi frutti.




